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REFLEXO DO
CARACTER PORTUGUES!

., QUALIDADE E SEGURANGA
, “%  DOS ALIMENTOS NA CARNE E
7% NOS PRODUTOS CARNEOS



OFERTA FORMATIVA

FACULDADE DE CIENCIAS DA SAUDE
UNIVERSIDADE DA BEIRA INTERIOR
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CURSOS DE LICENCIATURA, MESTRADOS INTEGRADOS E MESTRADO RECURSOS

- Medicina (Mestrado Integrado) + Centro Académico Clinico das Beiras (CACB)
- Ciéncias Farmacéuticas (Mestrado Integrado) - Centro de Coordenacgao da Investigagao Clinica das
- Ciencias Biomedicas (Licenciatura e Mestrado) Beiras (C2ICB)
+ Optometria e Ciéncias da Visao (Licenciatura e Mestrado) E + Centro de Investigacao em Ciéncias da Saude (CICS-UBI)
| - Centro Clinico e Experimental de Ciéncias de Visao
N N | (CCECV)
2 + Biobanco
DOUTORAMENTOS E POS-DOUTORAMENTOS . Unidade de Farmacovigilancia
- - Museu Memérias da Saude
+ Laboratorio de Competéncias

- Medicina .
- Ciéncias Farmacéuticas L

. -
+ Biomedicina N
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CURSOS NAO CONFERENTES DE GRAU

- Pos-graduacao em Hidrologia e Climatologia

- Pos-graduacao em Tele-saude

- Curso Avancado em Otimizacao do Tratamento de Feridas na Pratica Clinica

- Curso Avancado em Resisténcia Antimicrobianos

+ Curso Avancado em Reproducao Assistida

+ Curso Avancado em Metodologias de Investigacao Clinica

+ Atividade de Pacientes Simulados

- Candidatura a Financiamento: Ferramentas para Investigadores

+ Como Ter Sucesso na Comunicacado Visual em Publicacoes Académicas

- Curso Pratico em Microscopia de Fluorescéncia

- Curso Tedrico de Ressonancia Magnética Nuclear: Principios, Métodos e Aplicacdes

+ Curso Tedrico e Pratico de Ressonancia Magnética Nuclear: Principios, Métodos e Aplicacdes

+ Descoberta ao Desenvolvimento Pré-Clinico de Farmacos

- Desenvolvimento de Farmacos a Partir de Biodiversidade Vegetal

- Do Gene a Proteina: Uma Abordagem Pratica

- Escrita Cientifica: Aspetos Praticos e "Hands-on"

- Farmacovigilancia e Seguranca do Medicamento

- Formacao e atualizacao sobre Fibromialgia, Sindrome de Sensibilidade Central e Dor Crénica

- Formacao para Investigadores Envolvidos ha Realizacao de Procedimentos em Animais de
Laboratorio - Componente Pratica

+ Formacao para Investigadores Envolvidos na Realizacao de Procedimentos em Animais de
Laboratorio - Componente Tedrica

- Gestao de Projetos para Investigadores

- Introducao a Microscopia de Fluorescéncia e Analise de Imagem

+ Introducao as Revisdes Sistematicas da Literatura e Metanalise

- Refracao e Rastreio Visual Pediatrico

- Vacinas de Dna: do Desenho a Aprovagao

+ Ventilacao Mecanica Nao Invasiva

Mais informacoes em www.fcsaude.ubi.pt ou www.ubi.pt




CTCV E UM PARCEIRO DA
INDUSTRIA DA CERAMICA, DO
VIDRO E DOS RECURSOS MINERAIS,
RUMO A SUSTENTABILIDADE

ANTONIO BAIO DIAS
Diretor Executivo do CTCV,

explica os objetivos do CTCV e

0 apoio tecnolégico que da aos
setores da ceramica, do vidro e dos
recursos minerais ndo metalicos,
para facilitar a transicdo ambiental,
energética e digital.

QUAL A MISSAO DO CTCV E QUAIS
AS SUAS VALENCIAS?

O CTCV é um Centro de Inovacéo e Tec-
nologia focado no apoio técnico e tecno-
l6gico aos setores dos produtos minerais
ndo metalicos, nomeadamente a ceramica,
o vidro, a pedra, a argamassa, o betdo e
o cimento.

Os servicos que o CTCV disponibiliza sdo
Anédlises e Ensaios a produtos e matérias-
-primas, apoio técnico a melhoria de pro-
dutos, otimizacdo de processos e organi-
zagdo de empresas, formacao técnica de
especialidade para técnicos superiores,
inovacgdo e desenvolvimento de produtos
e servicos em projetos de consorcios finan-
ciados a nivel nacional ou europeu.

Os temas de desenvolvimento em que o
CTCV se encontra focado sdo a descarbo-
nizacao, a economia circular, a sustentabi-
lidade, o ambiente, a energia, a seguranga
e a digitalizagdo.

ATUALMENTE QUAL E O CENARIO
DESTES SECTORES AO NiVEL
NACIONAL QUANTO A IMPLEMEN-
TAGAO DE ENERGIAS RENOVAVEIS
NA PRODUCAO E LOGIiSTICA?

O setor tem vindo a apostar nas energias
renovaveis, como por exemplo através da
instalacdo de mddulos solares fotovoltai-
cos. No entanto, a poténcia instalada ape-
nas cobre cerca 20 % das necessidades de
consumo da energia elétrica. A energia elé-
trica apenas representa cerca de 20% das
necessidades energéticas de uma indUstria
de consumos intensivos de energia como
sdo a ceramica e o vidro, sendo os restan-
tes 80% fornecidos pela rede de gas natu-
ral. Também a criacdo de Comunidades de
Energias Renovaveis e a partilha de energia
produzida entre todos os aderentes que
podem também ter um parque solar que
permita fornecer mais energia renovavel as
empresas é uma outra possibilidade para
a implementacgdo de energias renovaveis.
Ha empresas que adquirem energia elétrica
renovavel aos seus fornecedores, através de
certificados verdes e assim estdo também
a contribuir para a utilizagcdo de energias
renovaveis e a descarbonizacdo do setor.

147

A INDUSTRIA VIDREIRA E CERAMICA
TEM AINDA UMA FORTE
CONTRIBUICAO PARA A UTILIZACAO
DE COMBUSTIVEIS FOSSEIS.

COMO ESTE SECTOR ESTA A
IMPLEMENTAR SOLU(;()ES QUE
VISAM A TRANSICAO ENERGETICA?
As indUstrias ceramica e do vidro sdo con-
sumidores intensivos de energia sendo a
maior parte da energia consumida pro-
veniente de combustiveis fosseis. Alguns
subsetores da ceramica, como a ceramica
estrutural que produz tijolo, adotaram uma
solucdo de queima de biomassa, prove-
niente de residuos florestais e da industria
da madeira. Esta solucdo evita a utilizacao
de combustiveis fésseis e, por convencéo, as
emissdes de CO, ndo sdo contabilizadas para
efeitos do Comércio Europeu de Licencas de
Emissdo (CELE). Outras acdes fundamentais
para a reducdo das emissdes, em qualquer
setor, sdo a melhoria da eficiéncia energé-
tica e a utilizacdo racional da energia. Estes
setores estdo abrangidos pelo Sistema de
Gestao dos Consumos Intensivos de Energia
(SGCIE) que promove a melhoria da eficién-
cia energética, estando as empresas obriga-
das a investir em novos equipamentos mais
eficientes e a recuperar energia de proces-
sos que libertam energia para processos que
necessitam de energia. Este tipo de a¢des
tem vindo a ser implementado ao longo dos
anos, conduzindo a melhorias na eficiéncia
na ordem dos 2% ao ano.

E claro que se pretendemos a des-
carbonizagao total da industria em
2050, estes pequenos incrementos
ndo sdo suficientes e necessitamos
de alteragbes mais disruptivas.
Nesse sentido as empresas come-
¢am a adaptar as suas instalagdes,
nomeadamente os fornos, para uti-
lizacdo de gases renovéveis, como o
biometano, misturas de hidrogénio
com gas natural ou mesmo a eletri-
ficagdo dos processos.

Testes de cozedura de pegas ceramicas num forno hibrido a
eletricidade, gas natural e hidrogénio
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DE QUE FORMA E IMPLEMENTADA
A ECONOMIA CIRCULAR NESTA
INDUSTRIA E EM QUE AREAS?

A economia circular esta presente nestas
industrias e ndo é um assunto recente.
Na area da ceramica todas os desperdicios
de pasta que sao rejeitados no processo,
antes da cozedura, voltam a ser tratados
e reincorporados no processo. As lamas
das estacdes de tratamento de &guas resi-
duais industriais (ETARI) estdo a ser trata-
das e novamente introduzidas no processo.
Também as lamas de outras indUstrias tém
vindo a ser tratadas e reintroduzidas nos
processos ceramicos, em quantidades que
ndo prejudiquem a qualidade do produto.
Os cacos que sdo os residuos apos cozedura
estdo também a ser tratados para reintro-
ducdo nas pastas ceramicas.

No caso do vidro o casco (vidro partido no
processo ou vidro recuperado nos vidroes)
tem vindo a ser tratado para ser reintro-
duzido no processo. E de salientar que a
introducdo de casco como matéria-prima
secundaria na industria do vidro permite
reduzir em cerca de 30% o consumo ener-
gético do forno. Ja na industria da Pedra
Natural, pode fazer-se o reaproveitamento
dos residuos gerados na extra¢do e no
corte das rochas ornamentais, através da
sua incorporagdo em materiais de maior
valor acrescentado, e contribuindo para a
resolucdo de um dos principais constran-
gimentos da industria das rochas orna-
mentais, em ambas as suas componentes
(extrativa e transformadora).

ECP: O CTCV, no ambito
deste projeto desenvolveu,
em parceria com fornecedores
nacionais de tecnologia, um
forno hibrido a eletricidade,
gas natural e hidrogéenio para
testar como se comportam os
varios tipos de ceramica como
a faianca, o grés e a porcelana
apos a sinterizagdo com estas
novas energias.

COMO O CTCV E A INDUSTRIA TEM
INCORPORADO A DIGITALIZAGAO,
MAS TAMBEM COMO A TEM
IMPLEMENTADO?

O CTCV tem desenvolvido a érea da digitali-
zagdo associada a modelacdo de protétipos,
modelos e fabricacdo de moldes. E uma area
que era dominada por verdadeiros artistas
gue modelavam manualmente as pecas no
gesso e hoje em dia ndo é facil encontrar
jovens que queiram ser modeladores.

Por outro lado, as tecnologias digitais tém
atraido os jovens que mais facilmente con-
seguem trabalhar virtualmente as pegas e
depois produzi-las por impressao 3D.
Além da digitalizacdo associada a processos
de fabrico aditivo, ou o desenvolvimento
de sistemas integrados de Gestdo Inteli-
gente de produgdo, temos desenvolvido
investigacdo de movimentos robéticos que
simulam tarefas rotineiras que atualmente
sdo desenvolvidas pelos trabalhadores. Ja
na area da Inteligencia artificial, estamos
a dar os primeiros passos, mas uma das
aplicagdes que estamos a desenvolver é no
design de pegas ceramicas criadas com IA,
com base numa descri¢do ou especificacdo
e que depois possam ser produzidas por
fabricagao aditiva.

ENQUADRADO NESTE PROCESSO DE
MUDANGA, QUAIS SAO OS PROJETOS
QUE PODEREMOS DESTACAR?
Algumas empesas dos setores da Ceramica
e da Cristalaria formaram um consorcio
designado Ecoceramica e Cristalaria de Por-
tugal (ECP) com varias empresas industriais,
centros de ID e fornecedores de tecnolo-
gia que constituiram uma Agenda Mobi-
lizadora que se candidatou ao PRR para
o desenvolvimento e demonstracdo de
solugbes inovadoras nas areas da descar-
bonizagao, economia circular, digitalizacdo
e qualificacdo. O CTCV, no ambito deste
projeto desenvolveu, em parceria com
fornecedores nacionais de tecnologia, um
forno hibrido a eletricidade, gas natural e
hidrogénio para testar como se comportam
0s varios tipos de ceramica como a faianca,
o grés e a porcelana apos a sinterizacao
com estas novas energias.

Os resultados técnicos sdo promissores.
Estando resolvidos os problemas técnicos,
coloca-se agora a questdo de saber se estes
vetores energéticos existem em quantidade
suficiente para abastecer os setores cera-
mico e vidro e se o preco é competitivo.

QUAL A IMPORTANCIA DA
FORMAGAO NESTES SECTORES E EM
QUE AREAS SE DESENVOLVEM?

A qualificacdo das pessoas é fundamental
para o bom desempenho das empresas.
O CTCV tem duas formas distintas de
atuagdo na area da qualificagdo: a for-
macdo intra-empresas, mais vocacionada
para operadores fabris, personalizada, a
medida de cada empresa e a formagao
inter-empresas, uma oferta formativa para
um conjunto de empresas mais orientada
para quadros técnicos. Em ambos os tipos
de acdes privilegia-se a formacdo técnica
nas areas dos processos, da qualidade,
do ambiente e da seguranga. Temos uma
formacdo qualificante, em parceria com a
Universidade de Aveiro que atribui créditos
para mestrados e pos-graduacdes, o que é
uma mais-valia para os técnicos que recor-
rem a esta formacgao.

O CTCV esta a desenvolver parcerias para
o desenvolvimento de novos programas
formativos e modelos mais imersivos de
treino, para colmatar o défice de compe-
téncias destes setores industriais.
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OS 85 ANOS
DO PERCURSO
QUE DERAM
ORIGEM

A APICER

JOSE CRUZ PRATAS

Presidente da Direcao APICER -
Associacdo Portuguesa das Industrias
de Ceramica e de Cristalaria

APICER

associacdo portuguesa das industrias
de cerdmica e cristalaria

Celebra-se em novembro de 2024, os 85
anos da criagdo do Grémio Nacional dos
Industriais de Ceramica que precedeu o
Grémio dos Industriais da Ceramica que
foi criado em 1940 e que chegou com este
nome ao ano de 1974. Tendo sido consi-
derado, a seguir ao 25 de abril, organismo
corporativo foi extinto.

Em 1933, com a promulgacao da Cons-
tituicdo Politica da Republica Portuguesa
e do estatuto do trabalho nacional, o
“Estado Novo” criou a base juridica/
ideoldgica que legitimou a construgdo
do sistema corporativo, que deu origem
aos chamados grémios. (1933 a 1974).
Com o fim da ditadura e com a extincao
destes organismos que representavam a
ideologia do regime, que entendia que
os interesse dos empresarios e dos tra-
balhadores eram interesses conciliados ou
conciliaveis, sdo criados sindicatos livres e
associacdes patronais independentes do
poder politico.

Depois da extingdo do Grémio dos indus-
triais da ceramica, foram criadas 3 associa-
¢Oes patronais. A APC (Associagdo portu-
guesa de ceramica), a APICC (Associacao
Portuguesa de Industriais da Ceramica
de Construcdo) e a ANIBAVE (Associacao
Nacional dos Industriais de Barro Verme-
Iho), que contrariado as tendéncias dos
anos de 1990 fundiram-se na APICER,
Associacdo Portuguesa da Industria de
Ceramica, que mais tarde acolheu a cris-
talaria, mudando o nome para APICER,
Associacao Portuguesa das Industrias de
Ceramica e Cristalaria.
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Sem qualquer hesitacdo, atrevo-me a dizer
que muitas destas associa¢des patronais,
tal como alguns sindicatos formaram a sua
experiéncia nos antigos grémios e nos sin-
dicatos que voluntariamente ou forcados
“praticavam” o corporativismo.

LEMBRAR O PASSADO E IMPORTANTE
PARA PERCEBER O PRESENTE

O setor ceramico em Portugal é diversi-
ficado, e estd presente em todo o pais,
estando as grandes empresas estabeleci-
das principalmente na regido de Aveiro e na
regido de Leiria. A APICER representa hoje
todo o setor ceramico em Portugal que se
divide em cinco subsetores. Ceramica Estru-
tural, Pavimentos e Revestimentos Cerami-
cos, Louca Sanitaria Ceramica, Ceramica
Utilitaria e Decorativa, e Ceramica Técnica.

A APICER é associada de pleno direito das
federacdes europeias que identifico:

TBE - Tiles and Bricks Europe, CET —
European Ceramic Tile Manufacturers
Federation, FECS — European Sanitary-
ware Producers Federation, FEPF — Euro-
pean Federation of Ceramic Table and
Ornamentalware.

A APICER é igualmente membro da Cera-
me-Unie, que é a confederacao das fede-
ragdes europeias.

A Ceramica portuguesa pelo seu carater
nacional, inspirou e impulsionou a cria-
¢do da Associacdo Portuguesa de Cida-
des e Vilas de Ceramica. Esta aqui nesta
associagao ja bem marcada o princi-
pio de que “Ceramica portuguesa é
o reflexo do caracter do portugués”?
Provavelmente.

Para bem se perceber o caracter popular
da ceramica portuguesa sem ideologias
ou formas de organizac¢do politica do
estado, recomendo a consulta da obra
de José Queirds “Ceramica Portuguesa e
Outros Estudos”, uma das mais relevantes
monografias da ceramica portuguesa, cuja
primeira edicdo foi publicada no tempo de
monarquia, em 1907.

A Ceramica portuguesa
pelo seu carater nacional,
inspirou e impulsionou

a criacdo da Associacdo
Portuguesa de Cidades e
Vilas de Ceramica.

Deixo uma citagdo do autor na obra refe-
rida “na ceramica se reflete o cardter do
povo que a produz: nas suas formas estd
a poesia de cada nacionalidade, na cor os
diferentes aspetos de cada pais, pois nos
da ao mesmo tempo conta da policromia
dos campos, da intensidade da luz que os
ilumina, da alegria ou tristeza dos seus cul-
tivadores. O bem ou o mal-estar do artista,
quando trabalha, reflete-se na sua obra,
e esse estado de espirito é, quase sempre,
produzido pelo meio em que o artista vive”.

O universo da ceramica portuguesa é
constituido por 1.092 empresas, das quais
175 tém 10 ou mais trabalhadores. Estas
empresas empregam 18.196 trabalhado-
res, sendo que as 18 maiores empresas
estdo na origem de 57% do volume de
negécios que ascende a 1.102 milhdes
de euros dos quais 75% corresponde a
vendas nos mercados externos.

Tendo em consideragdo que a ceramica
portuguesa esté presente praticamente em
todo o mundo, a APICER criou e registou
a marca Portugal Ceramics.

O objetivo da marca, passa por incrementar
a sua notoriedade nos mercados interna-
cionais e reforcar o seu posicionamento
junto dos seus clientes, atuais e potenciais
sob o mote The Art of Possibility.

Recordando José Queirds e a obra “Cerd-
mica Portuguesa e Outros Estudos”, a
ceramica portuguesa desde o seu apare-
cimento é uma arte de todos. Se alguém
tiver duvidas basta olhar e ver, as estacdes
de comboios, as cervejarias mais antigas, as
igrejas, a louga com que nos é servida refei-
¢do nos restaurantes, os alguidares de barro
do Alentejo, as telhas dos nossos telhados
as pilhas de tijolos nas obras, os museus da
ceramica os museus das empresas.

O universo da ceramica
portuguesa é constituido por
1.092 empresas, das quais 175
tém 10 ou mais trabalhadores.
Estas empresas empregam
18.196 trabalhadores.

Depois de olhar e ver, ninguém
tera duvida de que a Ceramica
portuguesa é o reflexo
do caracter do portugués.




NUNO VITORINO

Diretor Comercial da Induzir,

fala-nos da estratégia da Induzir

em relacdo a transi¢do energética

e a descarbonizacdo ao nivel de
equipamentos e processos de
producdo, tendo a conta a participagdo
da empresa na agenda mobilizadora
ECO Ceramica e Cristalaria Portugal.

Perspetivamos que 2025
seja um ano interessante,
porque apesar de ja termos
2 protétipos (intermitentes)
que podem funcionar a
eletricidade e a mistura de
gases ira ser instalado um
equipamento hibrido de
funcionamento continuo.

COMO TEM SIDO O PERCURSO
DESTES 30 ANOS DA INDUZIR?

A Induzir inicia a sua atividade a fabricar
pequenos fornos de estudio e assisténcia
técnica em equipamentos existentes. Rapi-
damente pelo seu desempenho ganhou
a confianga dos clientes. Posteriormente
comegou a produzir equipamentos a
escala industrial, sempre com foco na
melhoria das condicdes operacionais, na
qualidade do produto final, e na eficiéncia
energética dos equipamentos.
Atualmente, a Induzir tem uma equipa com
40 pessoas e continua a manter a atividade
focada na industria da ceramica, embora
também atue no sector da indUstria qui-
mica, metalUrgica e metalomecanica.

De igual forma, ao nivel comercial estamos
a explorar alguns nichos de mercado, como
sendo o sector téxtil e alimentar.

A INDUSTRIA CERAMICA ESTA A
ADOTAR PRINCiP10S DE PRODUCAO
MAIS SUSTENTAVEIS E ECOLOGICOS.
QUAL A ESTRATEGIA DA INDUZIR
EM RELAGAO A TRANSICAO
ENERGETICA E DESCARBONIZAGAO?
Ao longo dos ultimos anos, a Induzir tem
evoluido ao nivel dos mecanismos e dina-
micas de controlo da combustao, no que diz
respeito ao controlo da proporcdo entre o
combustivel e o comburente, na utilizacdo

A INDUZIR
DESENVOLVE
PRODUTOS E
PROCESSOS

COM VISTA A
TRANSICAO DIGITAL
E ENERGETICO DO
SETOR

e implementacdo de sistemas de aprovei-
tamento da energia residual dos processos
e na otimizacao de fornos elétricos como
opc¢ao menos poluente do que o gas, como
forma de contribuir para a descarbonizacgo.
Nesse sentido, estamos a trabalhar com
o foco na corregdo dos fornos dos anos
80/90 e otimiza-los de forma a prepara-los
para a nova geracao.

Ainda nesta tematica, conseguimos domi-
nar os dispositivos de regulacdo e segu-
ranga para a utilizagdo de gases renovaveis,
nomeadamente do biometano e hidrogé-
nio verde, que em breve irdo ser gradual-
mente injetados nas pipelines que estdo
implementadas na rede de gas nacional.
De igual modo, para além da queima de
gases renovaveis e eletrificacdo de pro-
cessos, estamos a apostar na conversao
de energia. Em concreto consiste em trans-
formar energia térmica em energia elétrica,
em cendrios em que as necessidades de
energia térmica estejam salvaguardadas e
ainda assim continua a haver desperdicio
de energia térmica em quantidades sufi-
ciente que justifique a sua conversao.
Este projeto estd em curso associado a um
consoércio com duas entidades do sistema
cientifico nacional, no sentido de desenvol-
ver/otimizar um dispositivo de conversao,
e com isso, melhorar a rentabilidade e a
sustentabilidade dos utilizadores finais.

A INDUZIR FAZ PARTE DA AGENDA
MOBILIZADORA ECP, QUAIS SAO 0OS
OBJETIVOS DESTE PROJETO?

A agenda mobilizadora ECO Ceramica e
Cristalaria Portugal tem varios vetores:
obter know how ao nivel do aquecimento
com combustiveis ou tecnologias alterati-
vas ao que se faz atualmente e o impacto
que este efeito pode ter nos produtos
finais; melhorar a eficiéncia energética
dos processos atuais e adapta-los com a
tecnologia existente; desenvolvimento de
novas composi¢des ao nivel das pastas e
vidrados ceramicos com o objetivo de os
tornar mais sustentaveis.

Por ultimo, melhorar e desenvolver pro-
dutos e/ou processos com vista a transi-
¢ao digital do setor. Estes quatro pilares
tém como objetivo melhorar o sistema ao
nivel da descarbonizacao, eficiéncia ener-
gética, circularidade das matérias-primas e
implementacéo da digitalizacdo no setor
(processos e produtos).
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QUAIS OS DESAFIOS QUE A
PARTICIPAGAO NESTE PROJETO VAI
TRAZER A EMPRESA E QUE SOLUCOES
ESPERAM ENCONTRAR?

No caso da Induzir a sua participagdo esta
focada no primeiro pilar, que diz respeito
aos gases renovaveis e descarbonizacdo.
Temos tido desafios a varios niveis: no
ambito da cozedura dos produtos cera-
micos, desde o fornecimento do combus-
tivel ao processo de aquecimento e a sua
eficiéncia. Mas o nosso foco é dotar os
equipamentos de todos os dispositivos
de seguranga, regulacdo e de queima que
permitam uma operacdo segura, eficaz e
eficiente, independentemente do combus-
tivel que esteja a ser consumido.

Os desafios que nos temos deparado é
em relagdo a aprendizagem do desen-
volvimento e velocidade de chama com o
nosso combustivel (mistura de gas natural
e gas renovavel). Mas também tem sido um
desafio encontrar dispositivos que fossem
adequados ao fornecimento deste tipo de
gases, este foi um caminho de aprendiza-
gem que teve de ser percorrido.

Em relacdo a via da eletrificacdo existe uma
questao técnica relacionada com a readap-
tacdo de toda linha de producdo com um
processo (por norma) mais lento, uma vez
que o gas como fonte de aquecimento tem
uma maior taxa de transferéncia de calor,
neste sentido o nosso desafio significa
dotar os equipamentos de funcionamento
elétrico, vencendo a inércia causada pelo
aguecimento puramente estatico.
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Mas o nosso foco é dotar
os equipamentos de
todos os dispositivos

de seguranca, regulagdo
e de queima que
permitam uma operacao
segura, eficaz e eficiente,
independentemente do
combustivel que esteja

a ser consumido.
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EFFICIENCY IN FIRING

Neste momento, temos em constru¢ao um
equipamento que vai minimizar, ou até
ultrapassar esta limitacdo da velocidade do
processo de forma a manter as cadéncias
produtivas que os profissionais atualmente
conseguem alcancar utilizando o gas.

DE QUE FORMA A TRANSICAO
ENERGETICA PODE IMPACTAR AS
EXPECTATIVAS COMERCIAIS?
Efetivamente nos Ultimos dois anos o que
tem acontecido é que a producéo de for-
nos, tende na sua maioria para o equipa-
mento elétrico, mas os clientes mantém
o investimento no gas, mas ao mesmo
tempo, querem que os equipamentos
estejam dotados dos dispositivos de segu-
ranca e regulacdo homologados para os
gases renovaveis (H,), por consequéncia
existe um aumento do valor comercial
dos equipamentos homologados para
esse efeito.

Os clientes olham para os equipamentos
existentes de uma forma bastante estru-
turada e apostam nos seus no retrofits de
forma a adequa-los a uma melhor perfor-
mance energética. No entanto, ja produzi-
mos dois equipamentos que comtemplam
a possibilidade de usar gases e eletricidade,
mas estdo ainda em fase de prototipo.
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QUAIS OS PROJETOS QUE ESTAO

PREVISTOS NUM FUTURO PROXIMO?
Perspetivamos que 2025 seja um ano inte-
ressante, porque apesar de ja termos 2
prototipos (intermitentes) que podem fun-
cionar a eletricidade e a mistura de gases
ird ser instalado um equipamento hibrido
de funcionamento continuo, como forma
de escalar o nosso conhecimento na utili-
zacdo destas tecnologias alternativas.

Além do nosso trabalho no ambito da
agenda ECP, desejamos cimentar a parce-
ria que esta a ser realizada para o desen-
volvimento do dispositivo de conversao
de energia térmica em energia elétrica.
Sabemos que a maior parte das fabricas
gue usam processos térmicos tém chami-
nés que projetam para o meio ambiente
caudais de gases de combustdo a tempe-
raturas suficientemente elevadas, tornando
a conversdo potencialmente interessante e
rentavel., permitindo retirar a energia tér-
mica que esses gases transportam, conver-
tendo-a em energia elétrica para posterior
uso nas varias operacdes unitarias que
compdem o processo produtivo.
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AGENDA MOBILIZADORA ECP
COMO OPORTUNIDADE PARA

POSICIONAR A INDUSTRIA

PORTUGUESA NA VANGUARDA

DA INOVACAO

TEODORICO PAIS
da Vista Alegre Atlantis, entidade lider da Agenda ECP,

apresenta os objetivos da agenda como forma de
dar resposta a um conjunto de desafios comuns a
todas as indUstrias dos sectores da Ceramica e
Cristalaria, de modo a fazer com que a industria
ganhe competitividade e desenvolva a sua atividade
de forma mais sustentavel.

QUAIS OS OBJETIVOS E A MISSAO DA AGENDA
ECOCERAMICA E CRISTALARIA DE PORTUGAL?
A missdo da agenda Ecoceramica e Cristalaria de
Portugal (ECP) tem no seu @mago a determinacao de
a tornar os setores que representa mais competitivos,
inovadores, eficientes e mais amigos do ambiente, numa
visdo colaborativa, aglutinadora e transversal a todos os
intervenientes no setor. Com este intuito, esta Agenda
surge com a pretensdo de dar resposta a um conjunto
de desafios comuns a todas as indUstrias dos secto-
res da Ceramica e Cristalaria, mantendo auténomas a
identidade individual e o propoésito de cada empresa
ou instituicdo.

QUAIS AS AREAS EM QUE A AGENDA ECP VAI
ATUAR DE FORMA A REFORCAR A COMPETITI-
VIDADE DAS INDUSTRIAS DE CERAMICA E
CRISTALARIA A NiVEL NACIONAL?

O modelo organizacional da Agenda ECP foi construido
com base em 4 pilares estruturantes, sob os quais se
construiram os diversos blocos de acéo:

- sustentabilidade energética, que procura reduzir
a dependéncia de combustiveis fésseis e otimizar o
consumo de energia;

- economia circular e simbioses industriais, com o
objetivo de incorporar matérias-primas secundarias
oriundas de subprodutos ou residuos;

- transicao digital, que visa modernizar a comunica-
¢do dos processos de produgdo e gestdo através da
automacao e tecnologias avangadas;

- e capacitacao, para garantir que os profissionais
do setor estejam preparados para os desafios e as
profissdes do futuro.

Os projetos em desenvolvimento integram elementos
em equipas multidisciplinares, especialistas e profun-
dos conhecedores das areas em andlise, assim como
investigadores do sistema cientifico e tecnolégico. Com
a concretizagdo dos resultados dos Produtos, Proces-
sos e Servicos (PPS) previstos havera um conjunto de
novos produtos e servicos e a adaptacdo dos processos
produtivos, com novas tecnologias que aumentam a
resiliéncia energética e circularidade das empresas,
constituindo fatores de competitividade que serdo
determinantes para o futuro destas industrias.
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Forno piloto hibrido instalado no CTCV com amostras dos ensaios realizados em
diferentes regimes energéticos (misturas GN/H2 e Elétrico).
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DE FORMA RESUMIDA, QUAL TEM SIDO A ESTRA-
TEGIA APLICADA NO SENTIDO DE CUMPRIR AS
METAS PARA A DESCARBONIZACAO?

Com inicio oficial em janeiro de 2022, a Agenda ECP
prolongando-se até dezembro de 2025, e com um
investimento total cerca de 100 milhdes de euros, o
projeto é uma resposta direta aos desafios que afetam
os setores, em particular a descarbonizacdo da industria
de Cerémica e de Cristalaria. O compromisso para cum-
prir as metas exigentes da Unido Europeia em termos
de descarbonizacdo e neutralidade carbdnica exigem
uma adaptagao urgente e inovadora por parte do setor.
Dos 4 pilares de agdo, os dois primeiros tém um papel
preponderante na descarbonizag&o. As principais medi-
das que estdo a ser implementadas passam pela ade-
quacao dos processos produtivos para a substituicdo de
combustiveis fosseis (gas natural) por combustiveis de
origem renovavel (hidrogénio verde e biometano), pela
instalagdo de painéis fotovoltaicos para a producado de
energia renovavel para autoconsumo; e pela eficiéncia
energética, com destaque para aproveitamento de calor
dos fornos, reconversao ou substituicdo de alguns equi-
pamentos que sao grandes consumidores de energia; e
alteracdo da mobilia refrataria mais leve.

No ambito da circularidade estdo a ser desenvolvidos
novos produtos incorporando matérias-primas secun-
darias oriundas de subprodutos ou residuos e novas
formulagdes que permitem reducdo de temperaturas
de sinterizacdo dos materiais. Deste modo, o projeto
vem incentivar a descarbonizacdo de dois sectores cujas
emissdes de gases de efeito estufa tém um grande peso
na pegada carbdnica da indUstria portuguesa, contri-
buindo para os objetivos de mitigagdo das alteragdes
climaticas.

DE QUE FORMA TEM SIDO INTEGRADO NESTE
PLANO DE ACAO A INOVACAO, A INVESTIGAGAO
E DESENVOLVIMENTO NA INDUSTRIA CERAMICA
E DA CRISTALARIA?

A Agenda ECP é um consorcio formado por 30 dife-
rentes entidades, sendo 22 entidades do tecido empre-
sarial, entre as quais 3 associacdes empresariais, com
destaque para a APICER; 19 empresas que abrangem
toda a cadeia de valor dos setores, além das empresas
produtoras representativas de todos os subsetores, for-
necedores de matéria-prima, equipamentos, software; e
8 entidade do conhecimento (ENESIIs) onde se destaca
o CTCV, como Centro Tecnoldgico charneira entre as
entidades do sistema cientifico e tecnoldgico nacional
e as empresas.
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A composicdo do consércio, formado por especialis-
tas, investigadores, técnicos e gestores representantes
de todas as diversas areas de atuacao da cadeia de
valor da Ceramica e da Cristalaria, foi organizado em 7
areas de trabalho distintas, os Work Packages (WP’s) e
propde-se desenvolver 33 novos produtos, processos
ou servicos (PPS) enquadrados dentro das 7 atividades
referidas.

O impacto esperado do ECP é transformador
e sdo uma oportunidade estratégica de posi-
cionar a industria portuguesa na vanguarda da
inovacao, competitividade e sustentabilidade.

O setor ceramico e da cristalaria de Portugal, que repre-
senta cerca de 1% do PIB nacional, prepara-se assim para
liderar uma nova era de producao inteligente e ambien-
talmente responsavel.

QUAIS OS DESAFIOS A CUMPRIR VISANDO
UMA MELHORIA NO POSICIONAMENTO DO
SETOR NO MERCADO INTERNACIONAL?

Os dois setores em analise necessitam de um forte
impulso inovador e mobilizador, sustentado na transicdo
e eficiéncia energética, com a dificil missdo de reducéo
dos consumos dos combustiveis fosseis para energias
e vetores de origem renovavel; na transicao digital de
processos que visam modernizar os sistemas de pro-
ducdo e gestdo através da automacao e tecnologias
avancadas; e na circularidade de matérias-primas, com
o objetivo de reducdo do consumo de matérias-primas
primarias e a reutilizacdo de desperdicios.

Estes projetos associados a modernizacao tecnoldgica
e organizacional, capacitacdo dos recursos huma-
nos, colocam estes sectores na linha da frente para o
aumento da sua competitividade sustentavel, eficiéncia
e preocupagdo com os fatores de valorizagdo das deci-
sOes de compra das geracdes futuras que estdo atentas
as questdes da sustentabilidade.

Esses avancos tecnoldgicos estdo alinhados com as exi-
géncias globais de sustentabilidade e visam garantir que
as industrias portuguesas possam competir em igual-
dade de condi¢ées com as maiores referéncias mundiais
dos dois sectores. Acreditando que o Passaporte Digital
Sustentavel do Produto que esté a ser desenhado e
desenvolvido, também no ambito da agenda, serd um
veiculo de marketing preponderante para a promocéao
dos produtos e empresas portugueses.

Investimento produtivo na Sanindusa. Maquina de enchimento
automatica para aumento de capacidade produtiva.




SECTOR DA CERAMICA E
CRISTALARIA INVESTE
EM NOVAS SOLUCOES
PARA A MELHORAR A
EFICIENCIA ENERGETICA

VICTOR FRANCISCO
CTCy,

refere quais sdo os principais desafios no ambito da
transicdo energética que a Agenda Mobilizadora
ECP pretende implementar.

AO NIVEL DA EFICIENCIA ENERGETICA,

QUAIS OS GRANDES DESAFIOS QUE A AGENDA
MOBILIZADORA ECP ENFRENTA?

A Agenda mobilizadora ECP tem diversos desafios rela-
cionados com a transi¢do energética e o principal esta
relacionado com a melhoria da eficiéncia dos proces-
sos produtivos. Neste aspeto, os grandes consumidores
de energia nos processos ceramicos sdo a secagem € a
cozedura dos produtos, no caso da cristalaria serdo os
processos de fusdo e recozimento. Todas estas proble-
maticas estdo a ser abordadas no projeto, sendo alvo
de atividades de investigagdo e desenvolvimento que
conduzirdo a novos investimentos produtivos. Natural-
mente, investimentos em tecnologia atual conferem por
regra uma maior eficiéncia energética a estes processos,
mas convém referir que estas industrias, onde a compo-
nente energética representa mais de 30% da estrutura de
custos, tém investido progressivamente em tecnologias
mais eficientes pelo que introduzir melhorias ao nivel da
eficiéncia energética é um desafio elevado.

RELATIVAMENTE A TRANSICAO ENERGETICA,
QUAL A ESTRATEGIA QUE IRA SER IMPLEMEN-
TADA NO AMBITO DA ECP?

Esta Agenda envolve uma estratégia alar-
gada em termos de solucdes para a transicao
energética.

A necessidade de novas fontes descarbonizadas de
energia, com a incerteza que paira em torno da capa-
cidade do mercado de gases renovaveis e de energia
elétrica poder suportar as necessidades globais destes
setores em termos de consumo energético, implica que
se procure ndo uma solugdo Unica e universal, mas que
se avaliem diversos vetores de descarbonizacao. Estes
vao desde as matérias-primas até as diversas fontes
de energia verde utilizadas nos processos de cozedura
e fusdo, nomeadamente energia elétrica, hidrogénio,
biometano, entre outros A estratégia, tal como previsto
no modelo das Agendas Mobilizadoras do PRR, passa
por conjugar atividades de I&D que permitam desenvolver
e testar estes vetores de descarbonizacdo a uma escala
protétipo ou semi-piloto, avaliando as restri¢des técnicas
e econémicas dos processos e criando condigbes para que
as empresas industriais do consdrcio possam prosseguir
com 0s necessarios investimentos produtivos.

DE QUE FORMA ESTA DINAMICA E A IMPLEMEN-
TAGCAO DE NOVAS PRATICAS DE PROCESSOS E
PRODUTOS VAI ALAVANCAR O SECTOR
TORNANDO-O MAIS COMPETITIVO?

A transicdo energética obriga a uma mudanca de para-
digma na utilizacdo dos recursos energéticos para melho-
rar o desempenho energético e ambiental, nomeadamente
através de préticas de eficiéncia energética na reducao dos
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consumos, na promogao da utilizagdo de fontes de energia
mais ecoldgicas e gases renovaveis, bem como na imple-
mentacdo de tecnologias de baixo carbono, especialmente
em setores intensivos em energia, como a Ceramica e a
Cristalaria. Esta mudanca de paradigma vai trazer trans-
formacdes profundas na forca de trabalho que impdem
uma aceleragdo das necessidades de aquisi¢do e reforco
de competéncias, tendo em vista uma melhor adaptacdo
as mutagdes tecnoldgicas e organizacionais.

Este contexto de transicdo exige assim uma resposta
urgente que, ndo sé suporte, mas acelere esta trans-
formacdo da industria, em particular as da Ceramica e
Cristalaria, pelo que no ambito da Agenda ECP, além
de se explorar novos vetores de transicdo energética,
estdo ainda a ser estudados novos perfis profissionais,
percursos formativos e modelos de treino mais imersivos
que permitam responder a esta necessidade.

TEMOS O OBJETIVO DE
REDUZIR CUSTOS E
AUMENTAR A QUALIDADE
DOS PRODUTOS

PEDRO ROSEIRO
INOV INESC,

explica quais sdo os projetos referentes a digitalizacdo que
a Agenda Mobilizadora ECP ira implementar no sector.

NA SUA OPINIAO, QUAIS OS GRANDES DESA-
FIOS QUE ESTE SECTOR ENFRENTA AO NiVEL DA
TRANSIGCAO DIGITAL?

A digitalizacdo ndo deve por si s6 ser um objetivo: deve
servir um proposito e alinhar com uma estratégia. No caso
da Agenda ECP, estamos a procurar otimizar os processos
produtivos, tendo por objetivo reduzir custos e aumentar a
qualidade dos produtos, mas, também, desenvolver solu-
¢Bes mais sustentaveis, por exemplo, incorporando maté-
rias-primas secundarias e promovendo a descarbonizacao.
Nao podemos, no entanto, deixar de referir alguns
desafios externos, como por exemplo, a regulamen-
tagdo associada ao ESG, a implementacdo diretiva eco
design (que implica a implementacdo do Passaporte
Digital de Produto — PDP) ou a regulamentagdo asso-
ciada as emissGes e ao mercado de carbono.

De igual modo, procura-se na Agenda potenciar siner-
gias industriais, uma vez que subprodutos deste setor,
que podem ser matérias-primas de outros e vice-versa.
Em termos de desafios, diria que ha sobretudo quatro:
um relacionado com a maturidade digital das empre-
sas, o que dificultou o mapeamento dos processos
produtivos e da informagdo associada, normalmente
dispersa em sistemas existentes e ndo interoperaveis;
a falta de normalizacdo de informacdo sobre produtos
— por exemplo, em conjunto com algumas empresas
foi necessario definir fichas normalizadas por tipo de
produto para alimentar a plataforma BIM e o Passaporte
Digital de Produto; a falta de relagdes de partilha de
informacao entre entidades do setor, sobretudo em for-
mato digital; e ndo menos importante, as qualificacdes
digitais dos recursos humanos das empresas.
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NO AMBITO DA TRANSIGCAO DIGITAL DO
SETOR, QUAL A ESTRATEGIA QUE ESTA A

SER IMPLEMENTADA E OS PROJETOS QUE
PODEMOS DESTACAR?

No ambito das Atividades relacionadas com a Transicao
Digital, devemos destacar 6 produtos principais:

* uma plataforma BIM (Building Information Modeling)
que permitira partilhar a informacdo normalizada dos
produtos ceramicos de construcado e que, desta forma,
podem integrar os projetos que licenciamento urbanis-
tico tanto em Portugal, como na Europa, e dar visibili-
dade, por exemplo, a pegada ecoldgica da construcéo.

* Uma plataforma que foi desenhada para gerir as
madres e moldes de forma digital e que evoluiu para
gerir o ciclo de vida do produto ceramico, incluindo
toda a informacéo até ao fim de vida.

* Um sistema que permite marcar e acompanhar os pro-
dutos ao longo da produgéo, com marcas quase invisi-
veis apds ganharem forma, onde, por exemplo, podere-
mos saber em que fase é que existe maior desperdicio
e isso permite caminhar no sentido da sustentabilidade.

* Um sistema de planeamento, gestdo e monitorizacdo
da producéo, que inclui varias componentes como
matérias-primas, recursos humanos e encomendas
automaticas.

* Uma plataforma de interoperabilidade e de suporte
ao Passaporte Digital de Produto;

* Uma plataforma de gestdo de residuos e subprodutos
que, além de facilitar a procura e oferta direta, assegura
a articulagdo com o tratamento, analise e transporte
dos mesmos e a garantia de cumprimento de niveis
de servico.

Os dois primeiros produtos sdo da responsabilidade da
Visabeira ID; os restantes 4 do INOV.

COMO A INTEGRAGAO DA DIGITALIZAGAO NO
SECTOR PODE DAR RESPOSTAS AOS INUMEROS
DESAFIOS DE FUTURO?

Ao longo do tempo a industria alterou a sua imagem.

Atualmente as unidades de producao sao
espacos cada vez mais automatizados, com
IA, recolha de dados e, tendencialmente, com
muito menos gente em tarefas de baixo valor.

As empresas do sector ceramico véo ser obrigadas a
disponibilizar o PDP na ceramica destinada a constru-
¢do. Além disso, no que diz respeito ao licenciamento
urbanistico e ao uso do BIM, Portugal serd um piloto,
antecipando a necessidade dos projetistas entregarem os
modelos BIM junto dos pedidos, o que impulsionara as
empresas portuguesas a terem os seus produtos/mode-
los nos marketplaces digitais com informagéo sobre a sua
sustentabilidade. Também a digitalizacdo dos processos
industriais sera essencial para impulsionar a eficiéncia e a
competitividade no setor ceramico. A implementagdo de
um mecanismo B2B pioneiro, que automatiza e integra
fornecedores de matérias-primas, produtos intermédios
e finais em um Unico sistema, transforma a cadeia de
fornecimento numa rede inteligente bastante eficiente.
Utilizando tecnologias avancadas, como Inteligéncia
Artificial, este sistema permite otimizar fluxos de traba-
Iho, prever picos de procura, comunicar alteracdes das
encomendas em tempo real e permitir tomar decisdes
mais informadas, estabelecendo um novo paradigma de
inovacgdo e sustentabilidade para a indUstria.

Quanto aos recursos humanos, estamos a dar forma-
¢ao com novas abordagens, como MOOC e realidade
aumentada, mas ja se esta a trabalhar também na uti-
lizagdo de ferramentas de IA para facilitar a criacdo de
contelidos, permitindo maior agilidade no posiciona-
mento da indUstria.
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OS DESAFIOS
DE TODOS OS DIAS

!

JOSE CARLOS ALMEIDA

Presidente da Sociedade
Portuguesa de Ceramica e Vidro

No entanto, a industria
ceramica portuguesa possui
varias oportunidades para
o futuro. A sustentabilidade
pode se tornar um diferencial
competitivo, com a crescente
demanda por produtos
ecoeficientes e reciclaveis.

A indUstria ceramica portuguesa, com uma
longa tradicdo e importancia econémica,
enfrenta desafios significativos, como a
forte concorréncia global, a volatilidade
dos precos das matérias-primas e a cres-
cente pressdo por sustentabilidade.

Paises como China e Turquia, com custos
de producdo mais baixos, colocam pres-
sdo sobre a competitividade das empre-
sas portuguesas, enquanto a instabilidade
econdmica e as flutuagdes nos precos de
energia e materiais impactam a produgao.
Além disso, a indUstria precisa se adap-
tar a crescente demanda por processos
e produtos sustentaveis, reduzindo suas
emissdes de carbono e adotando préticas
mais ecoldgicas.

A escassez de mao-de-obra qualificada e
a dificuldade de digitalizacdo também séo
obstaculos para o crescimento e inovagdo
do setor.
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No entanto, a indUstria ceramica portu-
guesa possui varias oportunidades para o
futuro. A sustentabilidade pode se tornar
um diferencial competitivo, com a cres-
cente demanda por produtos ecoeficien-
tes e reciclaveis.

A valorizacdo do design e a personalizacdo
dos produtos abrem espaco para a inova-
¢do, assim como a implementacdo de tec-
nologias avancadas, como a impressao 3D.
A expansdo para novos mercados, espe-
cialmente nos paises em desenvolvimento,
e a adocdo de praticas de economia cir-
cular podem gerar novas oportunidades
e reduzir custos. Além disso, a implemen-
tacdo da Industria 4.0, com o incremento
do nivel de automacao e da recolha e ana-
lise de dados, pode otimizar a producéo e
melhorar a eficiéncia.

Para garantir um futuro promissor, é
essencial que a industria ceramica portu-
guesa invista em inovagdo, qualifique a
mao de obra, adote praticas sustentaveis,
fortaleca parcerias e aposte na interna-
cionalizagdo, aproveitando ao maximo os
fundos estruturais disponiveis e as par-
cerias com os ecossistemas de inovacao.

A expansao para novos
mercados, especialmente
nos paises em desenvolvi-
mento, e a adogao de pra-
ticas de economia circular
podem gerar novas oportu-
nidades e reduzir custos.

A capacidade de adaptacdo a essas ten-
déncias permitird que o setor se mante-
nha competitivo e relevante no mercado
global, assegurando seu crescimento a
longo prazo.

DESIGN E

INDUSTRIA
— SIMBIOSE
PARA O FUTURO

Nas ultimas duas décadas do século XX,
a elevada procura da producdo ceramica
em Portugal transformou radicalmente
o sector da indUstria. E nesse cenério de
expansao do sector que tém lugar trés ini-
ciativas fundamentais na capacitacdo das
empresas no que se refere a sua emanci-
pagdo no desenvolvimento de produto:
o Concurso Jovem Designer promovido
pelo ICEP; os estagios Jovens Designers
para a Industria, acdo do extinto Centro
Portugués de Design, e a criacdo da Unica
licenciatura em design, especializada em
ceramica existente em Portugal, pelo Poli-
técnico de Leiria.

O denominador comum foi a integracao
do design na industria através da forma-
¢d0, concursos e estagios. Foram assim
sendo estabelecidas as bases necessa-
rias a alteracdo dos paradigmas de fun-
cionamento das estruturas empresariais,
possibilitando aos responsaveis indus-
triais descobrir o potencial contributo do
design e dos designers para o sucesso das
empresas.

A funcao do designer

€ agir numa perspetiva
integradora de
conhecimentos intrinsecos e
extrinsecos a empresa.

E isto que procuramos
transmitir aos futuros
designers, e as empresas
com as quais colaboramos.

Participei em ambas as iniciativas, deter-
minantes no meu percurso profissional
como designer industrial na area da
ceramica. Leciono desde 1998 na ESAD
CR, disciplinas de projeto na licenciatura
acima referida. Assisti ao processo evo-
lutivo da relacdo designer / indUstria; vivi
a transicdo da ideia pré-concebida do
designer/artista com ideias de complexa
aplicacdo, para o designer enquanto ele-
mento de uma equipa, cuja funcdo nao
se materializa apenas na concretizagdo
do produto, antes reflete-se no processo
de pensar, abordar e articular, as diferen-
tes vertentes do funcionamento de uma
empresa.

CARLA LOBO

Designer e Coordenadora do curso de
Licenciatura em Design de Produto
- Ceramica e Vidro

Acredito que o sucesso de um produto
nao depende apenas da sua boa forma.
E fundamental ter a capacidade de enten-
dimento e articulacdo de diferentes con-
textos, sejam sociais, ambientais ou eco-
némicos, e simultaneamente entender
os objetivos a médio e longo prazo da
empresa, os processos de producado e as
solicitacbes do mercado, para gerar um
bom produto.

A funcdo do designer é agir numa perspe-
tiva integradora de conhecimentos intrin-
secos e extrinsecos a empresa.

E isto que procuramos transmitir aos futu-
ros designers, e as empresas com as quais
colaboramos.

Apesar dos resultados evidentes no
sucesso das empresas que investiram
nesta estratégia, este é um processo
evolutivo e em curso. No entanto, e sem
duvidas, considero que ser uma simbiose
essencial para o futuro da cerdmica indus-
trial portuguesa.




OS MATERIAIS CERAMICOS

E AS SUAS PROPRIEDADES E

AS SUAS NOVAS APLICACOES
DEVIDO AS NOVAS TECNOLOGIAS

Os materiais ceramicos sdo comumente
classificados em ceramicos tradicionais e
ceramicos estruturais. De um modo geral,
sdo isoladores elétricos e térmicos, tém
dureza elevada, resistem a temperaturas
muito altas e tém elevada fragilidade.
Ao contrario dos metais, as pecas cera-
micas ndo sdo obtidas por fusdo, mas
por conformacdo da matéria prima, sob
a forma de po, pasta ou barbotina, para
obter as pecas que sdo posteriormente
cozidas ou sinterizadas. E possivel fabri-
car componentes com percentagem de
porosidade controlada para maximizar, o
isolamento térmico (refratarios), a filtra-
gem e osteointegracdo, ou a resisténcia
mecanica (coroas dentarias, facas de cozi-
nha, rolamentos, discos de travoes).

Os ceramicos tradicionais sdo de uso
comum em inUmeros objetos: tijoleiras e
azulejos, louga alimentar, pecas decora-
tivas, louga sanitaria, apenas para referir
alguns. A producdo de pecas ceramicas
assente em mao-de obra intensiva, levou
as empresas a apostar na investigacao
cientifica, impulsionada pela necessidade
de introducdo de materiais e processos
inovadores mais sustentaveis e descar-
bonizagdo do setor. A titulo de exemplo,
apresentam-se de seguida algumas inova-
¢Oes introduzidas em empresas nacionais.

A Vista Alegre, desenvolveu uma nova
linha de iluminacdo, aproveitando as pro-
priedades de brancura e translucidez da
porcelana, potenciadas pela pasta extra
branca. Em parceria com o premiado
designer britanico Ross Lovegrove, através
de uma abordagem futurista e organica,
criaram um conjunto de candeeiros com
efeitos complexos de luz Led, usando tec-
nologias inovadoras de desenvolvimento
de formas organicas a partir de um dese-
nho criado digitalmente. A empresa esta
ainda a explorar outras aplica¢bes para
implementacdo na arquitetura e design
de interiores, baseadas no potencial de
placas finas de porcelana obtidas por alta
pressao.

JORGE LINO ALVES

Professor Catedratico do Departamento
de Engenharia Mecanica da Faculdade de
Engenharia da Universidade do Porto

A Costa Verde foi pioneira em Portugal
no fabrico aditivo de ceramicos tradicio-
nais (porcelana), por robocasting, jato de
ligante e sinterizacdo laser, tendo efe-
tuado dois pedidos de patentes dos pro-
cessos de fabrico desenvolvidos.

A empresa inovou também no desenvol-
vimento de uma maquina de produgdo de
“asas” por enchimento de alta-presséao,
cozedura assistida eletricamente e coze-
dura de porcelana por flash-sintering, e
também com a introducdo de vidrados
reativos para temperaturas que rondam
os 1400 °C, combinados ou ndo com a
tecnologia de impressao digital direta em
pecas cozidas.

CERAMICA PORTUGUESA: REFLEXO DO CARACTER PORTUGUES!

Louga em porcelana
com vidrados reativos.
(cortesia da Costa Verde)

Candeeiro resultante da parceria entre a Vista Alegre e o designer britanico Ross Lovegrove.
(cortesia da Vista Alegre)

O Grupo COSTA NOVA IndUstria intro-
duziu no mercado o ECOGRES, uma pasta
de grés mais sustentavel, alinhada com a
filosofia de economia circular, através da
incorporacdo de residuos de indUstrias
ceramicas e ndo-ceramicas. Destaca-se
pela inovagdo ao utilizar mais de 95% de
residuos e subprodutos, incluindo mate-
riais provenientes da indUstria metalome-
canica e do aluminio, tornando-o Unico a
nivel mundial.

O impacto do projeto resultou na criagdo
da spinoff ECOGRES - Ceramica Ecolégica,
Lda, com 160 novos postos de trabalho.
A indUstria de revestimentos e pavimentos
ceramicos tem vindo a ser impulsionada
pela sustentabilidade da construcéo e pelo
cumprimento das metas de descarboniza-
¢do do setor.

Neste sentido, esta a evoluir para o langa-
mento de produtos de valor acrescentado
e mais sustentdveis - em grande formato e
diferentes espessuras — e para a utilizagdo
de novas fontes de energia e equipamen-
tos industriais energeticamente mais efi-
cientes. Destaca-se ainda o surgimento de
novas tecnologias associadas a impressao
digital 3D, que permitem o encaixe per-
feito entre o desenho e relevos da peca,
em superficies tridimensionais.

A producao de pecas
ceramicas assente em
mao-de obra intensiva,
levou as empresas a
apostar na investigacao
cientifica, impulsionada
pela necessidade de
introducdo de materiais
e processos inovadores
mais sustentaveis e
descarbonizacao do setor.

A Revigrés apesentou recentemente
colegbes de revestimentos e pavimen-
tos ceramicos de grés porcelanico que,
através desta tecnologia, reproduzem os
efeitos e texturas dos marmores e madei-
ras mais nobres de forma ultrarrealista,
contribuindo para evitar a delapidacdo
destes recursos naturais, e introducdo de
solucdes da construcdo sustentavel que
respondem aos sistemas de certificacdo
ambiental internacionais.

ais .
Dezembro 2024 ositiva| 9



QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS NA CARNE E NOS PRODUTOS CARNEOS

SUSANA GUEDES POMBO

Diretora Geral da Direcao-Geral de
Alimentacao e Veterinaria (DGAV)

A Direcao-Geral de Alimentacao e Vete-
rinaria (DGAV) desempenha um papel
crucial na protecdo da saude publica e
na seguranca dos alimentos da industria
das carnes. Através de rigorosa inspecao
sanitaria de carnes frescas, assegura que
os produtos de origem animal atendem
aos mais elevados padrdes de higiene
em todas as etapas, desde o abate até a
comercializacdo. Este controlo continuo é
essencial para prevenir doencas de origem
alimentar e reforcar a confianga dos con-
sumidores nos produtos que consomem.
A DGAV também garante a conformidade
do setor com as normas nacionais e da
Unido Europeia, fiscalizando o cumpri-
mento de todos os requisitos legais que
regulamentam a producdo e processa-
mento de carne. Com foco na seguranca
dos alimentos, este controlo visa minimi-
zar ao maximo os riscos de contamina-
¢oes microbioldgicas, quimicas e fisicas,
assegurando que a carne colocada no
mercado é segura e de qualidade.

Na industria carnica, a inspe¢do sanitdria
realizada por médicos veterinarios oficiais
¢é indispensavel para prevenir a transmis-
sao de doengas. Os controlos regulares
da DGAV abrangem todas as etapas do
processo produtivo, incluindo o abate,
processamento, embalagem e distri-
buicdo. Entre os parametros verificados
destacam-se:

 Condic¢des Higiénicas e Estruturais:
Garantir que instala¢bes e equipa-
mentos cumprem rigorosamente as
normas sanitarias, de modo a evitar
contaminacdes que possam compro-
meter a seguranca da carne.

« Higiene dos Trabalhadores: Avaliar as
praticas de higiene dos trabalhadores,
como o uso adequado de equipamen-
tos de protecao e a correta lavagem
das maos, é essencial para prevenir
contaminacdes cruzadas.

« Controlo da Agua: Verificar que a
agua utilizada no processamento é
potavel e monitorizada regularmente,
assegurando a higiene durante todas
as etapas da producdo.

ais .
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CONTROLO
OFICIAL DA DGAV
NA INDUSTRIA
DAS CARNES

. de Alimentacao

= l Direcdo Geral
@ e Veterinaria

* Inspecdo Sanitaria dos Animais: Rea-
lizar a inspecdo dos animais antes e
ap6s o abate, assegurando que sdo
saudaveis e ndo apresentam riscos
para a seguranca dos alimentos, pre-
venindo a transmissdo de zoonoses.
Controlo Microbiolégico e de Resi-
duos: Realizar andlises para a dete-
cdo de patdgenos, como Salmonela,
e monitorizar a presenca de residuos
indesejaveis, como antibidticos, garan-
tindo que a carne esta livre de subs-
tancias prejudiciais.

Rastreabilidade e Rotulagem: A ras-
treabilidade permite identificar a origem
da carne, enquanto a rotulagem clara
e precisa proporciona ao consumidor
informac&o confiavel sobre o produto.

.

Os resultados dos controlos sdo docu-
mentados em relatérios que, sempre que
necessario, apontam irregularidades e
impdem medidas corretivas, que podem
incluir a suspensdo da producao ou a reti-
rada de produtos do mercado. Nos casos
mais graves, a atividade do estabeleci-
mento pode ser suspensa até que sejam
implementadas as corre¢des necessarias
para restaurar as condicOes de seguranca.
Além de proteger a saude publica, o
controlo oficial da DGAV contribui para
a competitividade da industria carnica
portuguesa. O cumprimento das normas
sanitarias e a garantia de seguranca dos
produtos fortalecem a confianca dos con-
sumidores e mercados internacionais nos
produtos de origem animal de Portugal.

Em suma, o controlo oficial
da DGAV na industria
das carnes é vital para

assegurar que os produtos
sao processados com

elevados padroes de
seguranca e qualidade.

Com inspegdes rigorosas, a DGAV pro-
move a prote¢do da saude publica e apoia
a sustentabilidade da indUstria carnica,
assegurando aos consumidores a con-
fianca nos produtos que consomem.

NUNO CAROLINO

Investigador do Instituto Nacional de
Investigacdo Agraria e Veterinaria, I.P.
(INIAV); Presidente da Direcao da Sociedade
Portuguesa de Recursos Genéticos Animais
(SPREGA); Professor do Mestrado Integrado
em Medicina Veterinaria da Escola
Universitaria Vasco da Gama — Coimbra

Portugal tem hoje
reconhecidas oficialmente
52 ragas autoctones
das espécies pecuarias
(bovinos-16, ovinos-16,
caprinos-6, suinos-3,
equinos-4, asininos-2,
galinhas-4, perus-1) e
11 ragas de cdes, que em
conjunto, traduzem um
verdadeiro centro de
biodiversidade doméstica.

Portugal, apesar da reduzida dimensao
territorial, dispde de uma enorme varia-
bilidade de Recursos Genéticos Animais
para a Alimentacdo e Agricultura (RGAn),
representada por mais de 50 ragas autdc-
tones das espécies pecudrias e, por isso,
reconhecida por uma “regido hot spot de
biodiversidade doméstica”. Esta enorme
biodiversidade animal resultou da grande
variedade de condi¢des ambientais do ter-
ritorio Portugués e da sua localizagdo geo-
gréfica, no passado ponto de passagem
de diversos povos, bem como de diversas
tradi¢des populares muito distintas entre
regibes e dos diferentes métodos de uti-
lizacdo dos animais.

Portugal tem hoje reconhecidas oficial-
mente 52 ragas autdctones das espécies
pecuérias (bovinos-16, ovinos-16, capri-
nos-6, suinos-3, equinos-4, asininos-2, gali-
nhas-4, peris-1) e 11 racas de caes, que em
conjunto, traduzem um verdadeiro centro
de biodiversidade doméstica. Estas racas
sdo componentes do patrimonio histdrico,
social e cultural do Pais e fazem parte inte-
grante do meio rural em que sdo criadas,
onde tém um papel fundamental para o
seu equilibrio ecoldgico, para a fixagdo das
populacdes e para as distintas atividades
de caracter gastronémico, social e cultural.

RACAS
AUTOCTONES
PORTUGUESAS
- QUALIDADE E
SEGURANCA DOS
ALIMENTOS

frreca

Sdo numerosos os beneficios dos siste-
mas agricolas que utilizam ragas locais,
designadamente o fornecimento de bens
€ servicos, gestdo paisagistica e ambiental,
atividades culturais e patrimoniais.

O conceito de Servigos do Ecossistema
tem sido mais usado nos Ultimos anos e
representa os beneficios que a humani-
dade obtém dos ecossistemas. A biodiver-
sidade das ragas autéctones e a multipli-
cidade de sistemas de produgdo em que
sdo utilizadas sdo essenciais para as trés
principais categorias de Servicos do Ecos-
sistema: Servigos de Provisao ou Aprovi-
sionamento (p.e., producdo de alimentos);
Servicos de Regulagdo e Manutencéo (p.e.,
ciclo do carbono) e Servicos Culturais e de
Recreio (p.e., turismo).

As ragas autoctones proporcionam uma
elevada variedade de produtos alimenta-
res de qualidade reconhecida (carne, leite,
ovos, queijos, produtos de salsicharia ou
preparados, etc.), muitos deles com indi-
cagdes geogréficas e regimes de quali-
dade a nivel europeu (DOP/IGP/ETG).

De facto, os diversos servicos de regula-
¢80 e manutengdo proporcionadas pelos
RGAn, designadamente pelas racas autoc-
tones, estdo intimamente ligados a qua-
lidade superior dos servigos de provisao
(alimentos, mas também peles, fibras,
estrume, hormonas, etc.).

Os sistemas de producdo em que as racas
autdctones sdo utilizadas, contribuem para
a fixacdo de populacbes no espaco rural,
para limpeza arbustiva e para a reducéo
de risco de incéndio. Muitos sdo sistemas
agrosilvopastoris que promovem a gestéo
de montados e baldios, a regulagdo do
clima por via do sequestro de carbono e
para a protecdo da biodiversidade do solo
e prevencdo da eroséo.

Os animais sdo alimentados a partir de
pastagens naturais e pastagens semeadas
biodiversas, que potenciam a diversidade e
complementaridade das espécies de plan-
tas e a qualidade dos produtos alimentares
que originam.



A DESENVOLVER

PRODUTOS INOVADORES,
MANTENDO A TRADICAO

DO SABOR

A sustentabilidade, seguranca alimentar e qualidade
fazem parte do ADN da Primor, uma empresa do
sector agroalimentar criada com cariz familiar e

que foi fundada em 1961.

Atualmente, o grupo inclui desde a producado animal
até a transformac&o e comercializagdo de charcutaria de
suino e aves. E uma das marcas mais reconhecidas ao
nivel nacional e lider de mercado em varios segmentos,
mas também com uma notodria presenca internacional.

COMO SE POSICIONA O GRUPO
PRIMOR NO MERCADO NACIONAL?
A Primor estd presente em todos os
canais de venda do mercado Nacional. Na
Moderna Distribuicdo, C&C e Canal Food
Service de uma forma direta, no mercado
tradicional, atua essencialmente através de
distribuidores/armazenistas, tendo tam-
bém uma rota HoReCa na zona Norte do
Pais. Na sua acdo o grupo engloba toda a
fileira desde o abate até a comercializacdo
de charcutaria de suino e aves, nomeada-
mente ao nivel de fatiados.

A Gama de fatiados tem duas abordagens:
uma direcionada para o consumidor final,
com a gama de fatiados de Livre Servico
no mercado tradicional e Moderna Distri-
buicdo, e os fatiados HoReCa, que apresen-
tam solugBes para os canais, Food Service
e C&C.

DE QUE FORMA O GRUPO DESEN-
VOLVE, IMPLEMENTA E INTEGRA

A ESTRATEGIA DO BEM-ESTAR
ANIMAL EM TODA A SUA LINHA

DE ATUACAO?

Promovemos e temos como requisito
obrigatério, junto dos nossos parceiros
de producéo de suinos, a certificacdo em
Bem-estar animal. (FILPORC e WELFAIR).
Todas as nossas unidades industriais
tém certificacdo em Bem-estar animal
(WELFAIR).

EM RELAGCAO A QUALIDADE E SEGU-
RANCA ALIMENTAR O SECTOR DAS
CARNES E EXIGENTE NOS PROCEDI-
MENTOS E PRODUTOS. COMO A
EMPRESA IMPLEMENTA AS PRATICAS
E SISTEMAS DE CONTROLO DE QUALI-
DADE AO NiVEL DA CARNE FRESCA?
As empresas do Grupo Primor que
comercializam Carne Fresca estdo certi-
ficadas pelos referenciais de Seguranca
dos Alimentos, nomeadamente BRCGS
Food (v9) na ICM, e ISO 22000 na Central
Carnes, garantindo as boas praticas de
fabrico e de higiene em niveis de exce-
|éncia mundial.

Na charcutaria, a Primor é certificada
pelo referencial IFS Food, tendo este ano
renovado a sua pontuacdo no nivel mais
elevado: Higher Level Star Status.

Um sistema de gestdo da qualidade e
seguranca alimentar esta implemen-
tado, contribuindo de forma eficaz para a
manuteng¢do de uma cultura de seguranga
alimentar, que esta patente em todos os
comportamentos dos nossos colaborado-
res que diariamente asseguram o controlo
de todo o processo produtivo e a manu-
tencdo dos pré-requisitos, evidenciado
em registos diarios, garantia da rastrea-
bilidade de todos os produtos e feedback
dos nossos clientes, de todos os mercados
onde atuamos.

Para suporte a estes comportamentos
sistematicos nas operacdes, implementa-
mos todos os anos um Plano de Forma-
¢do robusto, em sala e on job, a partir do
qual todos os colaboradores aprendem e/
ou refrescam conhecimentos fundamen-
tais para a produgdo de alimentos com
qualidade, seguranca, legais, auténticos
e sustentaveis.

O tema da Seguranga Alimentar, pela
importancia que tem, faz também parte
do nosso plano de comunicacédo interna,
onde ao longo do ano desafiamos os
nossos colaboradores a participarem em
atividades mais ludicas e divertidas apre-
sentando de forma informal um tema fun-
damental da industria alimentar.

COMO A PRIMOR INTEGRA A
INOVAGAO E CONHECIMENTO
TECNOLOGICO VERSUS SUSTEN-
TABILIDADE NAS SUAS SOLUCGES
COMO RESPOSTA AOS DESAFIOS

DE MERCADO?

Os processos de inovacdo estao balizados
de forma a satisfazer os requisitos da sus-
tentabilidade, sendo esta, desde o inicio
do processo, a entrada de cada projeto,
um fator de avaliacdo da viabilidade dos
projetos. De referir que todas as unida-
des industriais do Grupo estéo certificadas
pela norma 14001.

FATIMA CARVALHO
Diretor Corporativo da Qualidade,
Técnico e Inovagao

i

Os impactos ambientais, nomeadamente
das embalagens associadas a cada projeto
de desenvolvimento de novos produtos, os
consumos de recursos (energia, dgua, etc.)
a eficiéncia, a carga de esfor¢co humano, sdo
alguns dos exemplos que temos na nossa
matriz de anélise de viabilidade de projetos
de inovagdo, de forma a que as decisées
de investimento na Inovacdo em resposta
aos desafios do mercado estejam alinhadas
com os desafios da sustentabilidade.

O conhecimento tecnolégico das nossas
equipas, quer ao nivel do produto, quer
ao nivel do processo, é o motor para
garantir avancos sustentaveis do negdcio
e respostas rapidas aos desafios exigentes
do mercado.

O investimento em equipamentos indus-
triais, alinhados com o compromisso com
a sustentabilidade, é também uma das
principais preocupacdes do Grupo Primor.

QUAIS OS PROJETOS DE INVESTI-
GAGAO E DESENVOLVIMENTO QUE
PODEMOS SALIENTAR DADA A SUA
IMPORTANCIA ESTRATEGICA?

Nos ultimos anos, os projetos de Inves-
tigagdo e Desenvolvimento tém-se cen-
trado na sustentabilidade das embalagens,
no valor nutricional dos produtos (redu-
cao de sal, + proteina, menos gordura,
reducdo de aditivos), na valorizacdo de
subprodutos ou coprodutos e na com-
petitividade (melhoria da eficiéncia dos
processos).

Um sistema de gestao da
qualidade e seguranca
alimentar esta implementado,
contribuindo de forma
eficaz para a manutencao de
uma cultura de seguranga
alimentar, que esta patente
em todos os comportamentos
dos nossos colaboradores.

QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS NA CARNE E NOS PRODUTOS CARNEQS

GRUPSPRIMEGR
We make it hﬂc{/&cr

Na charcutaria, a
Primor é certificada
pelo referencial IFS Food,
tendo este ano renovado
a sua pontuacdo no
nivel mais elevado:
Higher Level Star Status.
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QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS NA CARNE E NOS PRODUTOS CARNEOS

O SETOR DA
PECUARIA

TEM A CAPACIDADE

DA FIXACAO DE
GENTE AO
TERRITORIO

IDALINO LEAO

Presidente do Grupo Agros

QQres

DESDE L?A
UNIAO DE COOPERATIVAS
DE PRODUTORES DE LEITE

O Grupo Agros é uma organizacdo que
atua no setor agroalimentar em Portugal,
com foco na producéo, transformacéo e
comercializacdo de produtos de origem
agricola e pecuaria, especialmente rela-
cionados com o setor leiteiro. E uma refe-
réncia no desenvolvimento sustentavel e
na inovacao no setor rural.

A Agros é uma unido de cooperativas
agricolas, desempenhando um papel
fundamental no suporte e na represen-
tagdo dos interesses dos seus associados.
Além disso, oferece servicos de apoio aos
agricultores e produtores, como o forne-
cimento de recursos agricolas, consulto-
ria técnica, e aconselhamento de préticas
que visem a qualidade. Esta organizacéo
investe também em iniciativas de forma-
¢do, inovacdo tecnoldgica, e programas
que visam fortalecer a competitividade
dos seus associados no mercado.

“A Agros é uma marca reconhecida no
mercado nacional no setor agroalimen-
tar e celebra este ano as suas bodas de
diamante, assinalando 75 anos de um
percurso que partilhamos com os nossos
associados, num crescimento conjunto.
Além disso, o Grupo Agros é constituido
por empresas que atuam no panorama
agroalimentar e onde todas as necessida-
des do agricultor sdo asseguradas; desde
uma fabrica de ragdes, o fornecimento
de materiais para equipamentos destina-
dos a vacarias, uma central de compras
de fatores de producdo, assim como um
laboratério de sanidade animal e também
faz parte deste Grupo a PEC Nordeste.”
Apresenta Idalino Ledo, Presidente do

Grupo Agros.
X ‘ﬁnordeste g
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A PEC Nordeste é um centro de abate
e transformacdo de carne de racas bovi-
nas, suinas e pequenos ruminantes. Reco-
nhecido como o maior matadouro mul-
tiespécies ao nivel nacional e onde tém
sido implementados projetos pioneiros e
bem-sucedidos, como a distribuicdo no
canal Eureka a nivel nacional e abertura ao
promissor mercado internacional.

"Existem perspetivas para o mercado
internacional, mas é importante frisar
que se vive num cenario de ameacas. O
eventual acordo entre a Unido Europeia e
0 Mercosul podera ser penalizador para a
pecuéria nacional, porque estamos a falar
de um bloco mundial que produz animais
com regras muitos diferentes das que se
aplicam na Europa.

No entanto, o setor da pecuaria tem uma
mais-valia que nenhuma outra area pos-
sui, a capacidade de fixacdo de gente
ao territério. Todos os dias é necessario
haver pessoas para alimentar os animais e
para cuidar deles. Na minha perspetiva é
algo que deve ser valorizado, acarinhado
e fomentado. Por outro lado, tendo em
conta que 80 % do nosso territorio é con-
siderado de baixa densidade populacional,
existe um potencial para o crescimento da
nossa producao nacional de carne. Quero
sublinhar que o nosso grau de autoapro-
visionamento de carne de bovino é de
apenas 50%, se produzirmos cada vez
mais, equilibramos a nossa balanca agro-
comercial. Para além disso, a atividade
pecuaria tem outras mais-valias, como
a limpeza dos solos, uma funcdo que os
animais desempenham de forma natural.
Por isso, quando falamos de agropecua-
ria, ndo nos limitamos a abordar questdes
como a economia e agricultura. Estamos
a falar também de coeséo territorial,
turismo, cultura e educacao. Nesta Ultima
area, gostaria de ver mais projetos repli-
cados, onde se incluam produtos locais
nas ementas escolares, promovendo a sua
divulgacdo e consumo entre as geragdes
mais novas. Esta é também uma forma de
incentivar a sustentabilidade”

reforca Idalino Ledo.

A ESTRATEGIA DO GRUPO
AGROS RELATIVAMENTE A
SUSTENTABILIDADE

O Grupo Agros tem uma estratégia de
sustentabilidade, ndo somente do ponto
de vista ambiental, mas também social e
econémico.

"Friso a importancia da sustentabilidade
econdmica, porque se ndo existir uma
sustentabilidade a esse nivel, é impossi-
vel garantir o equilibrio nas outras duas
vertentes que referi. Por isso, temos
encetado uma série de iniciativas que
incluem a aquisicdo de veiculos mais efi-
cientes para a nossa frota de distribuicdo
e o desenvolvimento de um conjunto de
servicos e de equipas técnicas de apoio
as cooperativas nossas associadas, bem
como aos agricultores, de forma a torna-
rem a sua producdo mais eficiente. Gragas
a esses esforcos, temos conseguido alcan-
gar os nossos objetivos. A prova disso é
que os produtores de leite Agros, sdo no
minimo iguais aos melhores do mundo,
este facto contraria os prognosticos dos
gue ha alguns anos vaticinavam o fim do
sector leiteiro. Atualmente, este setor é um
exemplo a seguir, por se ter conseguido
demonstrar sucesso na reestruturacdo e
no ganho de escala no mercado. Este é um
caminho que iremos continuar a trilhar.”
Explica o Presidente do Grupo Agros,
salientando que a sustentabilidade vai
muito para além do cliché, e no ambito
da gastronomia e pecuaria pode também
estar relacionado com o consumo de
todas as partes do animal, como faziam as
nossas avés e as nossas maes. Sendo que
este conceito faz parte de uma tradicdo
que deveria ser mantida. Por isso, Idalino
Ledo relembra que os portugueses tém a
sua disposicdo uma dieta que é patrimé-
nio da UNESCO.

A dieta mediterranica tem tudo para uma
alimentacéo equilibrada: carne, peixe,
leite, azeite. Temos somente de replicar o
que sempre fizemos.

CERTIFICAGCAO DO BEM-ESTAR
ANIMAL

No Grupo Agros todas as unidades pro-
dutivas, as exploracdes dos produtores
sem excecdo, possuem a certificacdo do
bem-estar animal., “Esta é uma pratica que
0 grupo adotou, ndo por ser um requisito
legal, mas porque faz parte dos principios
éticos do Grupo. Por isso, antecipamo-nos
a legislacdo na certificagdo do bem-estar
animal.

Gragas a esta abordagem, os nossos pro-
dutores alcancam ganhos de producéo e
de eficiéncia, pois ndo ha ninguém mais
preocupado com o bem-estar animal do
que o agricultor.

Faz parte da estrutura do Grupo um
departamento especifico cuja fungdo
exclusiva é fazer o acompanhamento do
produtor relativamente a questdes relacio-
nadas com o bem-estar animal.

O Grupo aposta na
investigagdo como forma
de desenvolver uma
alimentacao cada vez mais
eficiente e produtiva para
0s animais aumentando

a rentabilidade dos
agricultores, para isso sao
essenciais as sinergias com
as universidades.

O mesmo se aplica a PEC Nordeste, sendo
que No que concerne a carne esse pro-
cesso também estd implementado. Todas
as nossas vacarias estdo certificadas em
bem-estar animal.



Alids, no que diz respeito as certificagdes,
a PEC Nordeste, para além das relacio-
nadas com as areas higiénico-sanitarias
e agroalimentares que colocam esta uni-
dade ao nivel do mercado internacional,
€ o0 Unico matadouro do pais que possui
certificacdo em bem-estar animal e isso
é uma inovagdo.” Afirma o presidente do
Grupo, mas também refere que o papel da
PEC Nordeste tem sido acrescentar valor
ao mercado e a prova disso sdo as varias
distin¢bes atribuidas.

Outro dos objetivos é tentar servir de
regulador de mercado e nos ultimos
anos tem sido possivel vender a carne a
um melhor preco. Esta unidade tem uma
carateristica que a distingue dos demais
players, porque sé trabalha com produgao
nacional. “Entendemos que, por sermos
uma empresa do sector cooperativo, de
agricultores para agricultores, devemos
trabalhar exclusivamente com animais
de origem nacional. Esta escolha colo-
ca-nos num patamar em que perdemos
alguma competitividade, principalmente
nos canais comerciais, mas é um caminho
que escolhemos e cujos riscos assumimos,
porque acreditamos ser a melhor opcéo.
Para além disso, as racas autdctones, par-
ticularmente as do Norte e Centro-Norte,
trabalham connosco em toda a cadeia de
producdo. A prova do excelente trabalho
que temos vindo a desenvolver, reflete-
-se na atribuicdo de varios prémios nesta
area. Recordo um prémio concedido por
uma grande insignia da distribuicdo, que
distinguiu a PEC Nordeste pela comer-
cializacdo da raca Cachena, que na época
estava em vias de extingdo e, gracas a
nossa comercializacdo, esta carne valori-
zou significativamente.

De igual modo, fomos distinguidos por
uma marca que criamos para vendas
online, permitindo que os nossos pro-
dutos cheguem diretamente a casa do
consumidor. Esta marca designa-se por
Carnes da Montanha e comercializa 10
racas autdctones, acrescentando sem
davida valor ao mercado. Este segmento
direciona-se a um nicho de clientes que
valoriza este tipo de servico: online, per-
sonalizado e focado na qualidade.

Este tem sido um percurso desafiante, mas
é ao mesmo tempo gratificante poder
contribuir de uma forma positiva para o
enriquecimento e preserva¢do do nosso
patrimdnio genético animal.
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Nesta area, mais uma vez, temos dois
projetos inovadores. Somos o Unico mata-
douro do pais que comercializa carne de
caga, e recentemente recebemos uma
mencado especial pelo nosso caldo de
carne de racas autdctones, que estara
brevemente disponivel para todos os
consumidores.

Este projeto das Carnes da Montanha tem
a feliz coincidéncia de ter como embai-
xador, desde ha 4 anos, o chef Rodrigo
Castelo, a quem foram atribuidas recen-
temente 2 estrelas Michelin, o que com-
prova a qualidade dos nossos produtos.”
Conclui o presidente do Grupo Agros.

PARCERIAS COM CENTROS DE
INVESTIGACAO E A ACADEMIA

O Grupo aposta na investigacdo como forma
de desenvolver uma alimentacdo cada vez
mais eficiente e produtiva para os animais
aumentando a rentabilidade dos agriculto-
res, para isso sao essenciais as sinergias com
as universidades. Nesse ambito o Grupo
participa no Tecmeat,- Centro de Compe-
téncias do Agroalimentar para o setor das
Carnes, na procura de solugdes sustentaveis
para o processo de embalamento.

A Agros esta envolvida num projeto pio-
neiro que é transversal ao leite e a carne,
este programa é promovido pela Lactogal
e pelas suas 3 acionistas (Agros, Proleite,
Lacticoop), em cooperagdo com um labo-
ratério colaborativo e a UTAD. Neste pro-
jeto, denominado Planeta Leite, o objetivo
é produzir leite de uma forma sustentavel,
valorizando também todo o patrimdnio
natural: limpando o territério, fixando
gente as areas de pouca densidade popu-
lacional e promovendo a implementacdo
de formas sustentaveis de producéo, que
também favorece a fixacdo de carbono.

Quanto ao grande ativo de uma empresa
gue sdo os recursos humanos, a Agros
vive um periodo, como os outros sectores,
de falta de recursos e esse tem sido um
desafio para o Grupo.

Todas as nossas vacarias,
estao certificadas
em bem-estar animal.
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Diretora Técnica da Segalab,

revela a estratégia de crescimento e
objetivos do Laboratério no apoio ao
diagnostico na area veterinaria.

COMO TEM SIDO O PERCURSO DA
SEGALAB NA ABRANGENCIA DE
VALENCIAS E AO NiVEL DA IMPLE-
MENTAGAO NO MERCADO?

O laboratério iniciou a sua atividade em
1991 com a prestacdo de servicos a DGAV,
realizando analises para as campanhas de
erradicacdo, onde o laboratério desempe-
nha ainda um papel de relevo na execugéo
dos Planos Nacionais de Saude Animal,
realizando analises de Brucelose e Leucose
Bovina enzodtica, para as Organizagdo de
Produtores para a Sanidade Animal, bem
como ensaios no ambito dos Planos de
Controlo da Doenca de Aujeszky em sui-
nos e de Salmonella em aves.

A partir do ano 2000, alargamos a nossa
oferta de servicos a outras areas, como
as analises laboratoriais em géneros ali-
menticios, esfregacos de superficies e ali-
mentos para animais; em 2006, abrimos
o laboratério de Anélises Clinicas, para o
diagnostico clinico veterinario para ani-
mais de companhia, exoticos e animais de
producado. Posteriormente, implementou-
-se o laboratério de biologia molecular,
o primeiro laboratério nacional a dispor
da anélise de B—caseina e onde continua-
mente sdo implementados novos ensaios.
Recentemente, apostamos no servico de
Agrigenémica, no qual realizamos ensaios
por metodologias NGS (Next Generation
Sequencing) e Microarrays para estudos
genéticos por STRs e SNPs, avaliacdo e
melhoria gendmica animal e vegetal.

QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS NA CARNE E NOS PRODUTOS CARNEQS

Na area alimentar, permite a detecdo de
espécies, ajudando as empresas a prote-
gerem-se contra contaminacdes na cadeia
de producéo e minimizar o risco de fraude
alimentar.

Temos nas nossas instalacoes, laboratorios
de Biologia Molecular, Genética, Serologia,
Campanhas de Erradicagdo, Analises Cli-
nicas e Microbiologia Veterinaria e Micro-
biologia Alimentar.

Os Servigos Técnicos de Consultoria Vete-
rinaria da SEGALAB, colocam a disposi-
¢do dos produtores e dos Veterinarios,
servicos de qualidade para a assisténcia
a producdo animal. Dispomos de uma
equipa de Médicos Veterinarios e técni-
cos disponiveis para acompanhar e ajudar
no diagndstico e monitorizacdo de surtos,
na vigilancia de doengas endémicas nas
exploracdes e outras situacées que afe-
tem a saude e a produgdo dos efetivos.
Temos o programa Bovicontrol, pioneiro
em Portugal, com o objetivo de conseguir
uma melhoria sistematica e consistente
na saude dos efetivos leiteiros e de carne,
focando a sua atividade em doencas de
grande impacto na producdo como IBR,
BVD, Neospora e Paratuberculose; e o Pro-
grama Qualidade do leite, visa a melhoria
da qualidade do leite produzido através
de medidas de biosseguranca, identifica-
¢do dos principais agentes causadores de
mastites e do tratamento mais eficaz.

NO AMBITO DA CIENCIA E INOVACAO,
QUAIS OS GRANDES DESAFIOS PARA
A SEGALAB?

A SEGALAB tem muito presente a ino-
vacdo e a procura constante de novos
métodos de analise.

Manter-se a par das doencas emergen-
tes é um grande desafio, mas a SEGALAB
até a data tem tido sempre uma atitude
bastante proativa. Por exemplo, perante
a ocorréncia da doenca hemorrégica epi-
zodtica (DHE) no pais, o laboratério imple-
mentou rapidamente os ensaios para a
detecgdo do virus e de anticorpos contra
a DHE. Atualmente estas duas analises
fazem parte do vasto leque de ensaios
acreditados que dispomos.

QUAIS OS NOVOS PROJETOS E
OBJETIVOS QUE A SEGALAB
PRETENDE ATINGIR EM 2025?
Queremos continuar a apostar numa
equipa diversificada e especializada, para
continuarmos o percurso de exceléncia
e inovacdo, em cada uma das diferentes
areas de atuacdo da SEGALAB.

E nosso objetivo, continuar a servir o
cliente, construir e manter uma relagdo
de confiancga, através de um servico de
proximidade e qualidade.

A SEGALAB quer consolidar-se como uma
empresa de referéncia no apoio ao setor
da producdo agricola, amplificar e diver-
sificar as andlises, com tecnologias mais
recentes e céleres.
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QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS NA CARNE E NOS PRODUTOS CARNEOS

RUI CHARNECA

Investigador do MED e Coordenador do
projeto SUMO,

explica quais os principais objetivos
deste projeto de investigacdo aplicada
multitematico e centrado no
Ecossistema do Montado.

EM QUE CONSISTE O PROJETO SUMO:
SUSTENTABILIDADE DO MONTADO E
QUAIS OS SEUS OBJETIVOS?

O SUMO é um projeto de investigacdo
aplicada multitematico, centrado no Ecos-
sistema do Montado, com inicio a 1 de
janeiro de 2023 e término previsto para 30
de setembro de 2025, liderado pela Univer-
sidade de Evora. E financiado pelo PRR (Pro-
grama de Recuperagdo e Resiliéncia) e pelos
Fundos Europeus NextGeneration EU, apro-
vado no ambito do concurso “Territérios
Sustentaveis”. O consoércio tem 15 parcei-
ros entre Instituicdes (UE, FMV- UL, DGAV,
DRAPAL-CEBA), Associagdes (ANCORME,
ACPA, ANCPA, ACBRP e AACB), Empresas
(AIM-CIALA, SA; SIGMETUM, Lda; PIPECO-
DES, Lda, MYCOPLANET, Lda) e Centros de
Competéncias (do Pastoreio Extensivo e do
Porco Alentejano e do Montado).

Os seus principais objetivos sdo:

1. melhorar a produtividade, satide e bem-
-estar dos animais produzidos no Mon-
tado (tendo acdes envolvendo um total de
6 racas autéctones portuguesas: Merino
Branco, Merino Preto, Porco Alentejano;
Raca Bovina Garvonesa; Raca Bovina Preta
e Equinos Sorraia);

2. promover a conservagao e incremento
da biodiversidade, fomentando a sua
compatibilizagdo com a pecuéria exten-
siva; e

3. avaliar o valor dos produtos e servicos
do Montado, o impacto econémico do
uso das tecnologias em estudo no projeto
e de politicas publicas que o promovam.

PARA ATINGIR OS SEUS OBJETIVOS

QUAIS SAO AS TAREFAS DO

PROJETO EM CURSO?

No projeto SUMO temos tarefas ligadas a

producdo animal que procuram:

* tornar ovinos Merinos mais resistentes a

parasitas gastrointestinais, aumentando
a sua produtividade e reduzindo traba-
lho e custos com antiparasitarios;

ais .
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» melhorar a gestdo do pastoreio, aliada a
gestdo das pastagens e do solo, visando
0 aumento da produtividade animal e a
conservagao do solo;

» validar marcadores ligados a fertilidade
e prolificidade dos animais e adequar
técnicas de reproducéo assistida as con-
di¢gdes de producdo extensivas;

* encontrar solu¢des que permitam evitar
a realizacdo de castragdes fisicas dos
machos suinos de raca Alentejana.

Relativamente a biodiversidade temos
tarefas que:

* promovem a existéncia e manutengdo de
manchas (micro-habitats) e corredores
ecoldgicos biodiversos em zonas de pas-
toreio animal, objetivando a promogdo da
biodiversidade e a diversidade funcional,
potenciando a resiliéncia dos ecossistemas;

* desenvolvem uma aplicagdo informatica
para recolha e validacdo de indicadores
agroecoldgicos tendo em vista o seu uso
num sistema de pagamentos por resulta-
dos (para saber mais:
https://www.med.uevora.pt/pt/medida-a-
gro-ambiental-gestao-do-montado-por-
-resultados-novo-pepac-2/);

* tentam melhorar metodologias de crio-
conservacdo de sémen de bovinos, suinos
e equinos autoctones;

* aumentar o banco de germoplasma de
espécies vegetais nativas espontaneas
da UE e

* testam um método de otimizagdo de
producdo de trufas comestiveis (tuberas),
uma forma de producdo de alimentos com
propriedades nutricionais e farmacéuticas
e inovadora no sector agroflorestal, que
permitird a exploragdo deste recurso mico-
I6gico de uma forma sustentavel, resiliente
e economicamente rentavel.

Método de otimizacéo de

producao de trufas comestiveis
(tuberas), uma forma de producao

de alimentos com propriedades
nutricionais e farmacéuticas e

inovadora no sector agroflorestal.
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Por fim, e na area da Economia, temos 3
tarefas com o objetivo estimar os resulta-
dos econémicos das tecnologias de pro-
ducdo propostas no projeto, assim como,
dos diferentes produtos e servicos propor-
cionados pelos ecossistemas do montado
e que complementam a atividade agrope-
cuaria. As unidades a analisar sdo as explo-
ragoes e empresas agricolas participantes
do projeto, procurando-se, também, aferir
da representatividade regional das suas
caracteristicas estruturais para estimar
os resultados de eventuais alteracdes de
medidas de politica publica.

COMO E DE QUE MODO A DIGITALIZA-
GAO E INTEGRADA NESTE PROJETO?
Para além da ja referida aplicacdo infor-
maética para recolha e validacdo de indica-
dores agroecoldgicos, nas tarefas ligadas
a otimizacdo da gestdo do pastoreio sdo
usadas ferramentas tecnoldgicas de dete-
¢do remota (satélites) e préxima (sensores
usados ao nivel da parcela) que permitem
avaliar impactos na vegetacdo e solo das
praticas de pastoreio estudadas, também
temos animais (bovinos) equipados com
GPS para estudo do seu uso das parcelas
e para desenvolvimento de uma aplicagdo
informatica de apoio a gestdo do pastoreio.
Estas tecnologias e ferramentas poderdo
nao so ajudar os gestores e técnicos das
exploracdes no registo de dados e na
tomada de decisdes do ponto de vista téc-
nico, econémico e ambiental, mas também
ser um fator de atratividade dos jovens
para a atividade agropecuéria na qual a
falta de mdo-de-obra é um problema pre-
mente e uma ameaca a sustentabilidade
social e econdémica do Montado.

AO NiVEL DO BEM-ESTAR ANIMAL,
QUAIS AS CONCLUSOES E PRATICAS
INTRODUZIDAS COM ESTE PROJETO?
Se por um lado a producdo animal no
ecossistema do Montado assegura um dos
dominios do bem-estar animal, nomea-
damente a possibilidade de expressao
dos comportamentos naturais de cada
espécie, outras ha que devem ser também
asseguradas, como a auséncia de doenca,
dor, desconforto e fome. No SUMO, esta-
mos a tentar criar geragdes de ovinos mais
resistentes aos parasitas gastrointestinais,
estamos a estudar e validar protocolos de
imunocastracdo de machos de raca suina
Alentejana, para evitar a castragao fisica
e estamos a desenvolver estratégias de
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intervencdo no solo, pastagem e pastoreio
de ruminantes que permitam uma melhor
nutricdo dos animais quer quantitativa-
mente, quer qualitativamente. Todas estas
acdes, tém como objetivo o bem-estar
animal aliado a um aumento da produtivi-
dade, pois a sustentabilidade de qualquer
sistema produtivo passa pelas componen-
tes econdmica, ambiental e social.

QUAL O IMPACTO ESPERADO
DESTAS INTERVENCOES AO NiVEL
DO MONTADO?

Mais do que cumprirmos com os indicado-
res de resultados contratualizados, espe-
ramos que varias das tecnologias, préaticas
e conhecimentos abordados no projeto
sejam efetivamente usados na gestdo do
Montado. A integracdo das Associagdes de
criadores, das empresas e dos centros de
competéncias no consoércio do projeto tem
também esse objetivo, ou seja, estes serem
agentes de disseminacdo dos resultados e
promotores da sua aplicagdo nas explora-
¢oes. Ter um montado mais produtivo na
sua componente animal, conservando o
solo e a biodiversidade e uma maior ver-
satilidade nas op¢des técnicas baseada em
mais e melhores dados, levando a tomadas
de decisdo mais ajustadas em cada situa-
¢ao, sdo os grandes impactos que espera-
mos alcangar com este projeto.

No SUMO, estamos a estudar
e validar protocolos de
imunocastracao de machos
de raca suina Alentejana,
para evitar a castracao fisica.

DE MODO ABRANGENTE, QUAL O
BALANCO QUE PODE FAZER DO
PROJETO SUMO?

O projeto ainda estd em curso, a 10 meses
do seu término previsto. As tarefas estdo a
avancar dentro do calendarizado e espera-
mos atingir todos os objetivos propostos.
Temos divulgado em eventos técnico-cien-
tificos os resultados de algumas dos estu-
dos e continuaremos a fazé-lo. Vérias das
tarefas terdo seguimento apés o fim do
projeto pois sdo estudos de médio-longo
prazo e onde se pretendem resultados con-
solidados de periodos superiores a duracdo
normal dos projetos de investigacdo, nor-
malmente entre os 2 e os 4 anos.

De qualquer forma, e face ao ja exposto
fazemos um balanco muito positivo do
projeto e estamos abertos a partilhar os
nossos resultados: contactem-nos!


https://www.med.uevora.pt/pt/medida-agro-ambiental-gestao-do-montado-por-resultados-novo-pepac-2/).
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QUAIS OS OBJETIVOS E VALENCIAS
DO CERCA?

O Centro de Estratégia Regional para a
Carne dos Acores (CERCA), é uma associa-
¢do de direito privado que retine um con-
junto de associacbes e empresas que ope-
ram no setor da carne de bovino na Regido
com vista ao acompanhamento e interven-
¢ao nos aspetos de natureza transversal ao
setor, abordando questdes de interesse para
a producdo, a transformagao, a distribuicdo
de carne, assim como nas areas da inves-
tigacdo e do consumo, visando a defesa
de uma fileira competitiva alicercada num
modo de producéo sustentavel.

QUAIS AS ESTRATEGIAS PARA A
VALORIZACAO DA PRODUGAO E DA
QUALIDADE DA CARNE DOS ACORES
QUE O CERCA TEM DEFINIDO?
Aposta tem sido na promogéao do conhe-
cimento e da formagdo dos varios elos da
cadeia de valor, incluindo o consumidor,
na promocgao da cultura da carne.

A produgdo de carne tem a protegao
Comunitaria através da Indicacdo Geo-
grafica Protegida — Carne dos Acores que
preserva o modo de produgdo com base
nas nossas pastagens, para além de outras
rotulagens facultativas que potenciam a
especializacdo e abrem perspetivas de
valorizacdo do produto ndo apenas na
regido, mas no mercado de destino prin-
cipal que é o continental.

DE QUE FORMA O CERCA PROMOVE
O BEM-ESTAR ANIMAL JUNTO DOS

SEUS ASSOCIADOS, PRODUTORES

E EMPRESAS DO SECTOR ECOMO A

INTEGRAM NAS SUAS ATIVIDADES?
As condicbes edafo-climaticas, Unicas na
Europa, propiciam a producéo de abun-
dantes pastagens que permitem o apas-
centamento dos bovinos em meio natural
durante todo o ano, pelo que é possivel
gue expressem o seu repertorio compor-
tamental e por isso elevados padrdes de
bem-estar animal. Além disso, a Regido
tem trabalhado na certificacao Welfair de
exploragdes e de matadouros.

APOSTA NA
PROMOCAO DA
CARNE DOS
ACORES

JORGE RITA

Presidente do CERCA - Centro de Estratégia
Regional para a Carne dos Acores,

apresenta a estratégia para a
divulgacdo da carne dos Acores,
nomeadamente apostando na
disseminagdo do conhecimento e na
formagdo em toda a cadeia de valor,
incluindo o consumidor e promovendo
uma cultura da carne.

~CA

CENTRd DE ESTRATEGIA REGIONAL
PARA A CARNE DOS ACORES

EM RELACAO A FORMAGCAOE A
TRANSMISSAO DE CONHECIMENTO,
SEJA AO NiVEL DE INOVAGAO/ CIEN-
TiFICO OU TECNOLOGICO, COMO O
CERCA DIVULGA ESSA INFORMACAO
TANTO AOS PRODUTORES E EMPRE-
SAS, COMO A SOCIEDADE CIVIL?

O CERCA tem desenvolvido varios col6-
quios e workshops para produtores, opera-
dores e consumidores com a participacao
de académicos, técnicos e profissionais do
setor com a transferéncia de conhecimen-
tos que potenciam a producdo, a industria
e o consumo de carne. O setor observa
nos Agores uma necessidade de estrutura-
¢do, num periodo em que a bovinicultura
de carne assume cada vez mais importan-
cia como uma alternativa/complemento a
producdo leiteira.

Por isso entendemos que a formagdo é
o pilar para o desenvolvimento de uma
cultura da carne que assente na produ-
cdo sustentavel de carne de qualidade
ndo so6 para o consumo doméstico, como
resposta ao aumento do fluxo turistico,
mas também de procurar mercados/
segmentos de valorizagdo da qualidade
organoléptica, nutritiva/dietética e ética
da carne bovina.

Azores Beef Fest.

O CERCA APOSTA NA QUANTIDADE
E NA QUALIDADE DE PASTAGENS E
NO SEU PASTOREIO. QUAIS AS
VANTAGENS DESTA PRATICA E COMO
ESTES PROCEDIMENTOS SE REFLETEM
NO BEM-ESTAR ANIMAL?

Os Acores sdo conhecidos pela abundan-
cia de pastagem, prados e forragem que
ocupam 94% da superficie agricola util
(SAU). Assim, a alimentacao é centrada
nas pastagens, num sistema de vaca alei-
tante. A partir do desmame os bovinos séo
sujeitos ao pastoreio rotacional, imposto
pela caracteristica divisdo das parcelas
com pedra vulcanica, designados por “cer-
rados”, que retalham as paisagens rurais
constituindo na altura das sementeiras
auténticas “mantas de retalhos".

A produtividade dos solos permite obter
complemento a alimentagdo, ndo sé de
fenos mas também do potencial de cresci-
mento de erva na Primavera, que ultrapas-
sando as necessidades alimentares, pos-
sibilita a sua conservacao (i.e. silagens de
erva) para utilizagdo nas épocas de défice
alimentar, dada a sazonalidade. Como
alternativa/complemento séo cultivadas
terras para silagem de milho que contribui
de forma significativa para a suplementa-
¢do energética.

Esta alimentacdo forrageira confere a
carne um valor nutricional/dietético supe-
rior a carne e sabor diferenciado, quando
comparados com os bovinos em regi-
mes cerealiferos. Este valor é conseguido
devido ao baixo teor de gordura e de
elevadas concentracdes de acidos gordos
benéficos a salde humana, os famosos
6mega-3 (w-3) e CLA.

O GIAS PARA A
VALORIZAGCAQ DA

PRODUGAOC E DA
QUALIDADE DA CARNE

B i, 8.4 30 s sl e BT
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Esta alimentacao
forrageira confere a carne
um valor nutricional/
dietético superior a carne
e sabor diferenciado,
quando comparados com
0s bovinos em regimes
cerealiferos. Este valor é
conseguido devido ao
baixo teor de gordura e de
elevadas concentracdes de
acidos gordos benéficos a
salde humana, os famosos
omega-3 (w-3) e CLA

QUAIS OS PROJETOS E DESAFIOS
QUE O CERCA PRETENDE ATINGIR
EM 2025?

O CERCA pretende organizar a segunda
edicdo do Azores Beef Fest, evento que
teve a componente de formacdo com
masterclass de desmancha e seminarios,
assim como um festival de churrasco.

Esta prevista a realizacdo de um seminario
sobre as estratégias para uma produgéo
de carne sustentavel que responda aos
desafios das necessidades alimentares, tal
como garantir a participacdo em eventos
de promocéo da carne.

Entendemos que a
formacao é o pilar para

o desenvolvimento de
uma cultura da carne

que assente na producao
sustentavel de carne de
qualidade nao so6 para o
consumo doméstico, como
resposta ao aumento do
fluxo turistico.
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AOS
PRODUTOS
DOS ACORES

CARLOS FILIPE MEDEIROS

A (empresa) CFA alia a tradicdo e tecno-
logia para oferecer produtos de alta qua-
lidade que refletem a identidade cultural
da regido, mas sempre com a intencdo de
apresentar ao mundo os produtos regio-
nais dos Acores.

AO NIVEL DE ESTRATEGIA DE
MERCADO O QUE MOTIVOU ESTE
INVESTIMENTO DA BENSAUDE
DISTRIBUIGCAQ?

A Bensaude Distribuicao, até 2019, estava
presente no negdcio de retalho e grossista,
mas apenas para o mercado interno dos
Acores. Percebemos que deviamos ambi-
cionar mais, quer no mercado interno, mas
principalmente no externo, trabalhando a
vertente de exportacdo, do ponto de vista
da nossa Regido.

Com esta ambicado, decidimos redefinir a
nossa visdo estratégica, onde a construgdo
de uma identidade, inserida num modelo
sustentavel, que ambicionamos ver reco-
nhecida por clientes e parceiros, dentro e
fora dos Agores, comecou a tomar forma.

Decidimos, entdo, alargar as areas de atua-
¢do para o Sourcing, Industria e Research
& Development, onde a base é sempre a
valorizagdo da matéria-prima regional e
reducdo de importacdes.

Ao processar matérias-primas regionais,
como carne, peixe e produtos de panifi-
cacao, os Centros de Fabrico dos Agores
(CFA) aumentam o valor agregado dos
produtos acorianos, promovendo a iden-
tidade e a qualidade dos nossos produtos.

Também ao nivel do Desenvolvimento
Econdmico Regional, a CFA é um motor
importante, ajudando a criar uma cadeia
de valor completa que beneficia tanto
os produtores locais quanto a economia
regional.
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Administrador Executivo da Bensaude Distribuicao,

fala-nos sobre a estratégia de investimento na
CFA - Centros de Fabrico dos Acores como pilar
de desenvolvimento econémico e sustentavel dos
produtos marca Agores, de forma a valorizar os
recursos locais e a promover a inovagao.

A EMPRESA CFA - CENTROS DE
FABRICO DOS ACORES FOI CRIADA
EM 2021. QUAL A ESTRATEGIA

DE MERCADO, ASSIM COMO, 0OS
OBJETIVOS DO PROJETO?

Em 2020 fomos forcados a adiar o arran-
que desta nova estratégia, por razdes facil-
mente entendiveis, mas em 2021 comeca-
mos 0 nosso processo de aprendizagem
no Sourcing, Industria e Comercializacdo
de carne para o mercado Continental,
e por outro lado, no pescado para con-
sumo interno, o que nos permitiu dese-
nhar estrategicamente a infraestrutura
da fabrica da CFA, localizada em Nordela
(Ponta Delgada), com o conhecimento que
fomos incorporando.

Podemos assim afirmar que a CFA tem
por base a criacdo de valor sobre a maté-
ria-prima acoriana de carne de bovino e
pescado selvagem, sempre com o intuito
de abastecer o mercado nacional e o mer-
cado de exportacdo. Em complemento
temos o objetivo de reduzir importacdes
de padaria e pastelaria congelada, tro-
cando por producéo local.

Neste contexto, ndo queremos s6 vender
para o exterior dos Acores qualquer carne
e qualquer pescado, muito menos, ndo
queremos vender carcagas nem animais
vivos, pois a incorporagao de valor é redu-
zida. O que pretendemos sim, é produzir
ragas de animais distintivos até a data do
abate dos mesmos, transformando-os,
embalando e colocando uma marca que
seja facilmente reconhecida como pro-
duzida nos Acores. Com a inauguracdo
de um complexo industrial moderno em
2023, a CFA ganhou uma escala signifi-
cativa para aumentar a exportacao de
produtos acorianos. Este investimento
permite que a empresa seja competitiva
no mercado global, mantendo o foco na
valoriza¢do das origens locais.

QUAIS AS AREAS DE ATUAGAO E
VALENCIAS DE MERCADO DA CFA?
Os Centros de Fabrico dos Agores operam
na transformagao e embalamento de Carne
regional (foco no Bovino, mas também o
fazemos com Suino e Aves), Pescado Selva-
gem Regional e Padaria e Pastelaria.

CENTROS
DEFAB‘” €O
pOS ACORE

2

Hoje assmalamos o inicio
de um futuro promissor,
para as Nossas gemeg

€ para 0s Acores,

CFA: Este complexo
industrial permitiu dar
“corpo” a nossa estratégia
de abastecimento para

o mercado nacional e
mercado de exportagao,
alavancando com isso o
volume de negdcios da
empresa, passando dos
12M€ em 2022 para os,
aproximadamente, 20M€
em 2024.

EM 2023 FOI INAUGURADO UM
COMPLEXO INDUSTRIAL DE GRANDES
DIMENSOES E MULTIFUNCIONAL,
COMO ESTE PROJETO OTIMIZOU E
ALAVANCOU O CRESCIMENTO DA
EMPRESA NO MERCADO?

Com mais de 5000 m? de &rea de cons-
trucdo, este complexo industrial permi-
tiu a consolidagdo das trés unidades de
producdo (carne, pescado e panificagdo).
Isso aumentou significativamente a capa-
cidade de producao e eficiéncia operacio-
nal. Além disso, a infraestrutura moderna
permite que os Acores sejam competitivos
no mercado global, o que é crucial para
aumentar as exportagdes e atrair investi-
mentos externos.

Este complexo industrial permitiu dar
“corpo” a nossa estratégia de abasteci-
mento para o mercado nacional e mer-
cado de exportacdo, alavancando com
isso o volume de negdcios da empresa,
passando dos 12M€ em 2022 para os,
aproximadamente, 20M€ em 2024.

A nossa expetativa e plano em curso,
levar-nos-a ao pleno em 2026, onde pre-
vemos atingir um volume de negécios
superior a 25 M€.

Toda a tecnologia introduzida nesta
fabrica, ndo sé em infraestruturas e equi-
pamentos de eficiéncia energética (central
de frio com base em gases naturais e pela
montagem de uma estrutura de painéis
fotovoltaicos para producdo de energia),
como também na propria operacdo indus-
trial, permite um maior ganho econémico
na producdo dos resultados esperados.

COMO UMA NOVA ESTRUTURA
INDUSTRIAL DESTA NATUREZA
VALORIZA OS PRODUTOS, OS
PRODUTORES E O MERCADO DOS
AGORES?

A CFA tem uma equipa técnica espe-
cializada que acompanha no terreno
0s seus parceiros produtores, processo
denominado internamente de Sourcing,
trabalhando como facilitadores e incor-
poradores de valor acrescentado, incen-
tivando-os a produzir novas ragas de
carne e a desenvolver diferentes e mais
eficientes modos de produgdo. Fazemos,
também, um trabalho conjunto para dotar
estes parceiros produtores das melhores
certificagdes, como é um bom exemplo a
certificacdo Welfair (Bem-Estar Animal).
Incentivamos, igualmente, a comerciali-
zacdo de diferentes espécies de pescado
selvagem menos conhecidas, mas valori-
zadas, sem esquecer 0os hovos produtos
de padaria e pastelaria. O trabalho que
realizamos ndo se esgota na producdo de
um produto ou no Sourcing do mesmo.
Trazemos identidade a todo o processo
e valorizamos a matéria-prima nos varios
momentos do seu ciclo de vida. Consegui-
mos assegurar o cumprimento dos mais
variados standards ao longo da cadeia.
Mantemos a autenticidade e a reputagdo
dos produtos regionais no mercado. E isso
nao sé gera receita adicional, mas também
coloca os Acores no mapa como um for-
necedor de produtos de alta qualidade.
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Esta nova infraestrutura
industrial permite aumentar
a nossa capacidade de
producdo e exportacao,
tornando a CFA mais
competitiva no mercado
global, exportando
produtos agorianos

para novos mercados,
aumentando a visibilidade
e a presenca dos Acores no
cenario internacional.

SENDO QUE OS PRODUTOS
REGIONAIS DOS ACORES
ACRESCENTAM VALOR AO
MERCADO GLOBAL. COMO A

CFA OLHA PARA O MERCADO
INTERNACIONAL?

Quem tem o privilégio de trabalhar e
tratar genuinamente e de forma proxima
matéria-prima de exceléncia, como é o
pescado selvagem e carne bovino, tem de
conseguir exportar para o mercado inter-
nacional, apostando na diferenciagédo e
olhando para os nichos de mercado, onde
estes sabores Unicos fazem a diferenca e
sdo valorizados e reconhecidos.

Esta nova infraestrutura industrial permite
aumentar a nossa capacidade de produgao
e exportacdo, tornando a CFA mais com-
petitiva no mercado global, exportando
produtos acorianos para novos mercados,
aumentando a visibilidade e a presenca
dos Agores no cenario internacional.

EM RELAGCAO A EXPORTACAO DE
CARNE E PEIXE DE MARCA ACORES,
QUAIS OS MERCADOS INTERNA-
CIONAIS ONDE ESTAO PRESENTES
OU QUE PODEM VIR A ESTAR?
Atualmente o nosso mercado preferencial
para exportagdo é o mercado espanhol,
por estar mais préximo do nosso centro
de producéo, fator critico de sucesso e
muito relevante para quem exporta pro-
dutos maioritariamente “frescos”, pois tém
uma validade natural mais curta.

Adicionalmente estamos a trabalhar para
conseguirmos exportar pescado selvagem
para a América do Norte beneficiando da
proximidade dos Acores com este Con-
tinente e das ligagcdes aéreas existentes.
No Bovino, prevemos comecar a expor-
tar para mercados internacionais de forma
mais gradual a partir do préximo ano.

AO NiVEL DE TODA A CADEIA DE

VALOR DO BOVINO “DO PRADO

AO PRATO”. DE QUE FORMA A CFA
GARANTE TODO O PROCESSO ATE
AO CLIENTE FINAL?

Como referido anteriormente, a equipa de
Sourcing da CFA trabalha e acompanha
de forma muito préxima no “terreno” os
seus parceiros, garantindo a estabilidade
e padronizacdo dos animais, e a respe-
tiva compra dos mesmos. Posteriormente,
entra no processo de transformacdo
industrial que podera ser de “desmancha
grossa” — pegas em vacuo para exportacao
ou abastecimento dos talhos das varias
lojas e mercado HoReCa — ou "desmancha
fina” — embalagem com o corte adequado
para a compra em livre servico nas lojas de
retalho. Por fim, garantimos uma logistica
agil e ajustada, de forma a dar suporte de
todo este processo, até ao cliente final.

As parcerias com
produtores locais
garantem que o valor
agregado dos produtos
permaneca na regiao,
fortalecendo a economia
local, criando postos de
trabalho e promovendo
o desenvolvimento
sustentavel.

Todo este processo é acompanhado por
rigorosos padrdes de qualidade e garan-
tias de seguranca alimentar, estando em
curso importantes certificagdes comple-
mentares para as nossas unidades. Dou
alguns exemplos, como a certificacdo para
embalamento de produtos com Denomi-
nacdo de Origem Protegida (DOP), Iden-
tificacdo Geografica Protegida (IGP) e
agricultura bioldgica (BIO). Isso assegura
que os produtos atendam aos mais altos
padrées de qualidade e seguranca.

QUAL A IMPORTANCIA DAS PAR-
CERIAS DESENVOLVIDAS AO NiVEL
REGIONAL?

As parcerias sdo os pilares do projeto,
pois quem verdadeiramente tem o conhe-
cimento do “trabalhar” a matéria-prima
acoriana sdo eles, sejam cooperativas,
associagdes ou produtores individuais.
Bom exemplo, é a empresa DPCA - Des-
mancha e Producdo de Carnes dos Acores
da Bensaude Distribuicao, que explora
as salas de desmancha dos matadouros
das ilhas Terceira e Pico, onde as parce-
rias com as cooperativas locais foram o
mote da sua criacdo. Estes projetos s6 sdo
possiveis com este trabalho em equipa,
que faz parte do nosso ADN na forma de
trabalhar.

QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS NA CARNE E NOS PRODUTOS CARNEQS

CENTROS
DE FABRICO
DOS ACORES

Desta forma, esta certificacdo é uma
garantia da defesa, respeito e dignidade
dos animais, assim como das praticas
impulsionadoras de uma producdo ética,
ponderada e sustentavel com os mais
altos niveis de seguranca alimentar. Ja
temos mais de 45 produtores certificados
ao nosso lado.

A carne aqui transformada
€ 100% acoriana e isso sO é
possivel através de parcerias
com mais de 50 produtores
individuais e associacées/
cooperativas de carne nos
Acores. Ainda como fator de

valorizacao e sustentabilidade,

desde 2022, que a CFA tem
a certificacdo de Bem-Estar

CENTROS
DE FABRICO
DOS ACORES

Animal Welfair.

A carne aqui transformada é 100% aco-
riana e isso so é possivel através de parce-
rias com mais de 50 produtores individuais
e associagdes/cooperativas de carne nos
Acores. Ainda como fator de valorizacao
e sustentabilidade, desde 2022, que a CFA
tem a certificacdo de Bem-Estar Animal
Welfair, como ja foi referido, e é transver-
sal a toda a cadeia de producdo, desde a
producdo primaria, as unidades de abate,
unidades de transformacdo e por fim os
pontos de venda.

Relativamente ao pescado, também ele
100% acoriano, contamos ja com mais de
12 parceiros locais com embarcacdes para
fornecer o melhor peixe até a mesa dos
acorianos e mercado espanhol.

As parcerias com produtores locais garan-
tem que o valor agregado dos produtos
permaneca na regido, fortalecendo a
economia local, criando postos de tra-
balho e promovendo o desenvolvimento
sustentavel.
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0OS AGORES SAO RECONHECIDOS
PELA EXCELENCIA DA QUALIDADE
DOS PRODUTOS. CONSIDERA QUE
A MARCA ACORES TEM TIDO UMA
ESTRATEGIA DE CRESCIMENTO NO
MERCADO GLOBAL, MAS TAMBEM
AO NIVEL DA SUA ESPECIFICIDADE
E QUALIDADE?

A marca Acores, distico criado pelo
Governo Regional dos Acores para iden-
tificar os produtos de matéria-prima aco-
riana, tem tido efeitos positivos no garante
da genuinidade da identidade acgoriana.
A marca Agores é sindbnimo de qualidade,
destacando-se pelos atributos Unicos da
regido, como a natureza, o valor ambien-
tal, a diversidade e a sustentabilidade.
Esses elementos sdo fundamentais para
diferenciar os produtos agorianos no mer-
cado global.

Por outro lado, cabe-nos a nés, industria
agroalimentar regional, criar valor através
de inovagdo do produto, marcas, embala-
gens e muitos outros fatores de valoriza-
¢do dos produtos agorianos.

A titulo de exemplo, a CFA dispde de um
laboratério préprio para o desenvolvi-
mento de novos produtos, experiéncias,
provas e testes sensoriais com painel de
provadores. Um projeto pioneiro nos Ago-
res, cuja eficiéncia é a possibilidade de tra-
balhar um produto a partir daqui, desde o
seu inicio até ao fim de producédo. Os con-
sumidores podem encontrar varias mar-
cas que sdo um excelente exemplo disso,
como a Prado Atlantico e a Sab’Acores.

Temos também um compromisso com
a Regido Auténoma dos Acores que é a
nossa marca "Acorianissimo”. Uma inicia-
tiva exclusiva da Bensaude Distribuicao,
lancada em 2022, que visa promover e
valorizar os produtos regionais dos Aco-
res. Esta marca reflete a nossa missdo com
a qualidade, sustentabilidade e autentici-
dade dos produtos acorianos.

Este compromisso reflete-se na nossa
estratégia de exportacdo de carne e peixe
com potencial para expansao.

DE QUE FORMA A CFA INTEGRA A
INOVAGAO E A SUSTENTABILIDADE
NO DESENVOLVIMENTO DO SEU
TRABALHO, NAS SUAS PRATICAS E
NAS SUAS SOLUCOES?

A sustentabilidade e a inovacao sado “cul-
tura”, fazem parte obrigatoria da iden-
tidade da CFA, nao fosse toda a maté-
ria-prima de carne e pescado de origem
regional, sendo adquiridas a parceiros
locais a precos justos, os quais incentiva-
mos a produzir e pescar cada vez mais
racas e espécies de maior e melhor valor
qualitativo e econdmico.
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Por outro lado, como ja adiantei na res-
posta anterior, nas instalacdes da CFA
temos o polo de inovac¢do do desenvol-
vimento de marcas e produtos da Ben-
saude Distribuicao, evidentemente pela
importancia e peso que a CFA tem na
variedade e quantidade de marcas e pro-
dutos desenvolvidos por nos.

Neste enquadramento, sdo bons exem-
plos o lancamento, para o mercado local,
da marca de suino regional Duroc e para
o mercado nacional, da marca Sab’Aco-
res no pescado selvagem (ja a decorrer)
e da carne de bovino de ragas de valor
acrescentado regional (num futuro muito
proximo). Relativamente a esta Ultima
(carne de bovino), sdo bons exemplos a
raca Ramo Grande DOP, Angus, como
também a produgdo em modo Biolégico
ou IGP, que também ja exportamos na
Bensaude Distribuicao, quer pela CFA
quer pela DPCA.

Real¢o também a reducdo da pegada de
carbono, através da reducdo das impor-
tacdes de padaria e pastelaria congelada,
trocando por producao local.

A CFA é um bom exemplo de como com-
binar tradi¢do com inovacdo. Promovemos
praticas sustentaveis e utilizamos tecno-
logias avangadas, o que é benéfico para o
meio ambiente e para a economia a longo
prazo.

De ressalvar também que sé na CFA
empregamos mais de 100 colaboradores,
incluindo técnicos especializados, mao
de obra qualificada, o que contribui para
a reduc¢do do desemprego e o fortaleci-
mento da economia regional.

CENTROS
DE FABRICO
DOS ACORES

A marca Acores é
sindnimo de qualidade,
destacando-se pelos
atributos Unicos da regiéo,
como a natureza, o valor
ambiental, a diversidade
e a sustentabilidade.
Esses elementos sao
fundamentais para
diferenciar os produtos
agorianos no mercado
global.

QUAL A IMPORTANCIA DA
PRESERVAGAO AMBIENTAL NO
AMBITO DA CONTINUIDADE DA

AUTENTICIDADE DOS ACORES?

A qualidade dos produtos agorianos,
como carne, peixe, laticinios e produtos
agricolas, esta diretamente ligada ao
ambiente natural. Praticas sustentaveis
garantem que esses produtos mantenham
a sua autenticidade e qualidade superior.

Como esta implicito na pergunta, os
Acores sdo e serdo sempre reconhecidos
como um destino ambiental auténtico e
a CFA trabalhara sempre no valor acres-
centado e nunca na exportagdo em massa
de artigos de menor valor. Por outro lado,
estimulara a manutencéo da pesca susten-
tavel, a linha ou de salto e vara e também
a reducdo da sua pegada de carbono,
consubstanciada na troca de importacao
de produtos de padaria e pastelaria con-
gelada por producdo local.

A preservacdo ambiental também protege
o patriménio cultural dos Acores, que esta
intimamente ligado ao seu ambiente natu-
ral, incluindo préticas tradicionais de agri-
cultura e pesca, que sdo parte integrante
da identidade acoriana.

Os Acores sao reconhecidos internacio-
nalmente pelas suas praticas de conser-
vacdo, incluindo varias areas designadas
como Reservas da Biosfera pela UNESCO.
Esse reconhecimento ajuda a promover a
Regido globalmente como um exemplo
de sustentabilidade e a CFA nasceu para
preservar esse patrimonio.

A qualidade dos produtos
agorianos, como carne,
peixe, laticinios e produtos
agricolas, esta diretamente
ligada ao ambiente natural.
Praticas sustentaveis
garantem que esses
produtos mantenham

a sua autenticidade e
qualidade superior.



A SOBERANIA ALIMENTAR
DA REGIAO AUTONOMA

DOS ACORES

E UMA PRIORIDADE
DESTA GOVERNAGCAO

ANTONIO VENTURA

QUAL A ESTRATEGIA DA SECRETARIA
REGIONAL PARA O DESENVOLVI-
MENTO DA AGRICULTURA
BIOLOGICA NOS ACORES?

Nos Acores, esta a ser implementada uma
Estratégia para o Desenvolvimento da
Agricultura Biologica e Plano de Acao
para a Producédo e Promocao de Produtos
Agricolas Biolégicos da RAA e no qual foi
assumido o compromisso de consolidar
a sustentabilidade do desenvolvimento
agricola, através da criacdo de valor,
assente na qualificacdo e diversificagdo, e
do incentivo e promocado de orientagdes
técnicas com vista ao desenvolvimento
da producdo integrada, da consolidagéo
de nichos para a produgédo bioldgica e do
reforco da sua pratica.

Este compromisso tem sido concretizado,
dotando os produtores agricolas e con-
sumidores de informacdo e ferramentas
para produzir e consumir produtos de
qualidade, produzidos em Modo de Pro-
ducdo Bioldgico, concorrendo, pois, para
a promocao da saude e do bem-estar, da
sustentabilidade ambiental e para a valo-
rizagdo da producdo local e regional.

Em consequéncia, os Agores sdo cada
vez mais uma Regido de producao de
produtos bioldgicos, atualmente com
216 produtores distribuidos por oito das
nove ilhas do arquipélago e com 5.764,973
hectares em Modo de Producéo Bioldgico
ou em conversio, claramente a maior area
registada desde sempre, o que comprova
o forte crescimento da producéo e do
ndmero de consumidores de agricultura
bioldgica nos Acores, bem como a eficacia
da estratégia delineada.

Deve ainda relevar-se que nos Acores, as
ilhas do Tridngulo - Sao Jorge, Pico e Faial
—irdo candidatar-se a ser uma Bio-Regido,
a primeira dos Agores, numa parceria
da AMT - Associacdo de Municipios do
Triangulo com a Trybio — Associacdo de

Secretario Regional da Agricultura e Alimentacdo dos Agores,

numa entrevista aborda a visdo estratégica da
Secretaria Regional na implementacdo de uma politica
de desenvolvimento da agricultura e pecuaria em
areas estruturantes para economia regional e com um
compromisso na consolidacao da sustentabilidade.

Produtores e Consumidores de Agricultura
Bioldgica e contando ainda com o apoio
do Governo Regional dos Acores, através
da Secretaria Regional da Agricultura e
Alimentacao.

As Bio-Regibes consistem em areas geo-
graficas onde agricultores, cidadéos,
operadores turisticos, associa¢des e
poder local estabelecem uma parceria
para a gestdo sustentavel dos recursos
locais, dando centralidade a produgao e
consumo alimentar de base biolégica e
agro-ecoldgica.

NESTE SENTIDO QUAL E O PLANO
DE ACAO PARA A PRODUCAO E
PROMOGCAO DE PRODUTOS BIOLO-
GICOS NA REGIAO AUTONOMA DOS
ACORES (RAA) E EM QUE SECTORES
SE VAO DESENVOLVER?

Naturalmente, o Plano de Ac¢do passa pelo
fomento e expansao das areas de produ-
¢do em Modo de Producéo Bioldgico,
nos setores da Agricultura (horticultura,
fruticultura, viticultura e floricultura), da
Pecuaria (carne e leite de bovino, incluindo
as pastagens e as culturas forrageiras que
servem de alimento aos animais, bem
como todos os outros setores pecuarios
como a suinicultura, avicultura, ovinocul-
tura e caprinocultura) e da Aquicultura,
através da melhoria da sua viabilidade
técnica e do reforgo da sua importancia
econdémica, mas também pelo aumento e
diversificacdo da producéo e, consequen-
temente, da oferta de produtos agricolas e
agroalimentares com origem na producdo
bioldgica, promovendo a sua competitivi-
dade e rentabilidade comercial nos mer-
cados interno e externo.

os Acores sao cada vez
mais uma Regido de
producao de produtos
biolégicos, atualmente
com 216 produtores
distribuidos por oito das
nove ilhas do arquipélago
e com 5.764,973 hectares
em Modo de Producdo
Bioldgico ou em conversao.

A promocado do conhecimento técnico-
-cientifico e do nivel de competéncias
sobre producao biolégica, nas condicdes
edafoclimaticas especificas regionais, bem
como a dinamizacdo da inovagdo empre-
sarial e a disponibilizacdo de informacéao
estatistica relativa ao mercado de produtos
biolégicos, sdo outras vertentes que nao
sao descuradas, apostando-se nas gera-
¢des futuras e no reforgo das parcerias, por
via da realizagdo de acdes de divulgacao,
informacao e sensibilizacdo. Por outro lado,
tem-se envidado esfor¢os no sentido de
incentivar o aumento da procura de pro-
dutos biolégicos, através da criacdo efetiva
de diferentes fileiras e a abertura de novos
mercados, apostando na promog&o e no
reforco da confianca e credibilidade destes
produtos junto do consumidor.

AO NIVEL DA INOVAGAO/TECNO-
LOGIA E FORMACAO, QUAIS AS
INICIATIVAS QUE ESTAO A SER
DESENVOLVIDAS E COMO ESTE
CONHECIMENTO E DISSEMINADO?
Tendo em conta a Estratégia adotada e
o Plano de A¢do em curso, tém sido pro-
movidas centenas de iniciativas no ambito
do Férum Acores Bio, que ja conta com
quatro edi¢des consecutivas.

QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS NA CARNE E NOS PRODUTOS CARNEQS

E

GOVERNO
DOS ACORES

Estas iniciativas ocorrem anualmente, em
todas as ilhas da Regido, e sdo dirigidas a
produtores, consumidores e publico em
geral, tanto presencialmente como por via
de meios telematicos.

Neste ambito, desenvolveram-se acdes
como showcookings, seminarios e workshops
praticos com temas tdo abrangentes e
atuais como a agricultura de precisdo
e a tecnologia ao dispor da produgdo
agricola. O Forum tem presenca ativa
nas redes sociais, por forma a que toda
a informacao esteja disponivel a todo o
cidadao e em qualquer parte do globo.

Estd também disponivel um portal na
internet dedicado exclusivamente a este
modo de producdo na Regido Autbnoma
dos Acores, onde qualquer individuo,
desde o produtor biolégico ao cidadao
comum, pode aceder a noticias e eventos
relacionadas com agricultura bioldgica,
bem como a um conjunto significativo de
informacgdes Uteis sobre a mesma, como
os apoios financeiros em vigor, fichas de
cultura, minutas de registo de atividade,
produtos fitofarmacéuticos e fertilizantes
homologados para MPB, entre outros.

No ambito da formacdo, a Secretaria
Regional da Agricultura e Alimentagdo tem
promovido a¢des de formacéo e informa-
¢do destinadas aos produtores agricolas da
Regido. Estas a¢cdes enquadram-se no “Pro-
grama de capacitacdo dos agricultores e
de promocao da literacia em producao
e consumo sustentaveis”, no ambito do
Plano de Recuperacdo e Resiliéncia (PRR), e
tém como objetivo principal capacitar pelo
menos 2.000 exploragdes agricolas.

Ainda no ambito da formagao, decorreu até
ao final do més de novembro, o periodo
de candidaturas aos apoios a promocao
de sessdes de acompanhamento ou orien-
tacdo - coaching, em todos os setores de
atividade relacionados com a producédo
agricola primaria.

As Bio-Regides consistem
em areas geograficas
onde agricultores, cidaddos,
operadores turisticos,
associacoes e poder local
estabelecem uma parceria
para a gestdo sustentavel
dos recursos locais, dando
centralidade a producao e
consumo alimentar de base
bioldgica e agro-ecoldgica.
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QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS NA CARNE E NOS PRODUTOS CARNEOS

QUAIS OS INCENTIVOS E APOIOS
QUE ESTAO A SER A DESENVOLVIDOS
PARA IMPACTAR E DESENVOLVER

ESTA ATIVIDADE NO MERCADO

QUE SE QUER CADA VEZ MAIS
ABRANGENTE?

A Secretaria Regional da Agricultura e Ali-
mentagao tem vindo a desenvolver e imple-
mentar politicas prioritarias direcionadas ao
setor agricola, apostando nos mecanismos
de valorizacdo da qualidade dos produtos,
segundo métodos bioldgicos, dando énfase
a promogcao do acesso dos produtores aos
mercados mais seletivos e diferenciados,
reconhecendo, desta forma, as especificida-
des e os desafios que as empresas do setor
enfrentam numa Regido insular e ultraperi-
férica como os Acores.

Assim, sdo varios os apoios direcionados
para a promocao e incentivo a conversdo
ao Modo de Producédo Biolégico, bem
como para a manutenc¢ado dos produtores
no mesmo.

No ambito do PEPAC, por exemplo, esta
disponivel a medida E.10.1 — Agricultura
Bioldgica Conversao e Manutengdo, com
cerca de 214 candidaturas apoiadas em
2024, a que correspondeu uma despesa
publica de cerca de 775 mil euros, e no
ambito do POSEI-Acores, as medidas ja
existentes, relativas as produ¢des animais
e vegetais, preveem, em varios casos, um
suplemento para os produtores que pro-
duzam em MPB. E o caso, por exemplo, do
Prémio ao Abate de Bovinos, do Prémio
aos Produtores de Leite ou do Prémio aos
Produtores de Culturas Arvenses.

A Secretaria Regional da Agricultura e Ali-
mentacdo tem também apoiado os produ-
tores bioldgicos ao nivel da sua certifica-
¢do, com o Apoio a Certificagdo em Modo
de Producdo Biologico, que comparticipa
em 70% as despesas relativas aos con-
tratos de prestacdo de servicos com os
organismos certificadores.

ais .
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PRODUCAO DE CARNE: “"Com um
sistema de producdo extensivo; bem
como a valorizacdo do bem-estar
animal, sd@o caracteristicas diferen-
ciadoras e boas prdticas que se pre-
tendem manter.”

QUAIS OS GRANDES DESAFIOS QUE
SE COLOCA AO NiVEL DA PRODUCAO
ANIMAL E EM QUE AREAS?

Os grandes desafios, atualmente, pren-
dem-se com a imagem negativa da pro-
ducdo pecudria, tanto a nivel do ambiente
(emissdo de gases com efeito estufa) como
de saude dos consumidores e bem-estar
animal.

NESTE AMBITO, COMO A SRAA
INTEGRA NESTE SISTEMA O BEM-
-ESTAR ANIMAL E DE QUE FORMA?
A Secretaria Regional da Agricultura e Ali-
mentacdo tem apostado na certificagdo
das exploragbes pecuarias, bem como dos
matadouros.

O RAA tem 6 ragas autoctones, nomeada-
mente, ao que diz respeito ao gado Ramo
Grande e ao gado Catrina.

COMO A SRAA APOIA ESTE PATRI-
MONIO DE BIODIVERSIDADE, E AO
MESMO TEMPO, QUAIS AS MEDIDAS
QUE IMPLEMENTA PARA QUE

ESTAS RACAS PROMOVAM A VALO-
RIZAGAO DO TERRITORIO TANTO

A NiVEL ECONOMICO, COMO
HISTORICO-CULTURAL?

Foi registada a Carne Ramo Grande DOP.
Anualmente, a Associacdo de Criadores
da Raca Ramo Grande, em colaboracdo
com o governo regional dos Acores, orga-
niza o dia do Criador, do qual constam
palestras/coloquios, visitas a exploragdes,
demonstracdes de desmancha de carne e
degustacdo da mesma.

Existe um apoio regional as juntas de bois,
bem como majorac¢des nas ajudas POSEI.
Esta previsto igualmente a criagdo de um
Centro Interpretativo da raca Ramo Grande.

EM RELAC.AO A SUSTENTABILIDADE
NA PECUARIA, QUAIS AS POLITICAS
IMPLEMENTADAS PARA PROMOGCAO
DAS BOAS PRATICAS?

O consumidor tende a privilegiar a ori-
gem dos produtos e os mercados de
proximidade, pelo que a RAA tem apos-
tado na protecdo dos produtos e géneros
alimenticios.

As condigbes produtivas da RAA, com
pastagem todo o ano; com um sistema de
producdo extensivo; bem como a valoriza-
¢do do bem-estar animal, sdo caracteris-
ticas diferenciadoras e boas praticas que
se pretendem manter, garantindo a bio-
diversidade, o crescimento sustentavel do
produtivo regional, assim como a susten-
tabilidade ambiental, econémica e social.
Aconselhamento e capacita¢do dos agri-
cultores no ambito da sustentabilidade,
energias renovaveis...

PRODUCAO DE LEITE: “Somos uma
regido produtora de leite e, no meu
entender, produtora da melhor bebida
do mundo.”

QUAL A ESTRATEGIA PARA DINA-
MIZAR E MODERNIZAR O SECTOR
LEITEIRO NOS ACORES?
Estabelecemos uma estratégia que evi-
dencie a diferenciagdo da matéria-prima
leite e dos seus transformados, pois os
nossos produtos resultam da atlantici-
dade, ou seja, de um misto dos solos vul-
canicos, com a brisa do Atlantico.
Implementamos apoios a inovacdo e cria-
¢ao de valor acrescentado nas agroindus-
trias, economia circular, aproveitamento de
coprodutos, embalagens de menor impacto
ambiental. Neste setor, como em todos os
setores da agricultura agoriana, contamos
com as iniciativas da Federacdo Agricola dos
Acores. Um parceiro que tem sido funda-
mental para o sucesso das politicas publicas.

No ambito da formacao,

a Secretaria Regional da
Agricultura e Alimentacao tem
promovido acdes de formacdo
e informacdo destinadas aos
produtores agricolas da Regido.
Estas acGes enquadram-se no
“Programa de capacitacao dos
agricultores e de promocgao
da literacia em producéao e
consumo sustentaveis”

NESTE SECTOR, QUAIS SAO OS PRIN-
CIPAIS DESAFIOS QUE SE APRESEN-
TAM NUM FUTURO PROXIMO?
Manter o crescimento sustentavel do
potencial produtivo regional, bem como
a sua capacidade de recuperar e resistir as
novas tendéncias de mercado e preferén-
cias dos consumidores. Somos uma regiao
produtora de leite e, no meu entender,
produtora da melhor bebida do mundo.

DIVERSIFICACAO AGRICOLA: “Nos
Acores, o caminho tem sido da iden-
tificacdo de produtos regionais de
qualidade, tanto agricolas como de
seus derivados, e da promocgdo da sua
certificacdo.”

EM QUE AREAS E COMO ESTA A SER
INCENTIVADO A DIVERSIFICACAO
AGRIiCOLA?

A soberania alimentar da Regido Auté-
noma dos Agores é uma prioridade desta
Governacao. Identifica-se a necessidade
de ir ao encontro das exigéncias de um
consumidor cada vez mais exigente no
gue respeita aos seus habitos alimentares
e de dar resposta a procura interna por
produtos agroalimentares diferenciados
e de qualidade certificada.

E

GOVERNO
DOS ACORES

Essas necessidades podem ser salvaguar-
dadas através, nomeadamente, de politi-
cas e medidas que visem a promogao do
conhecimento e da inovacdo, bem como
a diversificagao e valorizagao sustentaveis
das producdes regionais.

Nesse sentido o Governo Regional dos
Acores, de uma forma estratégica e susten-
tada, tem vindo a incentivar os seguintes
setores, em areas de atuagao tais como:

« Setor do leite: gestdo sustentavel das
pastagens; pastagens regenerativas;
eficiéncia/maneio alimentar dos bovi-
nos e qualidade do leite; sanidade ani-
mal; selecdo genética de bovinos de
leite, regimes de qualidade.

- Setor da carne: gestdo sustentavel
das pastagens; pastagens regenera-
tivas; eficiéncia/maneio alimentar dos
bovinos e qualidade da carne; recria e
acabamento dos animais para abate;
ragas/genotipos de carne e indicado-
res econdmicos de rentabilidade; regi-
mes de qualidade.

« Setor da horticultura: introducao téc-
nicas culturais e variedades hortico-
las; gestdo da rega; cuidados a ter na
colheita e pos-colheita; fitossanidade;
zonas de aptidao horticola; regimes de
qualidade

« Setor da fruticultura: técnicas culturais
e variedades fruticolas; gestdo da rega;
cuidados a ter na colheita e pés-co-
Iheita; fitossanidade; zonas de aptidao
fruticola; regimes de qualidade.

« Setor da floricultura: técnicas cul-
turais e variedades floricolas; gestao
da rega; cuidados a ter na colheita e
pos-colheita; fitossanidade; zonas de
aptidao floricola; “floricultura especia-
lizada", nomeadamente em podas em
altura, recuperacdo de espécimes anti-
gos e jardins historicos, arte e jardim,
criagdo de espacos de floricultura de
paisagem.

« Setor apicola: técnicas de producéo;
boas praticas agricolas favoraveis a
apicultura; producado de plantas meli-
feras existentes na regido; sanidade;
selecdo e melhoramento genético dos
ecotipos de abelhas da regido; benefi-
cios dos produtos apicolas e importan-
cia das abelhas na sociedade.

« Setor da vitivinicultura: técnicas cul-
turais e castas; fitossanidade; zonas de
aptidao vitivinicola; qualidade e dife-
renciacdo da produgédo regional.



Nos Acores, o caminho tem sido da iden-
tificacdo de produtos regionais de quali-
dade, tanto agricolas como de seus deri-
vados, e da promocao da sua certificagdo.
Sdo exemplo disso:

Ananas dos Acores/Sao Miguel DOP, Alho
da Graciosa IGP, Carne dos Acores IGP,
Manteiga dos Acores DOP, Maracuja de
Séo Miguel DOP, Mel dos Acores DOP,
Meloa de Santa Maria IGP, Queijo do Pico
DOP e o Queijo de Sao Jorge DOP.
Denote-se que estdo em curso os proce-
dimentos para a certificagdo do Cha dos
Acores DOP. Para além destes produtos,
também se destacam os vinhos: DO Bis-
coitos, DO Graciosa, DO Pico e IG Agores.

A Secretaria Regional da
Agricultura e Alimentacao
esta igualmente a apostar
nestas areas atraves

do desenvolvimento
publico de iniciativas no
ambito do "PROGRAMA

DE CAPACITACAO DOS
AGRICULTORES E DE
PROMOCAO DA LITERACIA
EM PRODUCAO E
CONSUMO SUSTENTAVEIS”
do PRR-Acores.

Em 2024, a Secretaria Regional da Agri-
cultura e Alimentacdo procedeu a revisao
da regulamentacdo relativa ao regime de
apoios a conceder a aquisicdo de semen-
tes de leguminosas destinadas ao melho-
ramento das pastagens para alimentacdo
animal, no ambito da prossecucdo dos
objetivos de promocédo da autossuficién-
cia alimentar animal, a reduc¢do do uso
de pesticidas, fertilizantes e agentes anti-
microbianos, a promocado da diversidade
bioldgica dos recursos genéticos vegetais
e animais, a conservacao do solo e da
agua, a reducdo das emissdes de gases
com efeito de estufa e ao aumento da
fixacdo de carbono.

No que respeita aos apoios as explora-
¢Oes e as producdes regionais, a Secreta-
ria Regional da Agricultura e Alimentacdo
criou novos apoios e reforcou apoios ja
existentes, em programas como o PEPAC
23-27 Acores e o POSEI, desta forma
garantindo dar uma base financeira sus-
tentavel e aliciante que promove direta-
mente a diversificacdo do sector.

Esses Planos exploram e reforcam a neces-
sidade de diversificacdo do sector agricola
pelo que, um plano estratégico com vista
a diversificagdo agricola, servird apenas
para confluir medidas ja definidas nos
mesmos planos.

DE QUE FORMA SE TEM DESENVOL-
VIDO A INTEGRAGAO E A IMPLEMEN-
TAGCAO DA TRANSICAO DIGITAL E
TECNOLOGIA NO SECTOR AGRiCOLA
DA RAA?

Os Acores enfrentam desafios relacionados
com as alteragbes climéaticas, como mudan-
¢as nos padrdes de precipitagcdo e aumento
de fendmenos extremos. Neste sentido, a
par de outras medidas, surgiu a necessidade
de promover a transicdo digital e o desen-
volvimento tecnoldgico no sector agricola.

As contratagdes publicas no ambito do
“PROGRAMA DE INOVAGAO E DIGITALI-
ZACAO DA AGRICULTURA DOS ACORES”
do PRR-Ac¢ores, designadamente da criacdo
de uma “Rede de Monitorizacdo e Avisos
Agricolas dos Acores” e de um “Servigo
de Analises de Avaliacao e Diagndstico de
Fertilidade de Solos Agricolas dos Acores”

E SE AO MESMO TEMPO, CRIAM
PARCERIAS COM A UNIVERSIDADE
DOS ACORES PARA DESENVOLVER
PROJETOS DE INVESTIGACAO A

SER APLICADO NUM CONTEXTO
PRATICO REGIONAL E QUE VA DE
ENCONTRO AS NECESSIDADES
LOCAIS?

A Universidade dos Acores forma enge-
nheiros agronomos, bidlogos e gestores,
gue contribuem para o desenvolvimento
do setor agricola, respondendo as neces-
sidades do mercado e tecido empresarial
da Regido Autbnoma dos Acores.

Esta entidade desempenha ainda um
papel central no desenvolvimento de
projetos de investigacdo voltados para a
diversificagcdo agricola na Regido, conec-
tando o conhecimento cientifico as neces-

sidades praticas dos agricultores e da eco-
nomia local.

sdo exemplos de ferramentas agora funda-
mentais para o desenvolvimento de uma
agricultura sustentavel e para garantir a
producédo de alimentos de qualidade, segu-
ros e respeitadores do ambiente.

A Secretaria Regional da Agricultura e
Alimentacdo estd igualmente a apos-
tar nestas areas através do desenvolvi-
mento publico de iniciativas no ambito
do "PROGRAMA DE CAPACITACAO DOS
AGRICULTORES E DE PROMOCAO DA
LITERACIA EM PRODUCAO E CONSUMO
SUSTENTAVEIS” do PRR-Acores, através
dos Planos de Intervencao em Formacao
Profissional dos Servicos de Desenvolvi-
mento Agrério de ilha da Secretaria Regio-
nal da Agricultura e Alimentacdo, indo ao
encontro das necessidades formativas dos
agricultores no que respeita a aquisicdo de
conhecimentos nos sectores da inovacao
e digitalizacdo.

A Universidade dos Acores desenvolve
projetos que visam responder aos desa-
fios especificos da agricultura acoriana,
através da investigacdo sobre a adapta-
bilidade das culturas as condicdes edafo-
climaticas dos Agores, o melhoramento
genético, o controlo de pragas, as praticas
culturais e a promogéao da biodiversidade,
da saude do solo e da reducéo do impacto
ambiental. Destaca-se a sua participacdo
em programas como o Horizon Europe,
Interreg e o PRORURAL+, que oferecem
suporte financeiro e tecnoldgico para ini-
ciativas de diversificacdo agricola.

A Universidade dos Acores é assim um
catalisador essencial para a inovacdo e
diversificacdo do setor agricola regional,
que alinha a investigacdo cientifica as
necessidades praticas da economia local,
promovendo o desenvolvimento susten-
tavel e resiliente da agricultura acoriana
dos Acores.

QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS NA CARNE E NOS PRODUTOS CARNEQS
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QUAIS AS PERSPETIVAS PARA RAA
EM 2025?

As perspetivas para o setor agricola dos
Acores em 2025 sdo promissoras. A nossa
visdo para a agricultura nos Acores assenta
em trés pilares principais:

Sustentabilidade ambiental e climatica,
com praticas agricolas regenerativas e
adaptacao as alteragdes climaticas.

Aumento da diversificacdo econémica,
promovendo novas culturas, produtos
com valor acrescentado e cadeias curtas
de abastecimento.

Modernizagao e inovacao tecnolégica,
com maior digitalizacdo e acesso a tecno-
logias de ponta.

Biotecnologia Agricola, com uma aposta
na cultura de tecidos vegetais e realizacdo
de genotipagem na RAA através de parce-
rias com a Federacdo Agricola dos Acores
e com a Universidade dos Acores.

Acreditamos que este caminho conso-
lidara a posicdo dos Agores como uma
referéncia em qualidade, inovagao e sus-
tentabilidade no setor agricola, garan-
tindo o futuro das comunidades rurais
e preservando a rica heranca cultural e
natural da nossa Regido.

No que respeita aos
apoios as exploracdes e

as producdes regionais,

a Secretaria Regional da
Agricultura e Alimentacao
criou novos apoios

e reforcou apoios ja
existentes, em programas
como o PEPAC 23-27
Acores e o POSEI.
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“A CARNE E, SEM

DUVIDA NENHUMA,
O ALIMENTO MAIS

CONTROLADO"

Presidente da Associacao
Portuguesa dos Industriais

ASSOCIACAO
PORTUGUESA
DOS INDUSTRIAIS
DE CARNES

Nestes ultimos anos, tem havido uma
enorme evolugdo relativamente a tipolo-
gia de produtos carneos que se apresen-
tam e sdo comercializados no mercado,
sobretudo na grande distribuicdo.

A carne é, sem duvida nenhuma, o ali-
mento mais controlado. Foi o primeiro
alimento a ter exigida a total rastreabili-
dade, sobretudo a carne de bovino, face
a legislagdo comunitaria, desde 2000 (por
forca da BSE*), que nos leva a informacao
sobre o animal vivo que deu origem ao
hamburguer que adquirimos no talho.

Esta rastreabilidade é fundamental em ter-
mos de seguranca, diferente da qualidade
dos alimentos. Os alimentos ndo podem
estar colocados no mercado se ndo forem
seguros, isto é, sem risco para a saude dos
consumidores, precisando de cumprir
requisitos analiticos legalmente obrigaté-
rios [critérios microbioldgicos, quimicos e
contaminantes] para serem considerados
seguros e poderem ser comercializados.
No entanto, a qualidade dos alimentos
nada a tem a ver com o risco. A qualidade
prende-se com expetativa que criamos
sobre as caracteristicas organoléticas dos
alimentos, sendo que poucos requisitos
de qualidade sdo aplicaveis legalmente,
é a expetativa do alimento face ao que
o alimento representa de facto em ter-
mos sobretudo sensoriais, textura e outras
caracteristicas visualizaveis.

Nota* BSE - Bovine Spongiform Encephalopathy,
Encefalopatia Espongiforme Bovina.

ais .
22 | bositivo | Dezembro 2024

CARLOS RUIVO

de Carnes - APIC

Para se garantir que os alimentos séo
seguros existem cada vez mais ferramen-
tas tais como a rastreabilidade, a retirada
do mercado, as analises laboratoriais que
comprovam que os alimentos cumprem
com a legislacéo aplicavel.

A carne &, sem duvida
nenhuma, o alimento mais
controlado. Foi o primeiro
alimento a ter exigida

a total rastreabilidade,
sobretudo a carne de
bovino, face a legislagdo
comunitaria, desde 2000
(por forca da BSE*), que nos
leva a informacao sobre

o animal vivo que deu
origem ao hamburguer que
adquirimos no talho.

Nao existe risco zero e nem os alimen-
tos seguros sdo alimentos estéreis, sdo
sim alimentos cuja carga microbiana ou
quantificacdo de contaminantes/outras
substancias quimicas ndo provocam dano
a saude, estando abaixo dos limites legais
estabelecidos.

E por demais conhecido o grande trabalho
que a industria tem vindo a desenvolver
para colocar alimentos seguros no mer-
cado, potenciado pelos fortes investimen-
tos que aplicam, ndo sé nas modernas
tecnologias em termos de equipamentos,
como também na formacao das equipas
que Ihes prestam o devido apoio técnico
e na aplicacdo processos baseados nos
principios HACCP.

Estes sistemas (baseados nos principios
do HACCP) sdo aplicados ha mais de 30
anos na industria, e desde 2006, por via
do Regulamento 852/2004, nas restantes
fases da cadeia alimentar.

Os alimentos ndo podem
estar colocados no
mercado se ndo forem
seguros, isto &, sem

risco para a saude dos
consumidores, precisando
de cumprir requisitos
analiticos legalmente
obrigatorios [critérios
microbiol6gicos, quimicos
e contaminantes] para
serem considerados
seguros e poderem ser
comercializados.

A Europa tem
praticamente toda a
legislacao alimentar
harmonizada, aplicavel
de igual forma a todos os
estados-membros [EM], a
mais exigente do mundo

A Europa tem praticamente toda a legis-
lagdo alimentar harmonizada, aplicavel de
igual forma a todos os estados-membros
[EM], a mais exigente do mundo, mas
ainda assim, foram proliferando os siste-
mas voluntarios de certificagao.

Estes, vém adicionar mais e mais requisi-
tos, obrigando a industria a desenvolver
mais procedimentos que se por um lado
podem trazer alguma sistematizacdo, no
final, representa mais custos e exigén-
cias que nem sempre representam efe-
tivamente uma mais-valia ao processo
produtivo e sobretudo a seguranca dos
alimentos.

Na verdade, a procura de novos controlos
aos produtos carneos é incessante e ndo é
s6 por parte da Comissao Europeia, como
também pelas Autoridades Competentes
[AC] dos varios EM e mesmo pela Grande
Distribuicdo. Esta exige a industria, por
vezes, planos analiticos com parametros
gue ndo estdo legislados ou que nem séo
aplicaveis a carne.

A industria independentemente de todos
os investimentos que aplica, cada vez
mais tem dificuldade em conseguir fazer
valer no produto final o custo de todos os
fatores de produgao face a tanto controlo,
que como se disse acima, nem sempre se
revela necessario.

E tempo de comecar a haver mais bom
senso, em todas as fases da cadeia alimentar.

A Seguranca dos alimentos é
fundamental, mas sem excessos
que nao tragam mais-valia!



ice for smart solutions!

A

CARLOS DOMINGUES
Diretor da Captemp,

empresa que desenvolve solugdes
capazes de assegurar e monitorizar

a qualidade, assim como a integral
conservacao de produtos vulneraveis
em armazém e transporte, para que
cheguem nas melhores condi¢des ao
cliente final. Além disso, a Captemp
aposta na certificacdo de acordo

com a norma EN12830:2018, em que
os sistemas certificados possuem

um mecanismo que impossibilita a
manipulagdo ou alteracdo dos dados, o
gue garante um controlo rigoroso em
toda a cadeia de frio.

QUAIS AS VALENCIAS DA CAPTEMP
E QUAL SUA IMPLEMENTAGCAO NO
MERCADO NACIONAL?

A CAPTEMP, dedica-se essencialmente
ao desenvolvimento de solugbes capazes
de assegurar a monitorizacdo de produtos
sensiveis em armazém e transporte.
Como a monitorizagdo e registo da TEM-
PERATURA tem um enquadramento legal
especifico, a CAPTEMP sempre se posi-
cionou no mercado como um pioneiro no
cumprimento dos requisitos legais, ofere-
cendo aos seus clientes uma solucdo que
permita terem um seguimento em tempo
real das condicdes de armazenamento e
transporte dos seus produtos, garantindo
que estes cheguem ao cliente final nas
melhores condicbes de conservacao, e
por isso, com melhor qualidade.

QUAL E A IMPORTANCIA DA
CERTIFICA(;AO PARA A CAPTEMP

E PARA A SUA ATIVIDADE COMO
GARANTE DE QUALIDADE E
SEGURANCA ALIMENTAR?

Uma das mais valias da certificacdo de
acordo com a norma EN12830:2018, que
regulamenta o uso dos registadores de
temperatura no transporte e armazena-
mento de produtos sensiveis, é a garantia
da autenticidade e integridade dos dados
recolhidos.

Monitoring System

CAPTEM[D APOSTA
NO DESENVOLVIMENTO

DE SOLUCOES QUE

GARANTEM A QUALIDADE

DOS PRODUTOS

Os sistemas certificados, tem que ter
mecanismos e algoritmos capazes de
impossibilitar a manipulagdo dos dados
recolhidos.

Isso garante um controlo rigoroso de
toda a cadeia de frio, dando a garantia ao
cliente que em todo o processo e percurso
a carne que estd a comprar esteve moni-
torizada por um sistema que ndo permite
alteracdo e modificacdo de dados.

Outro ponto importante da norma, é a
exigéncia da verificagdo primaria e das
verificagdes anuais do conjunto que com-
pde o registador, em qua ndo é possivel
calibrar o sensor, mas sim verificar se o
erro é maior ou menor que a classe a que
foi submetido, no nosso caso e porque
certificamos com a classe de exatidao 2,
0S Nossos sensores ndo podem ter um
desvio superior a mais ou menos 0,5°C, e
caso este valor seja igual ou ultrapassado
o sensor é rejeitado e terd que ser substi-
tuido por um outro novo.

COMO A CAPTEMP INCORPORA A
I&D E A DIGITALIZAQI\O NO DESEN-
VOLVIMENTO DAS SUAS SOLUCOES
E QUAIS AS PODEMOS DESTACAR
NO AMBITO DESTE SECTOR?

A CAPTEMP é uma empresa onde a I&D
estad na sua razdo inovadora.

Como a nossa solucdo de registo de tem-
peratura, foi desenvolvida para aplicacdo
essencialmente no setor alimentar, é evi-
dente que uma grande maioria dos nossos
clientes vem do setor da carne.

Este é um setor que esta em franca modi-
ficagdo, temos empresas com padrdes de
qualidade muito elevados, principalmente
as gue ja estdo no segmento da exporta-
¢do, mas também temos algumas empresas
e até associacoes que em vez de olharem
para seguranca alimentar como uma mais
valia, tendem a facilitar e até a por entraves
na entrada de tecnologia, que os ajudara
a protege-los e a manter a qualidade dos
seus produtos. E de salienta que a carne
é um produto com uma duracdo de vida
muito limitada, e que pode trazer graves
riscos ao cliente final se for mal manipulada
e conservada a temperaturas inadequadas.

Fomos a 12 empresa a certificar uma
solugdo informatica em Portugal, e hoje
somos a Unica empresa europeia a ter
uma solucdo de monitorizagdo e registos
de temperatura certificada na CLOUD,
e nas vertentes que a norma prevé, P2
(cloud privada) e P3 (cloud publica-Saas).

Este é um setor que esta
em franca modificagao,
temos empresas com
padrdes de qualidade muito
elevados, principalmente as
que ja estdo no segmento
da exportacao, mas também
temos algumas empresas e
até associagdes que em vez
de olharem para segurancga
alimentar como uma mais
valia, tendem a facilitar e até
a por entraves na entrada de
tecnologia, que os ajudara

a protege-los e a manter a
qualidade dos seus produtos.

AO NiVEL DA SUSTENTABILIDADE,
QUAL A ESTRATEGIA QUE A
EMPRESA ESTA A DESENVOLVER

NA LOGISTICA, NA PRODUCAO E
NA IMPLEMENTACAO DE BOAS
PRATICAS, MAS TAMBEM, COMO
INTEGRA NAS SOLUGOES QUE A
CAPTEMP DESENVOLVE?

A CAPTEMP sempre olhou para as certifi-
cagdes como ferramentas que nos ajudam
a melhor os nossos processos e a tornar-
Mo-nos mais sustentaveis.

Ha 4 anos decidimos passar a contro-
lar todo o processo de producdo, neste
momento todo o software e hardware é
desenhado e produzido com controlo da
CAPTEMP. Todos 0s nossos equipamen-
tos sdo produzidos em Portugal.

QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS NA CARNE E NOS PRODUTOS CARNEQS

A CAPTEMP nos ultimos 10 anos, fruto de
um investimento muito grande esta certi-
ficada de acordo com a ISSO 9001:2015 e
as suas solucdes de acordo com a norma
europeia EN12830:2018, dando cumpri-
mento a portaria 1129/2009, que regula-
menta em Portugal o uso dos registadores
de temperatura no transporte e armazena-
mento de produtos alimentares.

Este ano e porque o setor farmacéutico
€ uma aposta da CAPTEMP, validamos a
conformidade das nossas solu¢des e equi-
pamentos de acordo com os regulamentos:
FDA CFR 21 part 11, EU Annex 11 e GAMP 5.

EM RELACAO A INTERNACIONA-
LIZA(;i\O DA CAPTEMP, QUAL TEM
SIDO A ESTRATEGIA ADOTADA E EM
QUE MERCADOS TEM PARCERIAS?
A CAPTEMP tem vindo a consolidar a sua
presenca em mercados externos, através
de parcerias comerciais e distribuidores,
nomeadamente em Espanha, Franca, Bél-
gica, Emirados Arabes Unidos e Perd. De
igual forma, estamos a dar alguns passos
nos EUA, e esperamos que 2025 seja o0 ano
de consolidacdo para a conquista deste
mercado.

QUAIS OS PROJETOS E DESAFIOS
QUE ESTAO PREVISTOS PARA UM
FUTURO PROXIMO?

Vamos dar inicio a certificacdo de dois
novos produtos, um especifico para o
transporte e outro para colocar em peque-
nas caixas ou paletes.

Estamos em contato com uma empresa
global que estd muito interessada na
nossa solugdo de transporte, porque ird
permitir a total digitalizagdo na monitori-
zagdo e em tempo real, através da tecno-
logia NB-IoT, LTE-M cat1 e Bluetooth 5.
Com estes dois novos equipamentos, a
CAPTEMP podera propor aos seus clien-
tes o rastreio total da cadeia de frio, desde
a origem até ao consumidor final e de
forma completamente digital.

Fomos a 12 empresa a
certificar uma solugao
informatica em Portugal,

e hoje somos a Unica
empresa europeia a ter uma
solucdo de monitorizacao

e registos de temperatura
certificada na CLOUD.
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FILIPE RIBEIRO DA SILVA
Diretor Geral da ULMA Packaging Portugal,

explica quais sdo as solucdes “chave

na mao” na area da embalagem que a
empresa tem disponivel no mercado

para ao sector da carne, nomeadamente
equipamentos completos e automatizados
que estdo na vanguarda pela inovagdo e
tecnologia.

A ULMA tem o seu préprio centro tec-
nolégico, o departamento UPA - ULMA
Packaging Automation, que se dedica a
projetos onde a robotica e o software sdao
desenvolvidos e implementados.

COMO A ULMA PACKAGING
PORTUGAL SE APRESENTA NO
MERCADO NACIONAL E QUAIS AS
SUAS VALENCIAS?

A ULMA Packaging esta presente em Por-
tugal com filial prépria desde 2007, pres-
tando um servico de exceléncia na area
dos equipamentos industriais de embala-
gem, com incidéncia em todos os sectores
alimentares e em algumas areas néo ali-
mentares, tal como o sector médico.

E uma empresa com mais de 60 anos de
experiéncia, o que permite ter sélidos
conhecimentos nas areas onde atua. Dia-
riamente os clientes desafiam para apre-
sentacdo de solucdes inovadoras.

AO NiVEL DO SECTOR DA CARNE,
QUAIS AS SOLUGCOES QUE A ULMA
PORTUGAL APRESENTA?

A empresa em Portugal apresenta solu-
¢Oes de embalagem para o sector da
carne. Fabricando equipamentos Flow-
pack, Termoselagem, Termoformagem,
Verticais e Retractil. Toda esta gama de
equipamentos permite estar na vanguarda
da embalagem do sector carnico.

QUE SOLUGCOES COMPLETAS

E AUTOMATIZADAS ESTAO
DISPONIVEIS PARA A INDUSTRIA
DA CARNE E DE QUE FORMA ESTES
EQUIPAMENTOS SE ADAPTAM AO
PRODUTO A SER EMBALADO?

A ULMA apresenta solugdes chave na
mao, com carga automatica do produto
nos equipamentos, colocagdo do produto
embalado em caixa e posterior paletiza-
¢d0, seja em caixa plastica ou de cartdo.
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AS SOLUCOES
\YJULMA £sTi0

PREPARADAS PARA

A INTEGRACAO
EM REDE NUM
AMBIENTE

DE FABRICA
INTELIGENTE

O departamento UPA - ULMA Packaging
Automation dedica-se exclusivamente a
este tipo de projectos, onde a robotica e
o software é desenvolvido in-house, para
maior controlo de todo o processo.

COMO A ULMA INTEGRA A
DIGITALIZAGAO E A INOVAGAO
NOS SEUS EQUIPAMENTOS?

A industria 4.0 é fonte de competitividade
para a indUstria. A conectividade dos equi-
pamentos permite monitorizar, controlar
e optimizar tanto a producdo quanto a
manuten¢do das maquinas e linhas de
producdo das fabricas. As solu¢des ULMA
foram desenhadas para a integragcdo em
rede num ambiente de fabrica inteligente.
Estdo assim preparadas para a recolha de
dados em tempo real e as suas ferramen-
tas de monitorizacdo e andlise permitem
optimizar a eficiéncia das linhas de pro-
ducéo e a sua rentabilidade.

QUAL A ESTRATEGIA DA ULMA EM
RELAGAO A SUSTENTABILIDADE
NAO SOMENTE EM RELAGAO

AS SOLUGCOES QUE APRESENTA,
MAS TAMBEM NO AMBITO DA
ECONOMIA CIRCULAR, BOAS
PRATICAS E LOGISTICA?

Na ULMA estamos empenhados em pro-
teger o ambiente e, por isso, cridmos um
programa interno de sustentabilidade
chamado WeCare.

Utilizando diferentes estratégias de eco
desenho, a ULMA ajuda os clientes a
produzir embalagens que reduzem a
quantidade de plastico que empregam
e, portanto, o seu impacto ambiental é
menor.

A ULMA apresenta
solucdes chave na mao,
com carga automatica de
produto nos equipamentos,
colocacdo do produto
embalado em caixa e
posterior paletizacéo,

seja em caixa plastica

ou de cartdo.

I&D: Nesta area existe
uma equipa de mais de
100 profissionais que se
dedicam em exclusivo ao
desenvolvimento de novas
solucdes, além disso na
empresa promove-se a
inovacao tecnologica para
melhorar a eficiéncia dos
equipamentos e minimizar
0 seu impacto ambiental.

As maquinas de embalagem sdo versateis
e incluem as tecnologias necessérias para
operar com materiais mais “amigos” do
meio ambiente, tais como materiais reci-
claveis, mono materiais e materiais que
incorporam plasticos reciclados. Além
disso, os equipamentos sdo produzidos
de forma a terem um consumo energético
0 mais baixo possivel.

DE QUE FORMA A EMPRESA
IMPLEMENTA E INTEGRA O 1&D?
Nesta area existe uma equipa de mais
de 100 profissionais que se dedicam em
exclusivo ao desenvolvimento de novas
solucdes, além disso na empresa promo-
ve-se a inovacdo tecnoldgica para melho-
rar a eficiéncia dos equipamentos e mini-
mizar o seu impacto ambiental.

O Technological Center é uma divisdo
especializada no desenho de solucdes e
equipamentos de embalagem de ultima
geragdo, este centro de inovacao traba-
Iha principalmente no desenvolvimento
de novos produtos, que geram vantagens
tangiveis para os nossos clientes.

Assim, consegue-se dar resposta a cres-
cente procura de solugdes integradas e
sistemas avangados de producdo num
ambiente de fabrica inteligente, afim de
melhorar a eficiéncia dos processos de
embalagem mediante conectividade e
andlise de dados de produgéo.

QUAIS OS NOVOS PROJETOS E
DESAFIOS QUE A ULMA PRETENDE
ALCANCAR?

Qualquer grande empresa tem de ser
alicercada em bases soélidas. Por isso na
ULMA Packaging, trabalha-se diaria-
mente para alcancar o melhor desem-
penho em todas as areas de atuacdo.
Estando plenamente conscientes que
o desenvolvimento tecnolégico é um
grande desafio e que o mesmo exige
passos certos na direc¢do certa.

Na ULMA Packaging o compromisso é
fabricar cada vez mais equipamentos efi-
cientes e dotados de tecnologia de ponta,
porque é empresa global e isso exige
adaptacdo em todas as areas geogréficas
do planeta onde esté presente, cultivando
uma politica de proximidade.




QUAIS OS OBJETIVOS DO AL4AANIMALS?

A criacdo do Laboratério Associado para a Ciéncia Animal

e Veterinaria (AL4AnimalS) teve por objetivo estruturar

sinergicamente a atividade de investigagdo e desenvol-

vimento dos 3 centros nacionais exclusivamente dedi-
cados a ciéncia animal e veterinaria:

« CIISA - Centro de Investigac¢do Interdisciplinar em
Saude Animal, Faculdade de Medicina Veterinaria da
Universidade de Lisboa;

» CECA - Centro de Estudos em Ciéncia Animal, Instituto
de Ciéncias Biomédicas Dr. Abel Salazar da Universidade
do Porto;

« CECAV - Centro de Estudos em Ciéncia Animal e Vete-
rinaria, Universidade de Tras-Os-Montes e Alto Douro.

Apesar da relevancia destas ciéncias para dar resposta
aos desafios lancados pelos objetivos de desenvolvi-
mento sustentavel das Nagdes Unidas (2020-30), da
Organizagdo Mundial de Saude (OMS) e da organizagao
das Nac¢des Unidas para a Alimentacdo e Agricultura
(FAO), além da propria agenda nacional para a inovagao
(Portugal 2020-30), ndo existia, até a sua criacdo em
2021, nenhuma estrutura nacional que integrasse e con-
solidasse o trabalho de investigagdo e desenvolvimento
nestas areas cientificas. De acordo com os objetivos dos
Laboratorios Associados, o AL4AnimalS estd compro-
metido com a produgdo de ciéncia de elevado impacto,
que o coloque como parceiro preferencial de suporte as
politicas publicas para fazer face aos desafios cientificos,
sociais, econémicos e ambientais relacionados com a
saude animal e salde publica.

DE QUE FORMA SE FAZ A APLICAGAO DA
CIENCIA E DO CONHECIMENTO DESENVOLVIDO
NO LABORATORIO NUM CONTEXTO PRATICO?
O AL4AnimalS desenvolve investigacdo fundamental e
aplicada. A investigacdo fundamental é necesséria pois
é direcionada para o conhecimento dos processos e
mecanismos, desde o nivel molecular ao do organismo
global e seu posicionamento na respetiva sociedade e
ecossistema, cuja compreensdo é fundamental para o
desenvolvimento e inovacdo de aplicagdes praticas. A
investigagdo aplicada é direcionada para a resolucdo
de problemas reais com impacto nacional e global. Isto
implica uma conexao estreita com as instituicbes que
no terreno recolhem e enfrentam desafios relacionados
com a sustentabilidade nas areas da producdo animal,
saude animal, seguranca alimentar e salide publica.
Neste sentido, o AL4AnimalS esta solidamente anco-
rado em parcerias estratégicas formais com o Instituto
Nacional de Investigacdo Agraria e Veterinaria (INIAV),
o Instituto Nacional de Saude Dr. Ricardo Jorge (INSA)
e a Direcao Geral de Alimentacado e Veterinaria (DGAV),
além de uma vasta rede de colaboracdes internacionais e
nacionais. O financiamento para a investigacdo resulta de
projetos ganhos em concursos internacionais (exemplos:
Horizon Europe, La Caixa, Gilead, Marie Curie) ou nacio-
nais (exemplos: FCT, Portugal 2020, ANI), ou através de
protocolos com empresas. Para estimular a colaboracdo
interdisciplinar entre as equipas dos centros que o com-
pdem, o AL4AnimalS, financia no momento presente
18 projetos.

O AL4ANIMALS TEM COMO PRINCiPIO O
CONCEITO ONE HEALTH, EM QUE DIFERE ESSA
ABORDAGEM DA CONCECAO TRADICIONAL

E NESSE AMBITO QUAIS OS PRINCIPAIS
DESAFIOS?

O conceito de Uma Sé Saude (One Health), na sua defini-
¢do holistica estabelecida no memorando quadripartido
da OMS, FAO, OMSA (Organizacdo Mundial de Saude
Animal) e UNEP (Projeto Ambiental das Na¢des Unidas)
e no seu Plano de A¢do Conjunta (One Health Joint Plan
of Action) é o centro da atividade do AL4AnimalS.

QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS NA CARNE E NOS PRODUTOS CARNEOS

A LINHA TEMATICA
GREEN ANIMAL PRODUCTION
DO AL4ANIMALS
ABORDA ESTRATEGIAS DE
PRODUCAO ANIMAL
SUSTENTAVEL, COM RESPEITO
PELO BEM-ESTAR ANIMAL E

AMBIENTE

LUiS LOPES DA COSTA

Diretor do AL4AnimalS
Professor Catedratico e Presidente do Conselho Cientifico da

Faculdade de Medicina Veterinaria da Universidade de Lisboa,

fala-nos sobre a estratégia deste Laboratério Associado
para a Ciéncia Animal e Veterinaria e da investigacdo
gue este desenvolve no ambito do conhecimento dos
processos e mecanismos, desde o nivel molecular ao
do organismo global e do seu posicionamento no
ecossistema, mas também refere como esta investigacado
¢ aplicada na resolucdo de desafios praticos.

Nesta definicdo, One Health surge como uma visdo
integrada e unificadora para otimizar e balancear sus-
tentavelmente a salde humana, animal, vegetal e dos
ecossistemas, reconhecendo as suas ligacdes e interde-
pendéncia. Neste conceito, o AL4AnimalS estabelece
como objetivo prioritario desenvolver ciéncia e conhe-
cimento dirigido para 3 desafios globais primordiais,
abordados no ambito de 3 linhas teméticas em curso.

O PRIMEIRO DESAFIO ¢ colocado pela necessidade de ali-
mentar uma populagdo humana em crescimento acelerado
com alimentos de origem animal, nutritivos, sanitariamente
seguros e que promovam a saude. Este desafio é o cenério
da linha tematica Produgdo Animal Verde (Green Animal
Production). Aqui sdo abordadas estratégias de producdo
animal sustentavel, com respeito pelo bem-estar animal e
ambiente, que promovam a satde do consumidor, mas
melhorando a competitividade do setor e valorizando os
produtos tradicionais de origem animal.

O SEGUNDO DESAFIO é colocado pela necessidade
de controlar as doengas infeciosas animais emergentes
e as zoonoses (doencas transmissiveis entre animais e
humanos), que causam um impacto devastador na pro-
dugdo animal e salde publica. Este desafio é o palco da
linha temética Doencas Infeciosas Emergentes e Zoonoses
aplicada a inovagdo em métodos de diagndstico e ao
desenvolvimento de vacinas.

O TERCEIRO DESAFIO consiste na necessidade de
inovar solucdes terapéuticas para doencas animais, as
quais poderao ser utilizadas como modelos para doen-
¢as humanas. Este desafio é abordado na linha tematica
Medicina e Biotecnologia Comparativa e Translacional,
que inclui ensaios pré-clinicos e clinicos.
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DE QUE FORMA ESTE LABORATORIO ASSOCIADO
DESENVOLVE PARCERIAS OU COLABORAGOES
COM AS INDUSTRIAS DO SECTOR E OUTRAS
ENTIDADES DESTE ECOSSISTEMA E QUAIS?

Nas 3 linhas tematicas os projetos envolvem, além dos
parceiros estratégicos INIAV, INSA e DGAV, parcerias
com outras entidades do sistema cientifico e tecnolé-
gico nacional, outras instituicdes e empresas, quer a nivel
nacional quer internacional, totalizando mais de 100
colaboracgdes. Por exemplo, no ambito da linha temética
Produgdo Animal Verde, diretamente relacionada com a
producdo animal e seguranca alimentar, foi recentemente
criada uma plataforma nacional (GHG mitigation in lives-
tock research summit) envolvendo os laboratérios com
investigacdo na area da emissdo de gases de estufa, em
colaboragdo com o INRAE (Franca), para uma abordagem
da mitigacdo dos efeitos das emissdes de gases de efeito
de estufa em produgdo animal.

QUAIS OS PROJETOS OU AGOES EM CURSO QUE
ESTAO A SER DESENVOLVIDAS NO AMBITO DA
QUALIDADE E SEGURANCA DA CARNE E PRODU-
TOS DE ORIGEM ANIMAL?

A qualidade e seguranca da carne e produtos de ori-
gem animal é abordada no ambito da linha tematica
Green Animal Production do AL4AnimalS. As linhas
de investigacao estdo direcionadas para o aumento da
qualidade nutricional da carne de uma forma ambien-
talmente mais sustentavel, numa perspetiva de econo-
mia circular. Assim, tem sido explorado o incremento
de forragens de elevada qualidade e subprodutos da
agroindustria, em substituicdo dos cereais e bagaco de
soja, nas dietas de acabamento de ruminantes, visando
melhorar a composicdo dos lipidos da carne, diminuir
as importagdes de matérias primas e a competicdo de
recursos utilizados diretamente na alimentacdo humana.
De igual modo fontes alimentares alternativas, como
as micro e macro algas, tém vindo a ser exploradas na
producdo de aves e suinos visando tirar partido do seu
potencial nutritivo e sustentabilidade ambiental.

No ambito da seguranca alimentar tem sido direcionada
atencdo para os riscos quimicos e microbianos dos produ-
tos carneos curados. O risco de sobrevivéncia de agentes
patogénicos naqueles produtos tem sido mitigado através
de técnicas mais saudaveis e amigas do ambiente (pressdo
hidrostéatica elevada, luz ultravioleta pulsada), incluindo
opgdes tradicionais como a secagem e fermentacdo. De
facto, de acordo com as recomendacdes da OMS, o con-
sumidor moderno requer produtos com menor teor de sal
e gordura e isentos de aditivos quimicos. Isto pode colo-
car em risco produtos tradicionais, onde estes elementos
sdo utilizados no controlo de agentes patogénicos e nas
caracteristicas sensoriais do produto carneo.

A qualidade e seguranca da carne
e produtos de origem animal é
abordada no ambito da linha
tematica Green Animal Production
do AL4AnimalS.

O desafio consiste em inovar estratégias de conservacdo
mais saudaveis mantendo caracteristicas sensoriais e a
continuidade da aceitacdo pelo consumidor tradicional. No
capitulo da valorizacdo de produtos lacteos tradicionais,
em particular queijos, tém sido caracterizados produtos de
designacdo de origem protegida (DOP) utilizando as mais
recentes tecnologias émicas com o objetivo de identificar
biomarcadores eco-especificos que possam ser utilizados
como ferramentas para garantir a autenticidade e a ras-
treabilidade destes produtos de valor acrescentado.
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A VALORIZAGCAO DAS RACAS AUTOCTONES
PORTUGUESAS

O AL4AnimalS, através dos seus centros de investigagdo
CIISA e CECAV, e o INIAV como parceiro estratégico,
tem uma intervencdo de hé longa data e continuada na
investigagdo e desenvolvimento na area da producéo,
valorizacdo e seguranca da carne e produtos carneos
de animais domésticos.

Neste contexto, a caracterizacao e valorizacdo da carne
de bovinos, ovinos e caprinos das racas autoctones tem
tido destaque na atividade cientifica destes centros.
Assim, nestes Ultimos 20 anos, investigadores do CIISA,
INIAV e CECAV conduziram uma exaustiva caracterizagao
da composicao das carnes bovinas com Denominagéo
de Origem Protegida (DOP), com destaque para a sua
composicao lipidica e a sua relagdo com o gendtipo e
os sistemas de producdo destes animais.

Este trabalho foi de igual forma realizado, se bem que de
forma menos exaustiva, nas carnes de ovinos e caprinos
autoctones A recolha sistematica destas informacdes,
realizada em colaboracdo com os agentes do setor per-
mitiu fundamentar e documentar as especificidades das
carnes dos animais de ragas autéctones, contribuindo
para a sua diferenciacdo, discriminacdo geografica e
valorizagdo comercial e para explorar metodologias de
autentificacdo. Esta linha de trabalho prossegue com os
projetos sobre de preservacdo da qualidade da carne de
bovino Arouquesa-DOP e otimizacdo dos sistemas pro-
dutivo de suinos de raca Bisara em execucao no CECAV.
A preservacdo e melhoria da qualidade nutricional e
sensorial da carne tem sido um dos objetivos persegui-
dos pelos investigadores do AL4AnimalS. Sendo que a
composicdo lipidica da carne afeta significativamente
todas estas vertentes da qualidade da carne, a qual,
por sua vez, é determinada quer pela dieta fornecida
aos animais, quer por fatores ligados ao animal como
a espécie, idade, estado nutricional, etc.

Nos animais como os suinos, coelhos e aves a compo-
sicdo em acidos gordos da carne pode ser facilmente
melhorada fornecendo na dieta ingredientes contendo
acidos gordos desejaveis, como os acidos gordos polin-
saturados dmega-3. Estes acidos gordos polinsaturados
sdo muito propensos a oxidagdo pelo que devem ser
protegidos de forma a preservarem o seu valor nutricio-
nal e ndo contribuirem para a deterioracdo da qualidade
sensorial da carne. Além isso, estes ingredientes ricos em
acidos gordos polinsaturados émega 3 sdo geralmente
dispendiosos e/ou apresentam outro tipo de dificulda-
des, como fatores antinutritivos, pelo que a sua incluséo
nas dietas dos animais necessita de ser otimizada.

DESENVOLVIMENTO DE PROJETOS QUE

VISAM ENCONTRAR FONTES ALIMENTARES
ALTERNATIVAS MAIS SUSTENTAVEIS

Nesse sentido, no CIISA temos trabalhado intensa-
mente na procura de fontes alimentares alternativas
para melhorar a qualidade nutricional e estabilidade
oxidativa da carne de aves, coelhos, suinos e ruminantes.
Destacam-se neste contexto uma sequéncia de proje-
tos dedicados a explorar o potencial das microalgas e
macroalgas como fontes de acidos gordos polinsatura-
dos, de antioxidantes e de outros compostos bioativos,
e otimizar a sua utilizacdo, em particular adicionando
enzimas microbianas para atacar as paredes celulares
das algas e libertar mais eficazmente os seus nutrientes.
Nos animais ruminantes a composicao lipidica da carne
é fortemente condicionada pela atividade da microbiota
simbidtica presente nos seus compartimentos gastri-
cos. A microbiota do rimen transforma os acidos gor-
dos insaturados ingeridos na dieta em &cidos gordos
saturados, ou em acidos gordos trans, num processo
designado por bioidrogenacdo ruminal.
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ALAANIMALS
TEM DESENVOLVIDO
PROJETOS INOVADORES
TENDO EM CONTA A
SUSTENTABILIDADE NA

_RUI BESSA_
Professor Associado da Faculdade de Medicina
Veterinaria da Universidade de Lisboa e
Coordenador da linha tematica “Green Animal
Production” do AL4Animals e do “Laboratorio de
Producdo e Nutricdo Animal” do Centro de Investigacdo
Interdisciplinar em Sanidade Animal (CIISA)

No CIISA temos trabalhado
intensamente na procura de
fontes alimentares alternativas para
melhorar a qualidade nutricional e
estabilidade oxidativa da carne de
aves, coelhos, suinos e ruminantes.

Medicdo de emissdes de metano
em novilhos na Estagdo
Zootécnica Nacional, INIAV.

. * JPonte ded
. Sor »

BORREGO
avtaiieslll () NORDESTE
ALENTEJANO

30 km

Exemplo de discriminagdo geografica de carnes de borrego de
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>Ya 1111018
Laboratiri Assoctado para Ciénca Animal e}

O CIISA tem investigado a bioidrogenagéo ruminal de
modo a poder controla-lo e a aumentar a concentracdo
na carne de acidos gordos polinsaturados e de interme-
diérios da bioidrogenacédo que apresentem vantagens
para o consumidor, como o acido vacénico e o acido
rumeénico. Esta investigagdo é particularmente relevante
para prevenir a acumulacdo de acidos gordos trans hiper-
colesterolémicos que com frequéncia se acumulam em
animais confinados alimentados com dietas muito ricas
em cereais. A melhoria da sustentabilidade dos siste-
mas de producdo de carne tem merecido toda a nossa
atencdo, e a procura de fontes alimentares alternativas
mais sustentaveis, a promogao da circularidade, com o
estudo da incorporagdo de coprodutos ou subprodu-
tos da industria agroalimentar na alimentacdo animal,
constituem uma parte importante das nossas atividades.

O desenvolvimento de um
suplemento para mitigar

a producdo de metano na
producdo de carne de ruminantes
é o objetivo central do projeto
GEEBOVMIit coordenado pelo
INIAV e a participacao do CIISA.

PROJETOS INOVADORES EM DESTAQUE
Destaca-se o projeto BIS+Olive que explora a incorpora-
¢do do bagaco de azeitona nas dietas de porcos Bisaros
e os estudos sobre qualidade da carne de ruminantes
produzida com dietas que incorporam capota de amén-
doa, silagem de residuos de batata doce e elevadas
propor¢des de fenosilagens (Projetos ValRuMeat, Leg-
ForBov, SubProMais entre outros). O impacto destas e
outras estratégias produtivas nas emissdes digestivas
de metano tem vindo a ser criteriosamente avaliadas.
O desenvolvimento de um suplemento para mitigar a
producdo de metano na produgéo de carne de ruminan-
tes é o objetivo central do projeto GEEBOVMit coorde-
nado pelo INIAV e a participagao do CIISA. A utilizacdo
de 6leos vegetais onde foi macerada a alga vermelha
Asparagopsis taxiformis, que designamos de Bromoil,
tem-se mostrado muito eficaz com reducdo até 80% da
producdo de metano durante a engorda de novilhos.
Outra area forte de intervencdo do AL4Animals é a segu-
ranca dos géneros alimenticios de origem animal, e em
particular dos produtos carneos. Os produtos carneos
curados tradicionais apresentam potenciais riscos qui-
micos e microbianos que tem de ser minimizados. A
equipa do AL4Animals tem-se dedicado, em colabora-
¢do com a industria, a reduzir a incorporacgao de sal e
aditivos quimicos como os nitritos e o tempo de fuma-
gem, mas mantendo a qualidade sensorial e seguranca
microbiana e quimica. As equipas do AL4Animals estdo
envolvidas em projetos que exploram a aplicagdo de
tecnologias verdes e emergentes como a Alta Pressdo
Hidrostatica e a luz pulsada UV nesta indUstria.

O AL4Animals tem vindo a desempenhar assim
um relevante papel na inovacao dos processos
produtivos promovendo a sua sustentabilidade
e assegurando a qualidade e seguranca da carne.



QUAL A IMPORTANCIA DAS RAGAS AUTOCTONES
AO NIVEL DE ANIMAIS DE PECUARIA?

As racas autdctones constituem um patriménio inesti-
mavel da biodiversidade do nosso Pais e uma reserva
genética extremamente importante, principalmente
no que respeita as suas caracteristicas de adaptacao.
Nestas incluimos a adaptagdo a disponibilidade de ali-
mentos das regides onde vivem, seja a sua quantidade
e qualidade como a sua variagdo ao longo do ano, as
condicdes sanitarias, onde incluimos agentes patogéni-
cos prevalecentes nessas regides como parasitas, onde
se criaram equilibrios ao longo do tempo, e, principal-
mente, as condi¢des climaticas e a sua sazonalidade.
Estas caracteristicas de adaptacdo, também popularmente
designadas como rusticidade, conferem as racas nacio-
nais a melhor capacidade e flexibilidade de adaptacao,
fruto da selecdo ao longo de séculos ou milénios nestas
condi¢Bes naturais, a qual é hoje ainda mais valorizada
pela ameaca das alteragdes climaticas.

PORTUGAL TEM UMA GRANDE BIODIVERSIDADE
NO QUE DIZ RESPEITO AOS ANIMAIS DE
PRODUGCAO: 15 RACAS AUTOCTONES DE
BOVINOS, 16 DE OVINOS, 6 DE CAPRINOS, 3

DE SUINOS. QUAIS AS GRANDES DIFERENGAS
AO NIiVEL DAS CARACTERISTICAS E MODO DE
CRIACAO QUE DISTINGUE ESTES ANIMAIS DAS
RESTANTES RACAS?

De um modo geral, estas ragas sdo criadas em siste-
mas extensivos, em especial nas regides do interior com
condicdes dificeis de disponibilidade alimentar e clima,
tirando partido das suas caracteristicas de adaptacao
referidas na resposta anterior e da sua frugalidade.
Sdo sem duvida os melhores animais para aproveitarem
estes magros recursos, sobreviver, e ainda produzir pro-
dutos de boa qualidade, alguns excecionais.

Pelo contrario, as ragas ndo autoctones, geralmente
melhoradas geneticamente, sdo criadas em sistemas
mais intensivos, ou em cruzamento com as autoctones,
reservando-se aos seus filhos melhores condi¢des de
alimentacdo e ambiente de modo a poderem expressar
o seu melhor potencial genético para o crescimento,
conversdo alimentar e conformacéo das carcacas.

EM RELACAO A PRODUCAO DAS RACAS
AUTOCTONES, DE QUE FORMA SE PROMOVE O
BEM-ESTAR ANIMAL E COMO ESTE SE REFLETE
NA QUALIDADE DA CARNE?

O bem-estar dos animais é fundamental, ndo sé por
razdes éticas, mas também porque um animal que ndo
esta em bem-estar nao ¢é eficiente a produzir e os seus
produtos podem apresentar uma menor qualidade. Nos
sistemas intensivos os animais beneficiam de condicGes
mais controladas a nivel das condicbes ambientais e
uma disponibilidade permanente de alimentos de quali-
dade, mas ndo usufruem de espacos abertos. Ja as racas
autdctones, na sua maior parte, sdo criadas em espacos
abertos, com bastante liberdade de movimentos, mas
em condi¢Bes ambientais que por vezes as sujeitam a
algum menor conforto e uma maior irregularidade de
acesso a alimento, compensadas por suplementacdes
fornecidas pelos criadores.

A variedade da alimentacdo, baseada em pastagem,
e um crescimento mais lento conferem caracteristicas
proprias a carne das racas autdctones que as torna dife-
rentes das racas exoticas.

QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS NA CARNE E NOS PRODUTOS CARNEOS

RACAS AUTOCTONES
PORTUGUESAS,
UM VALIOSO PATRIMONIO
DE BIODIVERSIDADE
A PRESERVAR

RUI CALDEIRA

Professor Catedratico e Presidente da
Faculdade de Medicina Veterinaria (FMV)
da Universidade de Lisboa (ULisboa),

explica a importancia da preservacdo das ragas
autéctones no que diz respeito aos animais de
pecuaria, como um patrimonio da biodiversidade
nacional, mas também pelos seus produtos
diferenciados, com caracteristicas proprias
resultantes da genética, dos sistemas de producao
extensivos e de uma alimentacdo variada.

As racas nao autoctones,
geralmente melhoradas
geneticamente, sdo criadas em
sistemas mais intensivos, ou em
cruzamento com as autéctones,
reservando-se aos seus filhos
melhores condicdes de alimentacéo
e ambiente de modo a poderem
expressar o seu melhor potencial
genético para o crescimento,
conversao alimentar e conformacao
das carcacas.

CONSIDERA QUE AS RACAS AUTOCTONES
PORTUGUESAS DESENVOLVEM FORMAS MAIS
SUSTENTAVEIS DE PRODUGAO ANIMAL?

A producado em sistema extensivos, tipica das ragas
autoctones, baseia-se no consumo direto de alimentos
gue ndo podem ser consumidos pelas pessoas (pas-
tagem, forragens), aproveitando solos que ndo tém
capacidade agricola para outras culturas que ndo as
pastagens e a floresta, os quais constituem a maior parte
do territério Portugués.

Deste modo, ddo um contributo valioso para o apro-
veitamento de recursos que de outra forma ndo teriam
outra utilizacdo atil ao Homem, melhoram a fertilidade
desses solos e fixam as populagdes humanas nessas
regides, preservando a paisagem e o territério. Enten-
dendo sustentabilidade de forma alargada (ambiental,
econdmica, social), o contributo destas racas &, pois,
inestiméavel e insubstituivel.

A variedade da alimentacao,
baseada em pastagem, e um
crescimento mais lento atribuem
caracteristicas proprias a carne
das racas autdctones que as torna
diferentes das racas exoticas.

QUAIS AS GARANTIAS DE QUALIDADE E
SEGURANCA DA CARNE PROVENIENTE DAS
RACAS AUTOCTONES PORTUGUESAS?

A seguranca sanitaria de todos os produtos de origem
animal, seja das ragas autdctones ou de outras, é con-
trolada e garantida pelas entidades oficiais, no cumpri-
mento de legislacdo muito estrita nacional e europeia,
assegurando ao consumidor um produto seguro.

No que respeita a qualidade da carne, as racas autdc-
tones oferecem principalmente produtos mais diferen-
ciados, com identidade prépria das suas caracteristicas,
resultante da sua genética, dos sistemas de producdo
extensivos e da alimentacdo mais variada.

AO NiVEL DA FMV-ULISBOA EXISTE
FORMAGAO/ESPECIALIZAGAO NO AMBITO

DAS RACAS AUTOCTONES NACIONAIS?

Na FMV-ULisboa os estudantes do mestrado integrado
em Medicina Veterinéria e da licenciatura e mestrado
em Engenharia Zootécnica (em colabora¢do com o Ins-
tituto Superior de Agronomia) tém formacédo prépria
nas racas autoctones, desde os seus solares e areas de
expansdo as suas carateristicas morfoldgicas, aos indica-
dores produtivos e as caracteristicas dos seus produtos,
salientando a sua importancia para as economias locais,
biodiversidade e sustentabilidade.

A FMV-ULISBOA DESENVOLVE
PARCERIAS/PROJETOS COM CRIADORES OU
OUTROS ATORES DESTE ECOSSISTEMA?

Sim, ao longo do tempo a FMV tem desenvolvido pro-
jetos ou parcerias com diversas associa¢des de produ-
tores ou produtores individuais, nas mais diversas areas
como a alimentacdo, o melhoramento, a reproducéo e
a sanidade dos animais e a caracterizacdo e qualidade
dos seus produtos, procurando desenvolver e melhorar
os sistemas de producdo, garantir a sua sustentabilidade
econdmica e ambiental e valorizar os seus produtos.

Laboratério de Tecnologia e Seguranga Alimentar (CIISA).
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Desde 1998 que a Feira Gastronomica
do Porco é o certame que mais visibi-
lidade da a vila de Boticas pela forma
como divulga, promove e potencia os
produtos endégenos do concelho e
também da regido do Barroso, clas-
sificada como Patriménio Agricola
Mundial.

O evento, organizado pela Cadmara Muni-
cipal de Boticas com o apoio do EHATB -
Empreendimentos Hidroeléctricos do Alto
Tamega e Barroso, tem vindo a conquistar
um lugar de destaque entre os certames
gastronomicos realizados na zona Norte
do pais e na regido do Alto Tamega e Bar-
roso em particular, pelo cardter impulsio-
nador que proporciona a este territério em
termos econémicos e turisticos.

Entre os dias 9 e 12 de janeiro, o fumeiro
tradicional, enchidos e derivados do porco
sdo reis e senhores para os milhares de pes-
soas que anualmente visitam a Feira Gas-
tronémica do Porco, certame de renome
nacional e internacional, que leva o bom
nome de Boticas além-fronteiras, principal-
mente na provincia da Galiza, em Espanha.
Todos aqueles que pretendam comprar e
deliciar-se com o que de melhor ha e se
faz em Boticas sdo brindados com quatro
dias de feira, onde a venda de fumeiro se
une a boa comida.

Assim, os excelentes produtos enddgenos
e a maravilhosa gastronomia local entrela-
cam-se para desvendar as potencialidades
e carateristicas Unicas desta regido.

Quatro dias em que podem adquirir
fumeiro e enchidos de qualidade inigua-
lavel e sabor Unico, mas também desfrutar
de uma experiéncia gastrondmica de abrir
o apetite ou deixar agua na boca.

Os visitantes podem degustar, no interior
do Pavilhdo Multiusos, alguns dos melho-
res pratos confecionados a base de carne
de porco e enchidos.

Tudo isto so se torna possivel gracas a
conjugacdo e dedicacdo a duas atividades
ainda enraizadas no Concelho, a agricul-
tura e a pecuaria. A combinagdo entre estas
duas formas de sustento da origem a pro-
dutos genuinos, de excelente qualidade e
diferenciadores, produtos esses que tém
vindo a contribuir ao longo dos tempos
para o sucessivo crescimento do certame
e, sobretudo, para catapultar o Concelho
de Boticas e a regido em termos gastrono-
micos, econdmicos e turisticos quer a nivel
nacional, quer internacional.

XXVII FEIRA
GASTRONOMICA
DO PORCO

9 A 12 DE JANEIRO 2025
PAVILHAO MULTIUSOS DE BOTICAS

Entre os dias 9 e 12 de
janeiro, o fumeiro tradicional,
enchidos e derivados do
porco sao reis e senhores para
os milhares de pessoas que
anualmente visitam a Feira
Gastronémica do Porco,
certame de renome nacional e
internacional, que leva o bom
nome de Boticas além-fronteiras,
principalmente na provincia da
Galiza, em Espanha.

A determinacao e resiliéncia de quem per-
manece de alma e coracao neste territério
sdo fundamentais para manter vivos estes
saberes e sabores ancestrais. O segredo da
qualidade dos produtos disponibilizados
na feira é secular e tem passado de geracao
em geracao desde a primeira edicdo. Mas o
gue verdadeiramente distingue o fumeiro
de Boticas é a forma como cada chourica,
salpicdo ou alheira sdo produzidos.

A dedicacdo e carinho que os produtores
tém, desde a criacdo dos animais até a pro-
ducéo de fumeiro, acrescentam mais valor
ao produto final e, consequentemente, a
experiéncia gastronémica proporcionada
ao consumidor.

Todo o processo de criacdo e producao
do fumeiro é acompanhado pela equipa
veterinaria municipal, que se encarrega de
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GASTRONOMIGA
“PORGO

O fabrico tradicional de
fumeiro, baseado em métodos
e conhecimentos ancestrais,
fazem com que os enchidos
de Boticas tenham um
sabor e cheiro inconfundiveis
e um aspeto caracteristico
de um territério rural.

verificar as condi¢Oes sanitarias e posterior-
mente de fabrico do fumeiro, para que o
resultado prime pela qualidade inigualavel.
O fabrico tradicional de fumeiro, baseado
em métodos e conhecimentos ancestrais,
fazem com que os enchidos de Boticas
tenham um sabor e cheiro inconfundiveis
e um aspeto caracteristico de um territério
rural.

E com enorme orgulho e satisfacao que,
edicdo apos edicdo, cerca de meia cen-
tena de produtores de fumeiro fazem
da banca da Feira do Porco uma montra
para o mundo e a oportunidade perfeita
para comercializarem os seus produtos,
rentabilizando o resultado de um ano de
trabalho arduo, mas proficuo, que acaba
por se tornar uma importante fonte de
rendimento para muitas familias.

De forma a reconhecer e valorizar o trabalho
dos produtores, a organizagao decidiu man-
ter na 272 edicdo da feira o “Concurso de
Melhor Chourica e Melhor Salpicdo”, uma
iniciativa que permite distinguir os melho-
res exemplares de chourica e de salpicdo
da feira, com o objetivo de reconhecer,
valorizar e fomentar o fabrico artesanal de
fumeiro e enchidos. Os artigos entregues
para a prova sdo analisados ao pormenor
por um juri que avalia, em prova cega, fato-
res diferenciadores como o aspeto, sabor,
cor e cheiro de cada chourica e salpicdo.

O concurso permite aos produtores certifi-
car a qualidade do fumeiro que produzem
para a feira, recebendo em troca o respe-
tivo diploma e troféu que orgulhosamente
exibem nas suas bancas. Porém, o certame
vai além da venda de fumeiro e enchidos e
conta também com a participacdo de trés
dezenas de stands de venda de produtos
alimentares e artesanato.

O Pavilhdo Multiusos esta de portas aber-
tas para receber todos aqueles que habi-
tualmente nos brindam com a sua compa-
réncia para uma experiéncia gastronémica
tipicamente barrosa.

As tasquinhas tradicionais continuam a
ter um lugar de destaque no certame e
a conquistar os paladares mais exigen-
tes, com os restaurantes a apresentarem
alguns dos melhores e mais emblematicos
pratos da regido do Barroso, confeciona-
dos a base de carne e derivados do porco,
produtos chave que enobrecem a mag-
nifica gastronomia local. O Arroz de Cos-
telas e Chourica, a Assadura ou o Cozido
Barrosao, sdo algumas das iguarias tipicas
do Concelho de Boticas e que os amantes
de boa comida podem encontrar em mais
uma edi¢do da feira. De forma a dar con-
tinuidade a valorizagdo e genuinidade da
Feira do Porco, os precos praticados tanto
nas tasquinhas como nos stands de venda
de fumeiro sdo devidamente tabelados,
para que as vendas sejam equitativas e
mais atrativas para os visitantes.

Além da componente gastronémica e
de venda de fumeiro, a feira passa tam-
bém pela animacdo musical dentro e fora
do recinto, pela divulgacdo dos usos e
costumes de outrora e pelas conheci-
das “Chegas de Bois”, tradicdo secular
ainda bastante enraizada entre as gentes
do Barroso e do concelho de Boticas em
particular.
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NA PROMOCAO DAS

NOVAS PRATICAS

SUSTENTAVEIS
EM TODA A
CADEIA DE VALOR

MARTA BARRADAS

NO AMBITO DA PRODUGAO ANIMAL,
QUAL A ESTRATEGIA IMPLEMENTADA
PELA MC/CLUBE DE PRODUTORES
CONTINENTE NO QUE DIZ RESPEITO
A SUSTENTABILIDADE DOS PROCES-
SOS, LOGISTICA E PRODUTOS?

No que respeita a producdo animal, sabe-
mos que sdo varias as mudangas previstas
na legislagdo Europeia. Regras que serdo
aplicaveis ao longo de toda a cadeia de
valor: produgédo, transporte, abate, trans-
formacdo e rotulagem dos produtos.

Esta legislacdo sera transversal a todas as
fileiras — bovinos, ovinos e caprinos, suinos,
aves, aquicultura e tera grande impacto ao
nivel da produgdo. No entanto, estas novas
regras serdo aplicaveis também no trans-
porte, no abate e na comercializacdo, o que
significa que todos os intervenientes da
cadeia terdo de se reger por novas regras
e as organizagdes terdo de estar prepara-
das para cumprir estes novos requisitos.

O desafio é grande. Estamos conscientes
deste desafio e por esse mesmo motivo
na MC, através do Clube de Produtores
Continente, temos desenvolvido varios
programas que permitem aos nossos
produtores preparar-se para estas novas
regras. Nao s através dos nossos crité-
rios de auditoria/certificagdo, mas também
através da Declaragdo para a Sustentabili-
dade do Clube de Produtores Continente,
que se materializa em vérios projetos que
permitem posicionar os produtores nestes
patamares de exigéncia.

Projetos que se fazem através de forma-
¢do/capacitacdo e investimento conjunto.
Acreditamos que projetos de fileira, que
envolvem todos os intervenientes, ajudam
a preparar o setor para uma resposta eficaz
a legislacdo que possa vir a entrar em vigor.

Tem sido essa a nossa
visdo estratégica:
trabalhar em
conjunto com

o setor pecuario
nacional.

0 MELHOR DE
PORTUGAL

Category Specialist | Clube de Produtores Continente,

fala-nos da estratégia do Clube de Produtores
Continente - MC, relativamente a praticas mais
sustentaveis na producado pecuaria e, também
dos desafios que as mudangas previstas na
legislagdo vao trazer para toda a cadeia de valor.

NA PROMOCAO DAS MELHORES
PRATICAS PRODUTIVAS, COMO
ESTA A SER APLICADA E EXECUTADA
A CERTIFICAGAO PARA O BEM-ESTAR
ANIMAL?

O bem-estar animal tem sido um dos
focos da MC e isso reflete-se no acom-
panhamento que fazemos de toda a fileira,
desde os produtores até a comercializacdo
da carne nas nossas lojas. O bem-estar
animal é componente fundamental da
sustentabilidade desta cadeia de valor,
sendo basilar que seja garantida a prote-
¢do dos animais criados para alimentagéo
humana; uma producao mais racional e
conscienciosa e um consumidor que pro-
cura mais informacao sobre as condicoes
em que sdo criados os animais.

Importa referir que o bem-estar animal e,
subsequentemente, a salde/sanidade ani-
mal desempenham um papel fundamental
para a seguranca alimentar e, também, para
a sustentabilidade econémica da cadeia de
valor. Motivo pelo qual a prépria Comissao
Europeia se encontra a estudar os impac-
tos legislativos neste setor para a definicdo
das novas regras. Tema a que temos estado
atentos de forma a acompanhar e apoiar
0s Nossos produtores.

Por outro lado, os nossos clientes pro-
curam qualidade e seguranca alimentar,
origem, autenticidade e um compromisso
claro e acreditado com boas préticas agri-
colas e com o bem-estar animal.

Por este motivo, a Certificacdo Welfare
Quality / Bem-Estar Animal ganhou um
papel de destaque na MC, reforcando
0 COMpPromisso que a empresa assume
todos os dias em garantir um produto
de qualidade e apostando nas melhores
préaticas do setor em termos de producdo.
As lojas da insignia Continente, foram as
primeiras do pais a terem certificado de
Bem-Estar Animal em todas as espécies
com referencial ativo e comprovado cien-
tificamente por entidades que séo refe-
réncia internacional no que diz respeito
ao desenvolvimento e melhoria de novas
praticas.

Desta forma garantimos praticas mais éti-
cas junto dos nossos produtores e assegu-
ramos ao nosso cliente, com total transpa-
réncia, uma carne de elevada qualidade e
cada vez mais sustentavel.

®

BEM-ESTAR
ANIMAL
CERTIFICACAO
WELFAIR®

animalwelfair.com

@cert is

DE QUE FORMA MC APOIA A PRO-

DUGAO EXTENSIVA, E AO MESMO

TEMPO, QUE MEDIDAS QUE ESTAO A
SER IMPLEMENTADAS NESTA AREA?
Algumas das altera¢des previstas na legisla-
¢ao Europeia irdo passar, necessariamente,
por mais espaco por animal, maior acesso
ao ar livre, profissionais mais capacitados
para as questdes dos bem-estar animal, etc.
Neste sentido, e dependendo das espécies,
sabemos que os produtores terdo de fazer
fortes investimentos para se manterem no
mercado. Contudo, e sendo a MC o principal
retalhista a trabalhar junto das organiza¢des
de produtores de ragas autoctones, reco-
nhecemos os seus sistemas de producdo
semiextensivos e tradicionais que estdo ali-
nhados, portanto, a estas novas exigéncias.

Vamos continuar a fazer

um forte investimento,

na nossa Declaracao para

a Sustentabilidade que

tem sido um impulsionador
essencial para que 0s N0ssos
produtores adotem praticas
cada vez mais sustentaveis,
tornando-os mais competitivos
e alinhados com as exigéncias
dos mercados atuais.

Neste seguimento, langamos muito recen-
temente a Certificagdo "Criado ao Ar Livre”
que jad podem encontrar nas nossas lojas.
Esta certificacdo tem como principal obje-
tivo a promocdo de consumo sustentavel
de carne produzida pelos membros do
Clube de Produtores Continente, asse-
gurando que a sua origem é de sistemas
de producdo que respeitam critérios de
sustentabilidade como a eficiéncia no uso
de recursos e biodiversidade do ecossis-
tema inerentes as suas producdes. Assim
desenvolvemos um caderno de encar-
gos baseado em boas praticas ao nivel
da exploragdo pecuéria cujo sistema de
produgdo se classifica como extensivo ou
semiextensivo e que incluem, bem-estar
animal, sanidade, instalagdes, alimentacao
e maneio, biodiversidade e conservacao de
montado e/ou outros ecossistemas ineren-
tes, conservagao de solos, fauna e flora.

QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS NA CARNE E NOS PRODUTOS CARNEOS

Esta certificacdo do Clube de Produtores
Continente permitird promover sistemas
de producéo de bovinos e pequenos rumi-
nantes em sistema extensivo ou semiex-
tensivo e, portanto, animais criados ao ar
livre ou de acordo com sistemas tradicio-
nais de producéo e posicionar e valorizar
o setor pecuario nacional.

Os nossos produtores sao auditados anual-
mente e por entidades externas que ates-
tam o cumprimento de todos os critérios
comtemplados no caderno de encargos.

AR

CONTINENTE

E AINDA NESTE CONTEXTO, QUAIS
OS NOVOS PRODUTOS A SEREM
POSTOS NO MERCADO?

Um bom exemplo de um novo produto é
0 acima mencionado, a carne com certifi-
cacdo "Criado ao Ar Livre” que ja podem
encontrar nas nossas lojas, na nossa gama
de racas autoctones.

O nosso compromisso é assegurar uma
oferta cada vez mais sustentavel e é com
base nisso que trabalhamos junto de
gquem produz para trazer ao nosso cliente
produtos mais sustentaveis, inovadores e
auténticos.

SEGUINDO A LINHA DA SUSTENTABI-
LIDADE, PROMOGAO DO BEM-ESTAR
ANIMAL E NO APOIO AS RAGAS
PORTUGUESES. QUAIS OS PROJETOS
QUE ESTAO PREVISTOS PARA 2025?
Vamos continuar a apostar numa produ-
¢do mais sustentabilidade, estabelecida
na Declaracdo para a Sustentabilidade do
Clube de Produtores Continente, alinhada
com aquelas que sdo as ambicdes euro-
peias e com o compromisso da SONAE
com uma oferta responsavel. O objetivo
final é garantir uma oferta nacional cada
vez mais saudavel e sustentavel junto dos
nossos clientes.

Vamos continuar a fazer um forte inves-
timento, na nossa Declaracdo para a Sus-
tentabilidade que tem sido um impul-
sionador essencial para que 0s nossos
produtores adotem praticas cada vez mais
sustentdveis, tornando-os mais competi-
tivos e alinhados com as exigéncias dos
mercados atuais.

Ao participarem nos nossos projetos
de sustentabilidade, os produtores tém
acesso a inovagdo e conhecimento espe-
cializado, permitindo-lhes atender aos
padrdes internacionais de producdo sus-
tentavel, um requisito essencial para ser
competitivo no mercado atual.

ais
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QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS NA CARNE E NOS PRODUTOS CARNEQS

O Centro de Competéncias InovTechAgro
é uma unidade homologada pelo Minis-
tério da Agricultura que tem como obje-
tivo dar resposta a transicdo digital, mas
também ajudar no processo de implemen-
tagdo e transformacdo da agricultura de
precisdo. A sua missdo, é de igual forma,
promover o apoio a investigacdo para as
areas da agricultura de precisdo, mecani-
zacdo e digitalizacdo. Mas o InovTechA-
gro tem como papel levar a tecnologia e
a inovacdo ao sector agricola, por isso tem
um plano de atividades que incluem cerca
de 70 entidades que fazem a partilha de
conhecimento e de a¢des no terreno em
todo o territério nacional.

LUiS ALCINO CONCEICAO

Coordenador do Centro de Competéncias
InovTechAgro,

explica os objetivos deste Centro e
a sua estratégia para ajudar os
agricultores/produtores na capacitagdo
e utilizagcdo de novos instrumentos
e processos digitais nas cadeias de
producdo agropecuaria.

QUAIS SAO OS PRINCIPAIS
DESAFIOS QUE SE APRESENTAM

NA AGRICULTURA NO PRESENTE

E FUTURO E DE QUE FORMA O
INOVTECHAGRO PODE CONTRIBUIR
COM CONHECIMENTO CIENTIFICO,
INOVAGCAO E KNOW HOW?

Os principais desafios que o sector atra-
vessa estdo desde logo relacionados com
a competitividade com que esta envolvido.
As noticias mais recentes deste cenario
sao, por um lado, os acordos que estdo
a ser discutidos no ambito do Mercosul,
mas também, ndo posso deixar de referir
os novos desafios que estardo inerentes
a nova administracdo que tomara posse
nos Estados Unidos, do senhor Trump e
gue certamente obrigara a Europa a rever
algumas das politicas que tem seguido.

A competitividade obriga a que as cadeias
de producgdo tenham que ser eficientes,
assim como todo o setor e que se reper-
cute na otimizacdo dos fatores de produ-
¢do, assim como na gestao de recursos,
incluindo os recursos naturais que estao
envolvidos nos processos de producao
agropecuaria.

ais .
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TEM COMO OBJETIVO LEVAR A
TECNOLOGIA E AINOVAGCAO
AO SECTOR AGRICOLA

’%?}” InovIechAGro

Para estes objetivos caminhamos para a
agricultura 5.0 - dados, em que a ado-
cdo de instrumentos de natureza digital
tem a particularidade de conseguir fazer a
monitorizagdo em tempo real do que esta
a acontecer, conferindo ao agricultor uma
ferramenta para uma tomada de decisao
mais rapida e objetiva. Este é o score busi-
ness do InovTechAgro que pode ajudar
com conhecimento cientifico, inovacdo e
know how, cuja oferta de base parte das
entidades ligadas a formacao, investiga-
¢do e ao conhecimento em agronomia.

EM RELAGAO A INOVAGCAO NO
SECTOR AGRICOLA, QUAIS AS
SOLUCGES QUE A INOVTECHAGRO
APRESENTA E DE QUE FORMA
ESTAO A SER IMPLEMENTADAS?
Atualmente o maior desafio é a digitali-
zacdo e a agricultura de precisdo, onde
existe uma grande necessidade de capa-
citacdo e transferéncia de conhecimento
para a utilizagdo de novos instrumentos e
processos nas cadeias de producdo. Nao é
disruptivo, mas claramente sdo formas de
cuidar e acompanhar os ciclos das cultu-
ras com novos tipos de abordagens, mais
assentes em instrumentagdo de campo e
que se bem utilizadas conferem os dados
para o diagnodstico do solo, das culturas
do uso dos fatores de producdo. O mesmo
se pode dizer para a monitorizacdo dos
efetivos pecuarios se aqui incluirmos o
conceito de Pecuaria de Precisao.

Existem hoje solucdes para informacéo
expedida da cartografia digital do solo,
gue por sua vez pode permitir uma melhor
gestdo da agua; da fertilizacdo, identifi-
car as zonas onde podemos ter maior
ndmero de nutrientes, entre outras inU-
meras informacdes.

Os instrumentos sdo varios, entre os quais,
com cada vez maior utilizagdo aqueles que
estdo relacionados com o uso de técnicas
de detecdo remota, seja por satélite, ou
por imagens obtidas por voos de baixa
altitude, ou sensores utilizados pelo téc-
nico de campo e que nos permitem ver
de forma muito antecipada determinados
fendmenos face ao seu real acontecimento.
Esta informacdo vai por sua vez criar um
pull de dados, na 6tica da digitalizacdo,
em que podemos ter disponivel num
dashboard as informagdes do solo, da
cultura, ou por exemplo, se os animais se
encontram numa determinada parcela e
saber até a sua condicdo de bem-estar.
Assente em modelos de IA cada mais dis-
ponivel e ao acesso do agricultor, toda
a informacdo pode ser compilada no
sentido de uma tomada de decisdo mais
rapida e objetiva para a resolucdo de um
dado problema com o ganho em tempo
e dinheiro que isso representa.

E com esta visdo que o InovTechAgro
no seu dia-a-dia partilha conhecimento
através dos seus dias de campo, webinars,
jornadas ou tao simplesmente através do
seu canal de WhatsApp agilizando o mais
possivel 0 acesso do conhecimento nestas
areas ao agricultor.

DE QUE FORMA A DIGITALIZAQAO
PODE SER INTEGRADA NA
AGRICULTURA E NA SUA RELAGAO
COM O CONSUMIDOR FINAL?

A digitalizagdo permite-nos ter informa-
¢do objetiva e rigorosa. Por exemplo, o
blockchain é um exemplo concreto desta
possivel cadeia de rastreamento, a moni-
torizacdo dos processos, o carregamento
de um circuito com base nessa informacao
e fazé-la chegar a uma etiqueta eletré-
nica. Assim, quando um cliente chega ao
supermercado, pode saber por exemplo,
qual foi o consumo de dgua que aquele
alimento teve, e assim fazer uma escolha
mais sustentavel.

A esta tecnologia pode juntar-se a Rea-
lidade Virtual, e aqui ganhamos ainda
mais, com a experiéncia interativa de
conhecer de forma imersiva como o
alimento foi produzida — E sem duvida
um mundo totalmente novo, mas na
minha opinido fantastica para a carac-
terizagdo, e identidade dos produtos
agricolas que produzimos, esta informa-
¢do favorece a transparéncia e aproxima
o produtor do consumidor, ao mesmo
tempo, que democratiza a integragdo da
digitalizacéo.

E com esta visdo que o
InovTechAgro no seu dia-
a-dia partilha conhecimento
através dos seus dias de
campo, webinars, jornadas
ou tdo simplesmente
através do seu canal de
WhatsApp agilizando o
mais possivel o acesso do
conhecimento nestas areas
ao agricultor.

QUAIS OS PROJETOS QUE ESTE
CENTRO ESTA A DESENVOLVER E
QUE SE ENQUADRA MESMO DE
FORMA TRANSVERSAL COM A
PRODUGAO ANIMAL?

S&o vérios os projetos em que o InovTech
Agro participa, financiados e explora-
toérios, assim como trabalho de consul-
toria e prestagdo de servicos. As areas
de intervencao vao desde o estudo da
delimitacdo de zonas de maneio para uso
de fatores a dose variavel, modelacdo da
fertilizacdo azotada (Projeto GeeBovMit),
monitorizacdo de culturas anuais e per-
manentes (projeto DigiFarm2All), tele-
metria, e a acondicionamento ambien-
tal de exploracbes pecuaria ou mesmo
aquaponia (Projeto XRAqua). Uma das
areas em crescimento tem sido a Reali-
dade Estendida (Projeto Virtual Training),
como elemento de treino e simulacdo de
cenarios de campo.



Em relagdo aos projetos na area da pecua-
ria, estamos a realizar trabalho de moni-
torizagdo in situ de pavilhdes pecuarios
para caracterizacdo e mitigacdo do uso
de antimicrobianos (projetos HUBram
e USAM SULEI), com recurso a sistemas
de sensores diversos numa rede de loT,
em que diariamente sabemos informagao
sobre parametros de bem-estar animal,
assim como do ambiente em que eles se
encontram.

Outro exemplo em pecuéria prende-se
com um trabalho exploratério do uso de
drones e GNSS para monitorizar efetivos
em campo, criando geocercas, e acompa-
nhando os animais e fazendo a sua con-
ducéo a distancia — o drone como cajado
voador. Todo este trabalho de projeto
envolve 3 pilotos, do INIAV Elvas, ao Cen-
tro Agrotech Fundao e APAP em Monforte.

Monitorizacdo satelite da cultura.

QUANTO AO ENSINO NA AREA DE
BIOSSISTEMAS QUE E MINISTRADO
NO POLITECNICO DE PORTALEGRE

E A PARCERIA COM A ANPROMIS.
EM QUE CONSISTE E COMO SE
DESENVOLVE?

O InovTechAgro é presidido pelo Poli-
técnico de Portalegre e pela ANPROMIS.
No que respeita ao ensino da area de
Biossistemas, ha muito que o Politécnico
de Portalegre enquanto instituicdo de
ensino superior ja tinha nas suas ofertas
em Agronomia, Agro-pecuéria, mestrado
em Agricultura Sustentavel, areas dedica-
das a mecanizagdo e inovacdo tecnoldgica.
Recentemente foi introduzida uma UC
(unidade curricular) de Agricultura de
Precisdo, e estamos agora a langar micro-
credenciais na formacdo de maquinas
agricolas e operador de drones. Também
em Plano de 2025 ira abrir uma P6s-Gra-
duacdo em Agricultura e Pecudaria Digital
e um novo ciclo de estudos de doutora-
mento com Unidades em Smart Farming.

Este ensino reflete o trabalho de campo
que se realiza também com a ANPROMIS,
nomeadamente na cultura do milho e em
ensaios desenvolvidos anualmente, mas
também, em outros projetos que envol-
vem varias entidades e que este know how
acaba por se refletir na componente pratica
do ensino destas unidades curriculares.

Em conclusdo, existe uma sintonia entre a
formacédo e a vocagao de uma instituicao
de Ensino Superior, mas sempre ligada ao
setor refletindo o que de melhor se faz
na agricultura portuguesa, mas também,
conferindo aos alunos essa experiéncia e
ligacdo a atividade pratica.

Neste sentido a ANPROMIS tem
sido um parceiro por exceléncia.

2025, COMO SERA?

Em 2025 teremos uma nova oferta for-
mativa de pds-graduacdo na area de
digitalizacdo na pecuéria e na agricultura,
que esta previsto estar operacional no 1°
trimestre do préximo ano e para a qual
estamos a fazer contactos com os diferen-
tes parceiros, aguardamos a oportunidade
por parte da Tutela de uma nova fonte de
financiamento para o Programa efetivo de
Atividades do Centro.

Entretanto, estamos também aguardar
a constituicdo de grupo de trabalho que
tem como objetivo discutir e agilizar o uso
de drones na agricultura - documentos ja
enviados ao Senhor Ministro e ao Senhor
Secretério de Estado.

Também em 2025 manter-se-a a politica
de financiamento proprio assente no tra-
balho de consultoria que nos é solicitado
e manteremos o trabalho que desenvol-
vemos nos nossos 3 pilotos.

https://www.inovtechagro.pt/

Em 2025 teremos uma

nova oferta formativa de
pos-graduacao na area de
digitalizacdo na pecuaria e
na agricultura e que esta
previsto estar operacional no
1° trimestre do préximo ano.
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MOVIMENTO
AMBIENTE E

PRODUCAO

ALIMENTAR

[ ]

MOVIMENTO
AMBIENTE

E PRODUCAD
ALIMENTAR

O MOVIMENTO

Produtores e agricultores sdo ambienta-
listas por natureza.

E porqué? Porque sdo os profissionais
do mundo rural que vivem, conhecem e
gerem 0s recursos e os processos de pro-
ducao e transformacdo. Sdo eles que cui-
dam e alimentam os animais e produzem
os alimentos que todos nds integramos
nas nossas dietas.

Estes profissionais possuem um conheci-
mento multidisciplinar, que lhes permite
cumprir as regras e as exigéncias que
garantem o equilibrio e a sustentabilidade
dos sistemas, a seguranca dos alimentos e
o0 bem-estar animal. E importante reforcar
este papel do Agricultor/Produtor agrope-
cuario porque ndo ha ambientalista mais
eficaz do que um produtor responséavel.

E este pretende ser o papel do MAPA:
esclarecer e desmistificar algumas perce-
¢Oes através da partilha de conhecimento
com base em evidéncia cientifica compro-
vada e sustentada, para ajudar a um debate
na sociedade civil com contributos positi-
vos e educativos que permitam ao setor
continuar a evoluir, a alimentar em segu-
ranca as comunidades e a contribuir para
um mundo mais saudavel e sustentavel.

QUEM SOMOS

Somos um Movimento formalmente
constituido por entidades, direta ou indi-
retamente ligadas aos setores da produ-
¢do agricola, da criacdo de animais de
consumo e da producdo e distribuicdo
agroalimentar.

Somos um Movimento abrangente, que
pretende, numa sé voz, construir de forma
positiva mensagens verdadeiramente
informativas, que ajudem a esclarecer e a
desmistificar ideias pré-concebidas conce-
bidas, sem base cientifica, sobre o mundo
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GRACA MARIANO
Porta-voz do MAPA

rural e sobre o seu papel na manutengéao,
preservacdo e equilibrio da natureza, do
bem-estar animal e da felicidade na vida
quotidiana das pessoas.

POSICIONAMENTO

Informar, esclarecer e envolver a socie-
dade civil, no esclarecimento sustentado
sobre o mundo rural, a preserva¢do do
ambiente, a criacdo de animais de con-
sumo e a industria e distribuicdo agroa-
limentar. Partilhar informacao credivel
para que se entenda qual o verdadeiro
impacte da atividade rural em termos
ambientais, de bem-estar animal e de
felicidade e saide humana.

COMPROMISSO

Trazer a luz evidéncias cientificas,
sociais e éticas para desmistificar pre-
conceitos e criar valor para todos os que
fazem do mundo rural a sua vida e para
todos os stakeholders.

O nosso compromisso inalienavel:

S&o varias as mensagens que o MAPA pretende
divulgar, sendo que podem ser consultadas em:
https://mapa.com.pt/

Sigam-nos nas redes:
Facebook: MAPA - Movimento Ambiente e Producdo Alimentar

Instagram: mapa.movimento

ais

Dezembro 2024| ositivo| 31


https://mapa.com.pt/
https://www.facebook.com/mapa.movimento
https://www.instagram.com/mapa.movimento?igsh=emQzNjl4NTl1M2My
https://www.inovtechagro.pt/

QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS NA CARNE E NOS PRODUTOS CARNEOS

| i

%.‘J/"'l

PAULO CADEIA

Diretor Executivo de TECMEAT -
Centro de Competéncias do Agroalimentar
para o Setor das Carnes

Com os consumidores cada vez mais aten-
tos a origem da carne que chega a sua
mesa, ao seu valor nutricional e, sobre-
tudo, as questdes da seguranca alimen-
tar, a qualidade da carne é um tema de
importancia crescente no cenério global
da nossa alimentacao.

A carne, como um dos produtos mais
consumidos no mundo, exige rigorosos
padroes de qualidade para garantir que
seja nutritiva, saborosa, mas acima de
tudo, segura. Contudo, alcancar e manter
estes padrdes ndo é uma tarefa simples,
especialmente diante dos diversos desa-
fios enfrentados pela indUstria, como a
possibilidade de contaminacbes patogé-
nicas, a possibilidade de uso indevido de
antibidticos ou ainda questdes relaciona-
das com fraude alimentar.

O rastreamento da
origem da carne, a correta
informacao sobre a sua
Ccomposicao e a garantia de
seguranga no seu consumo,
sao fatores essenciais para
a qualidade da carne e o
TECMEAT, como centro de
inovacao para a industria
das carnes, tem aqui um
papel fundamental no apoio
a este setor

E neste contexto que o TECMEAT, centro
de competéncias especializado em tecno-
logia e qualidade de carne, surge como
um aliado fundamental para toda a cadeia
produtiva.
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A QUALIDADE
DA CARNE

TECMEAT

A nossa missdo € promover a inovagao e
o desenvolvimento de solu¢des tecnold-
gicas que assegurem a producao de carne
de uma forma segura e com qualidade
superior, atendendo as exigéncias tanto
do mercado quanto dos consumidores.

O rastreamento da origem da carne, a cor-
reta informagdo sobre a sua composicdo e
a garantia de seguranca no seu consumo,
sdo fatores essenciais para a qualidade
da carne e o TECMEAT, como centro de
inovacdo para a industria das carnes, tem
aqui um papel fundamental no apoio a
este setor.

A inovacao nas condi¢des de desmancha,
no processamento da carne, no embala-
mento e armazenamento, assim como no
transporte e manipulagdo do produto por
forma a evitar contaminacdes, fraudes ou
tempo de vida util sdo linhas em que o
TECMEAT tem iniciado trabalhos no sen-
tido de se obter cada vez mais um pro-
duto com qualidade e que dé confianca
dos consumidores.

Através de nossas contribui¢des ao nivel
da inovagado e do compromisso com a
seguranca alimentar, o TECMEAT com-
promete-se a dar contributos para um
futuro onde a carne que consumimos seja,
cada vez mais segura, nutritiva e de alta
qualidade.

SOFIA MENDES
Médica Veterinaria (Reagro, SA),
Sociedade Cientifica de Suinicultura

Segundo dados da FAO, em 2030 serdo 8,5
bilides de habitantes no mundo.

De forma a garantir alimentos para todos,
continua a ser necessario aprimorar e tor-
nar cada vez mais eficiente a produgéo de
alimentos.

A producao intensiva de suinos enquadra-
-se nesta realidade, sendo uma producédo
rigorosa e dindmica que, devido ao seu
rapido ritmo de producdo esta sujeita a
uma elevada pressao de infecdo por agen-
tes bacterianos e virais. Atualmente, um
dos maiores desafios passa pelas doen-
gas gastrointestinais, onde as colibacilo-
ses (agente E.coli) representam a maio-
ria. No entanto, também sdo frequentes
agentes respiratérios, como Inffuenza e
o VPRRS (virus da Sindrome Respiratéria
e Reprodutiva Suina, também conhecido
como aborto azul). Outro agente fre-
guentemente presente é o Streptococcus
suis., que sendo um agente ubiquitario,
afeta diferentes idades e com diferentes
sintomatologias.

No combate a estas patologias, até ao ano
2022, era usado 6xido de zinco, um aditivo
que, quando usado em doses terapéuticas,
desempenhava um efeito antibacteriano.

PATOLOGIAS
EM SUINOS

SOCIEDADE
CIENTIFICA DE
SUINICULTURA

A supressdo da sua utilizacdo (devido a
preocupacdes ambientais) bem como a
reducdo do uso de antibidticos, torna a
sanidade de uma exploracdo uma tema-
tica holistica, na qual todas as areas
desempenham um papel fundamental,
como a nutricdo, o maneio, a genética e
a biosseguranca.

Embora todas estas areas sejam essenciais,
a biosseguranca permite reduzir a entrada
de agentes na exploracdo e consequente-
mente, a pressdo de infe¢do, precavendo
assim as patologias. Todas as exploragdes
tém diferentes normas de biosseguranga
aplicadas, de forma a garantir o seu esta-
tuto sanitario.

Além destas normas, existe também
um plano vacinal profilatico ajustado
aos agentes presentes e as patologias
da exploracdo que tem como objetivo
aumentar a imunidade dos individuos,
reduzindo os sinais clinicos e o estado de
doenca.

Embora todas estas
areas sejam essenciais, a
biosseguranca permite
reduzir a entrada de
agentes na exploracao
e consequentemente,

a pressao de infecao,
precavendo assim as
patologias.

Uma das formas de conferir imunidade
ao leitdo é através da transmissdo verti-
cal, ou seja, pela ingestdo de anticorpos
presentes no colostro da mae. Associado
ao plano vacinal, os alimentos fornecidos
sdo também desenhados com base nas
necessidades e fragilidades de cada fase,
contando com suplementacdes de pro-
bioticos, pré-bidticos e com matérias-pri-
mas facilmente digestiveis pelos animais.
Trabalhando em simultaneo as medidas
descritas, é conseguido um alimento de
qualidade superior, proveniente de ani-
mais saudaveis e em bem-estar animal.



INOV.AM

INNOVATION IN

ADDITIVE MANUFACTURING

QUAL O BALANGCO QUE SE PODE
FAZER DA CONFERENCIA INTERNA-
CIONAL INOV.AM?

A 12 edicdo da Conferéncia INOV.AM, teve
a participacdo de mais de 110 pessoas e
a apresentacdo de 58 trabalhos, entre
comunicagdes orais, (incluindo 3 plenarias)
e posters, que destacaram resultados cien-
tificos significativos na area da Fabricacdo
Aditiva. O balanco é francamente positivo,
perspetivando-se desde ja a realizacdo da
2° edicdo no proximo ano.

Os temas abordados, como a transforma-
¢ao digital e as novas tecnologias avan-
cadas de producdo, sdo extremamente
pertinentes num mercado altamente
competitivo e em transformacdo conti-
nua. A qualidade das comunicacdes e a
diversidade dos temas abordados pelos
especialistas convidados enriqueceram
a discussdo, proporcionando uma visao
abrangente das tendéncias e futuro da
Fabricacdo Aditiva.

O evento proporcionou diversas oportu-
nidades de interacdo e networking, facili-
tando a troca de conhecimento entre os
participantes.

A Conferéncia INOV.AM mostrou ser uma
plataforma eficaz para a partilha de ideias
e experiéncias, reunindo especialistas e
profissionais, tanto da industria quanto da
academia, com o objetivo de impulsionar
o avanco da Fabricagdo Aditiva. Permitiu
ainda a interacdo com os mais recentes
equipamentos e produtos desenvolvidos
pela agenda INOV.AM.

Estamos convictos que a conferéncia tem
um grande potencial para se consolidar
como um evento continuo, com impacto
crescente ao longo dos proximos anos.

QUAIS OS PRINCIPAIS TEMAS E
CONCLUSOES ABORDADOS NESTA
CONFERENCIA?

Os principais temas abordados na Confe-
réncia INOV.AM incluiram Moldes hibri-
dos, Sistemas de fabrico hibrido e aditivo,
Ferramentas digitais para a Fabricacao
Aditiva, Materiais para a Fabricacdo Aditiva
e Produtos hibridos. Os temas foram abor-
dados em forma de comunicacdes orais
técnico-cientificas e exibicdo de posters.

E A COOPERACAO ENTRE A
ACADEMIA E A INDUSTRIA

SAO FUNDAMENTAIS

PARA IMPULSIONAR A INOVACAO

ANTONIO PONTES
Coordenador Cientifico da Agenda INOV.AM,

faz o balanco da Conferéncia Internacional INOV.AM,
onde se debateu sobre a Inovagdo em Fabricacdo Aditiva.

O foco das apresentag¢des foi a inovacao,
novas tecnologias emergentes, sustentabi-
lidade (nas dimensdes sociais, econémica e
ambiental), a aplicagdo da fabricagdo adi-
tiva na industria, destacando o seu poten-
cial para otimizar processos e produtos.
Foram realizadas 3 comunicacdes ple-
narias com oradores convidados: JOSE
GRESES da GE Aerospace Company, que
apresentou a visdo da Colibrium Additive
sobre a industrializacdo da fabricacédo
aditiva, apresentando os mais recentes
desenvolvimentos na certificacdo de pegas
aeroespaciais, produtividade e estratégias
de fusdo. PAULO BARTOLO, Diretor Execu-
tivo do Singapore Centre for 3D Printing,
que discutiu o tema do Fabrico Aditivo da
Concecdo a Digitalizacdo dos Processos, e
IAN GIBSON, Professor de Fabrico Avan-
cado e Diretor da Fraunhofer Innovation
Platform for Advanced Manufacturing, na
Universidade de Twente, que apresentou o
Multiverso da Fabricacdo Aditiva.

A conferéncia concluiu que a inovagdo na
fabricacdo aditiva é essencial para enfren-
tar os desafios e construir o futuro, e que
a colaboracdo entre a indUstria e a acade-
mia é essencial para acelerar o desenvol-
vimento de solucdes inovadoras. O futuro
da industria depende da adogdo de solu-
¢Oes mais sustentaveis e da continua troca
de conhecimento e boas praticas entre a
academia e a industria.

QUAIS OS PROJETOS QUE SAIRAM
DESTE EVENTO PARA UM
DESENVOLVIMENTO FUTURO

QUE PODEMOS DESTACAR?

Foram varios os desenvolvimentos apre-
sentados. Como exemplo foram apre-
sentadas ferramentas produtivas, moldes
desenvolvidos inteiramente através de
otimizacdo topoldgica, destacando-se o
“Molde 5G" pelo seu desenvolvimento
pioneiro, sendo o primeiro molde deste
género destinado a producdo de uma
peca de dois componentes. Concebido
para ser independente da maquina, o
“Molde 5G" estabelece um novo padrdo
de eficiéncia e versatilidade no fabrico.
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Podemos ainda referir o projeto DILAPRO
gue ird certamente revolucionar a certi-
ficacdo e qualificacdo em fabrico aditivo
através de ferramentas digitais, ao permitir
a monitorizagdo em tempo real, melhorar
a eficiéncia e garantir a conformidade com
as normas em vigor. Ndo menos interes-
sante referir os novos desenvolvimentos do
fabrico aditivo baseado em extrusédo robo-
tica para espacos urbanos, uma aborda-
gem tecnolégica inovadora para aplicagdes
urbanas, entre outros desenvolvimentos
gue poderiamos enumerar.

DE QUE FORMA A INOVAGAO E A
TRANSIGAO DIGITAL E INCORPO-
RADA NA MANUFATURA ADITIVA?
A inovacao e a transicdo digital desem-
penham um papel fundamental na evo-
lugdo da fabricagdo aditiva (FA). Um dos
principais resultados da agenda INOV.AM
serd o desenvolvimento de ferramentas
de transformacéo digital, como software
e automacdo avancada, que estdo inte-
gradas nos diversos pacotes de trabalho
(WP) do projeto. Estas ferramentas digitais
irdo ajudar/facilitar a criacdo de sistemas
de FA avancados e a evolucao da indus-
tria portuguesa para uma producdo mais
inteligente e flexivel.

NESTE AMBITO QUAL A ESTRATEGIA
DE SUSTENTABILIDADE PARA ESTA
AREA?

A estratégia de sustentabilidade para a
area de fabrico aditivo passa pela redugao
de desperdicios de materiais, pela otimi-
zacdo do uso de recursos e pela producdo
personalizada/a medida evitando excessos
de stock.

Financiado pela
Unido Europeia
NextGenerationEU
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Além disso, a utilizacdo de materiais reci-
claveis e biodegradaveis, a eficiéncia ener-
gética nos processos e a possibilidade de
criar pegas com design otimizado ajudam
a minimizar o impacto ambiental.

O fabrico aditivo também pode facilitar a
producao local, reduzindo a necessidade
de transporte e as emissées de CO,.

O Fabrico Aditivo possibilita uma proto-
tipagem rapida, trazendo grandes vanta-
gens ao acelerar o desenvolvimento do
produto e reduzir custos e desperdicio de
material. Em geral, os processos aditivos
sdo mais eficientes do que os métodos
tradicionais, pois utilizam exatamente a
quantidade de material necessaria para
produzir os itens, tornando este método
mais sustentavel.

Destacamos dentro da agenda o Work
Package 23 - Gestao da Inovacdo e Susten-
tabilidade - dedicado a realizar uma anélise
de sustentabilidade do consércio, monitori-
zando indicadores ambientais e sociais, tais
como: emissdes de gases de efeito estufa,
incorporacdo de materiais reciclados, taxas
de reciclagem, nimero de empregos alta-
mente qualificados, nimero de a¢bes de
formacao realizadas, entre outros.

, a0 pro-
mover processos mais eficientes e segu-
ros, ao incorporar solugdes sustentaveis,
ao capacitar profissionais, e contribuir
para o crescimento econémico com cria-
¢do de empregos, ao fomentar a inovagdo
industrial e a criacdo de sinergias entre
empresas, universidades e centros de
investigagdo.

DE QUE FORMA SE FAZ A TRANSMIS-
SAO DE CONHECIMENTO E SE MAN-
TEM PARCERIAS ENTRE A ACADEMIA
E A INDUSTRIA, MAS TAMBEM COM
O SETOR EMPRESARIAL?

A transmissdo de conhecimento e a coo-
peracdo entre a academia e a indUstria sdo
fundamentais para impulsionar a inova-
¢do. Essas colaboragdes permitem que a
academia forneca conhecimento tedrico e
inovador, enquanto a indUstria aplica esse
conhecimento de forma pratica, gerando
solucdes reais para o mercado. As parce-
rias promovem a troca de ideias e conhe-
cimento, acelerando o desenvolvimento
de novas tecnologias e produtos. Além
disso, a criagdo de centros de investigagao
conjuntos, laboratérios de inovacéo e pro-
gramas de estagio facilita o fluxo continuo
de conhecimento e a formacdo de novos
profissionais, alinhados as necessidades
da indUstria.

Este modelo de cooperacdo resulta em
ganhos mutuos: a academia tem acesso
a desafios praticos que orientam a inves-
tigacdo, enquanto as empresas beneficiam
de inovacgdes e tecnologias de ponta,
melhorando a sua competitividade e capa-
cidade de adapta¢do ao mercado.
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AO PREENCHER O QUADRO 11 DO MODELO 3 DO SEU IRS,
ESTA A PREENCHER TAMBEM A VIDA DE ALGUEM.
SEM CUSTOS PARA SI. WW.OIKOS.PT cooperacao e desenvolvimento
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LUiS LOURES

Presidente do Instituto Politécnico
de Portalegre,

exemplifica como o Politécnico
implementa projetos sustentaveis

nos equipamentos do campus, na sua
logistica, no ensino e formacdo que
ministra, mas também, como envolve
o territorio, as entidades e a sociedade
civil local nesta tematica.

DE QUE FORMA O INSTITUTO
POLITECNICO DE PORTALEGRE
IMPLEMENTA MODELOS
SUSTENTAVEIS, TANTO AO NiVEL
DAS INFRAESTRUTURAS, DAS BOAS
PRATICAS E NA LOGISTICA
DECORRENTE DA SUA ATIVIDADE?
O Politécnico de Portalegre é uma insti-
tuicdo fortemente comprometida com a
sustentabilidade, de uma forma especifica
com alguns dos Objetivos de Desenvolvi-
mento Sustentavel (ODS), nomeadamente
os que estdo relacionados com a compo-
nente social, as altera¢des climaticas, a
sustentabilidade energética, a poupanca
de agua, e em associacdo com as tema-
ticas de ensino e formacao, ao nivel das
suas Escolas, mas também na investiga-
¢do/acdo aplicada a persecucdo dos ODS.
Sendo que todas as nossas unidades cur-
riculares tém uma indicacdo formal para
quais ODS contribuem diretamente.

Mas 0 nosso compromisso vai muito além
desta componente que referi; também ao
nivel da gestdo do Instituto realizamos
candidaturas para a melhoria da eficién-
cia energética de todas as instalagdes do
Politécnico, projetos que estdo atualmente
em fase de execucdo e cujo investimento
ascende aos 3 milhdes de euros.

Ao mesmo tempo, existe um conjunto
de outras praticas relacionadas com a
componente de investigacdo/acdo que
permite ndo s6 envolver os estudantes,
mas também fazer com que essa matéria
sirva de catalisador para a acdo global do
Politécnico. Por isso, fazemos semanas
tematicas com os estudantes do ensino
secundario sobre a componente da sus-
tentabilidade (por exemplo, a Green Aca-
demy), realizamos sessdes e masterclasses
dedicadas as questdes da gestdo da dgua
destinadas a sociedade civil, desenvol-
vemos multiplas atividades em projetos
especificos, como é disso exemplo o pro-
jeto Guardides, no ambito do qual se fize-
ram a¢des formativas, desde a pré-escolar
até a universidade sénior.
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Por isso, existe um conjunto de premissas
que desenvolvemos e estdo alinhadas com
o objetivo da sustentabilidade e do seu
desenvolvimento.

O IPPORTALEGRE ESTA INSERIDO
NUM TERRITORIO DE BAIXA
DENSIDADE POPULACIONAL E ONDE
EXISTEM PROBLEMAS DE SECA.
QUAL E APLICAGAO PRATICA DOS
PROJETOS QUE DESENVOLVEM?
Existem varias aplicagdes praticas. Fomos
a primeira instituicdo do ensino superior a
trabalhar diretamente com todos os Peri-
metros de Rega do Alentejo, num pro-
jeto designado por Sustentabilidade do
Regadio a Sul do Tejo, que visava analisar
a sustentabilidade do regadio. Sabendo
que a atividade agricola é responsavel
pelo consumo de cerca de 84% da agua
consumida na regido, rapidamente se per-
cebe o impacto que esta atividade tem no
nosso territério.

E é por isso que temos vindo a trabalhar
em varios projetos que cruzam a compo-
nente tecnoldgica e a digitalizacdo com
a poupanca da agua, por exemplo o pro-
jeto AgroWaterSaving, um projeto que
desenvolvemos ao nivel da investigacao,
financiado pela Fundagéo La Caixa, que foi
implementado numa fase inicial no peri-
metro de rega do Caia e posteriormente
se expandiu a toda a regido.

Ainda a este nivel, posso por exemplo refe-
rir que na semana passada, tivemos uma
palestra na Escola Superior de Biociéncias,
com players do setor agricola, mas também

DE PORTALEGRE
COORDENA
PROJETOS DE
INVESTIGACAO

NO AMBITO DA
SUSTENTABILIDADE

relacionados com a gestdo dos recursos
hidricos; sendo que é tdo importante gerir
o gasto de 4gua, como saber armazenar de
forma eficiente. Neste ambito, existem defi-
ciéncias identificadas ao nivel do armaze-
namento, porque temos uma distribuicdo
pluviométrica irregular durante todo o ano,
por isso investimentos como a Barragem
do Pisdo, no Alto Alentejo, sdo fundamen-
tais para mitigar os impactos decorrentes
de longos periodos de seca. E importante
criar mecanismos que permitam melhorar
o processo de gestdo e armazenamento
da agua, e o Politécnico de Portalegre tem
vindo a desenvolver vérios projetos de
investigagdo acerca desta tematica, quer
através da Escola Superior de Tecnologia,
Gestdo e Design, quer através da Escola
Superior de Biociéncias, que tem estado
na linha da frente no desenvolvimento da
investigacdo a este nivel.

QUAIS OS PROJETOS O IPP ESTA

A DESENVOLVER NO AMBITO DA
SUSTENTABILIDADE?

Existem varios projetos em execucgao,
nomeadamente ao nivel do hidrogénio e
dos gases renovaveis.

Além disso, temos formacdo avancada e
cursos de pos-graduacgdo nessa tematica,
sendo esta a principal area de atuacdo do
VALORIZA (Centro de Investigacdo para
a Valorizacdo de Recursos Enddgenos):
a transicdo energética, a producao de
bioenergia e a utilizacdo de residuos na
producdo de energias renovaveis, sempre
centrada nos vetores da economia circular.

uma __
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DE EDUCAGAO E CIENCIAS SOCIAIS

DE BIOCIENCIAS DE ELVAS

DIA NACIONAL DA SUSTENTABILIDADE

Neste ambito temos tido projetos muito
interessantes financiados pela Unido Euro-
peia (UE). Como é do conhecimento publico,
coordenamos a nivel nacional o Roteiro do
Hidrogénio para a descarbonizagdo, um
programa que nos permitiu ter um conhe-
cimento abrangente do que existe em Por-
tugal e como a atividade industrial pode
alterar o seu input energético para formas
de energia mais sustentaveis.

Tem existido a preocupacao,
por parte do Politécnico,

em desenvolver projetos com
matéria-prima existente na
regido; a reutilizacao de lamas
de estacao de tratamento

de aguas residuais (ETAR), o
bagaco de azeitona, podas de
vinha e olival para a produgao
de hidrogénio.

Tem existido a preocupacgdo, por parte do
Politécnico, em desenvolver projetos com
matéria-prima existente na regido; a reuti-
lizagdo de lamas de estacdo de tratamento
de aguas residuais (ETAR), o bagaco de
azeitona, podas de vinha e olival para a
producéo de hidrogénio.

Ao mesmo tempo, coordenamos um pro-
jeto COST (European Cooperation in Science
and Technology), com um conjunto alar-
gado de parceiros internacionais, que esta
relacionado com a produgdo de hidrogénio
através do lixo - Waste to Hydrogen. Nor-
malmente desenvolvemos o nosso trabalho
numa légica de TRL (Technology Readiness
Level) mais elevadas, 6, 7 e 8, porque o
nosso objetivo é promover a transferéncia
de tecnologia para a industria. Ainda a este
nivel importa referir a nossa participacdo
no BIOREF (Laboratério Colaborativo para
as Biorrefinarias), que é uma referéncia a
nivel nacional.

De facto, o nosso trabalho nesta éarea é
muito abrangente, ndo sé no que se refere
a cooperacdo com as diversas entidades
na definicdo de politicas nacionais e Euro-
peias, contribuindo de forma ativa para a
criacdo de normativas e orientagdes téc-
nicas no ambito da transicdo energética,
area em que possuimos um elevado know
how, e capacidade instalada.

Oferta formativa
atualizada aqui
LHiE

o TR
Hi
www.ipporte.llegre. pt

f BoOlinl&N -




CICS-UBI— CENTRO DE INVESTIGACAO DAS CIENCIAS DA SAUDE

CICSUB|

Centro de Investigaga
}

QUAL O OBJETIVO E A MISSAO DO CICS-UBI,
ASSIM COMO AS SUAS AREAS DE ATUACAO?

O Centro de Investigacdo em Ciéncias da Saude da
Universidade da Beira Interior (CICS-UBI), tem como
objetivo geral “Gerar e transferir Ciéncia com impacto
na sociedade”. A sua missao é desenvolver investigacdo
translacional interdisciplinar de elevada qualidade, em
doencas (neurolégicas, infeciosas, respiratérias, endo-
crinas e neoplasicas) com grande impacto na saude
humana. Neste contexto, o CICS-UBI esta particular-
mente empenhado no estudo de mecanismos celulares
e moleculares subjacentes, na identificacdo de biomar-
cadores, e no desenvolvimento de ferramentas biotec-
noldgicas e de farmacos/biofdrmacos mais inovadoras
e eficazes na prevencdo, diagndstico, monitorizacao,
tratamento ou progndstico das doengas abordadas.

Com este fim, o CICS-UBI foi consolidando interacdes
produtivas com a indUstria e entidades clinicas, a aca-
demia, a governanga e a sociedade, com componentes
a nivel internacional, nacional e regional. A partir de
2025, o CICS-UBI passara a funcionar, de forma oficial,
como parte integrante da maior unidade de investigagdo
& desenvolvimento (UI&D) a nivel nacional, na area de
investigacdo translacional e clinica — o RISE-Health, que
resulta da fusdo do CICS-UBI com outras trés UI&D
da Universidade do Porto (CINTESIS, UnIC e MedInUP).
Neste ambito, as atividades do CICS-UBI (que passara
a RISE-Health — Universidade da Beira Interior) serdo
alavancadas por fortes colabora¢des dentro dessa nova
UI&D e também em eixos mais robustecidos de intera-
¢Oes nacionais e internacionais.

NO AMBITO DOS PROJETOS,

QUAIS OS QUE PODEMOS DESTACAR

E EM QUE AREAS DA SAUDE

DESENVOLVEM INVESTIGACI\O?

Atualmente, o CICS-UBI tem 6 grupos de investigacao:
Biopharmaceuticals and Biomaterials (BB), Drug Dis-
covery, Development and Safety (3DS), Hormones &
Metabolism (H&M), Natural Products & Microbiology
(NPM), Neurological Diseases (ND) e Respiratory &
Allergic Diseases (RAD), que sdo a base da investigacdo
translacional de elevada qualidade com foco nos tipos
de doencas atras mencionados.

Estes grupos tém estado empenhados em multiplos
projetos de investigacdo, dos quais podemos destacar:
a) na area das doencas infeciosas,
os projectos Yscript - Yeast cell factory for mRNA
bioproduction (producdo de medicamentos
e vacinas de mRNA) e NITA - Nanoemulséao
Inovadora para Tratamento Antimicrobiano;
b) na area das doencas neuroldgicas, os projetos
PDSolve - New therapeutic approach to slow
down the progression of Parkinson'’s disease e TAT-
TrkB - A novel neuroprotective compound to fight
Alzheimer’s disease;
c) na area das doencas endécrinas, o Projeto de
Capacitacao da Regido Centro para a Medicina
Personalizada/de Precisdo, de base gendmica, e
o projecto MODY - Next-generation sequencing
for the diagnosis of children with Maturity-Onset
Diabetes of the Young;
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d) na area das doencas neoplasicas / cancro,

os projetos PAPILOMA: Vaginal gel for topical
application in precancerous lesions caused by

the Human Papilloma Virus, e GRAPHY - Thiol-
ene click injectable in situ forming hydrogels
incorporating graphene: optimization of the
polymer-related features for the immuno-
photothermal therapy of metastatic breast cancer,
e) na area das doencas respiratérias, os projectos
Effectiveness of a home respiratory rehabilitation
program in patients with COPD (reabilitacdo de
doentes com doencga pulmonar obstrutiva crénica)
e MASK-air (monitorizacéo de doentes com rinite
alérgica e/ou asma brénquica por mHealth). Varios
destes projetos refletem a inser¢do do CICS-UBI
em projetos colaborativos e/ou grandes redes de
investigagdo nacionais e internacionais.

QUAIS AS PARCERIAS QUE O CICS-UBI CRIA COM
PARES E INTUICOES DE INVESTIGACAO NACIO-
NAIS OU INTERNACIONAIS?

O CICS-UBI sempre teve uma forte componente de
colaboracéo e parceria com diversos outros represen-
tantes da academia nacional e internacional. Por exem-
plo, em termos internacionais, estas parcerias envolvem
mais de 150 institui¢cdes, dispersas por todos os con-
tinentes (alguns exemplos incluem o Imperial College,
em Londres, Inglaterra, a Universidade de Sydney, na
Austrélia, a Universidade de Buenos Aires, na Argentina,
a Universidade da Cidade do Cabo, na Africa do Sul, o
Kyoto Institute of Technology, no Japao ou a Universi-
dade do Texas, Austin, nos EUA).

Em termos nacionais, temos colabora¢des com as prin-
cipais universidades, institutos politécnicos e centros de
investigacdo. Como exemplos, temos as Universidades do
Minho, Porto, Aveiro, Coimbra, Lisboa e Algarve, incluindo
diversas Faculdades e Centros de Investigacdo. As cola-
borac6es nacionais e internacionais assumem diversos
formatos nomeadamente o desenvolvimento de proje-
tos de investigacdo e sua submissdo como candidatura a
financiamento nacional e internacional, bem como a sua
implementagdo, caso sejam financiados.

Mas envolvem também a escrita conjunta de artigos
cientificos, a supervisdo de alunos de mestrado e de
doutoramento, o acompanhamento de investigadores
em fase de pds-doutoramento, a implementacao de
projetos de intervenc¢do na sociedade e outras aborda-
gens conjuntas.

E também importante realcar que o CICS-UBI, através
de varios dos seus investigadores e projetos, estd tam-
bém envolvido em diversas redes internacionais, onde
detém importantes papéis; neste ambito, podemos
destacar a European Infrastructure for Translational
Medicine (EATRIS), a Allergic Rhinitis and its Impact
on Asthma (ARIA) Network, a Global Alliance against
Chronic Respiratory Diseases (GARD), ou o European
Forum for Research and Education in Allergy and Air-
ways Diseases (EUFOREA).

Também a nivel nacional, o CICS-UBI esta envolvido
em redes que constituem plataformas de investigacdo
e prestacdo de servigos na area da Biomedicina como
a Portuguese Nuclear Magnetic Resonance Network
(PTNMR) ou a Portuguese Platform of Biolmaging
(PPBI). Finalmente, ndo posso deixar de salientar que
o CICS-UBI trabalha numa dinamica de hélice quadrupla
de inovacao e, assim, para além da Academia, também
colabora ativamente com a Sociedade (por exemplo,
com Associacdes de doentes, com escolas, com Estru-
turas Residenciais para Idosos, etc.), com a Governanca
(diversos projetos com autarquias) e com a Industria
e institui¢des de saude, em projetos integradores de
indole translacional, clinica e comunitaria.

O CICS-UBI
TEM VARIAS AREAS

DE INVESTIGACAO COM
FORTE POTENCIAL DE
TRANSFERENCIA

DE CONHECIMENTO

E TECNOLOGIA

LUiS TABORDA BARATA

MD, PhD, Professor Catedratico e
Coordenador Cientifico do CICS-UBI — Centro de

Investigacdo das Ciéncias da Saude,

explica os grandes desafios do Centro na

sua missdo de investigacdo translacional
interdisciplinar de exceléncia, mas também, no
papel que tem como impulsionador em varias

areas de uma regido de baixa densidade.

O CICS-UBI tem tido impacto
na sociedade civil da regiao,
mas que se quer aprofundar
ainda mais, em eixos integrados,
envolvendo multiplos parceiros,
para um impacto societario ainda
maior, nas areas da saude em
que esta UI&D esta focada.
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CICS-UBI

O CICS-UBI também pretende
consolidar a sua missao no ambito
da transferéncia de conhecimento
para a industria e a clinica, uma
vez mais através das colaboracdes,
consorcios e redes em que esta
inserido, bem como em outras
em que passara a colaborar.

DE QUE FORMA O CICS-UBI DISSEMINA
CONHECIMENTO E TECNOLOGIA QUE
DESENVOLVE PARA A INDUSTRIA FARMACEUTICA,
PROFISSIONAIS DE SAUDE, MAS TAMBEM
DESTINADA AO UNIVERSO EMPRESARIAL,
PROMOVENDO A CRIACAO DE EMPRESAS
SPINOFF DA AREA DA CIENCIA E TECNOLOGIA?
O CICS-UBI tem varias areas de investigacdo com forte
potencial de transferéncia de conhecimento e tecnolo-
gia, o que se reflete no registo regular de patentes e
interacdo com a industria farmacéutica e biotecnoldgica
nacional e internacional, bem como com unidades de
saude, a nivel nacional e internacional.

Para facilitar estes aspetos, varias a¢des tém vindo a ser
tomadas para com a indUstria e as unidades clinicas, de
acordo com o Plano Estratégico do CICS-UBI:
a) projetos conjuntos e protocolos;
b) registo de potenciais novos parceiros;
c) realizacdo de doutoramentos em ambiente
industrial e clinico;
d) reunides tematicas entre investigadores,
representantes da industria e clinicos e outros
profissionais de salde;
e) colaboragdo com a UBIMedical, centro ligado ao
empreendedorismo e inovagao;
f) participacdo em redes como o Health Cluster
Portugal ou a rede europeia EATRIS (translacdo).

Assim, tem havido um impacto progressivamente maior,
nacional e internacional, com estabelecimento progres-
sivo de mais parcerias produtivas, com transferéncia
de conhecimento e tecnologia para a industria, bem
como colaboragdes produtivas com unidades e redes
de satide. Também neste ambito, o CICS-UBI tem cola-
borado ativamente no apoio ao desenvolvimento de
empresas spinoff na area da Biomedicina e Ciéncias da
Saude, podendo ser destacados, como exemplos de
elevado mérito e impacto, as empresas LabFit (na area
de produtos farmacéuticos e cosméticos) e NeuroSov
(na area das Neurociéncias).

CICS-UBI— CENTRO DE INVESTIGACAO DAS CIENCIAS DA SAUDE

ESTANDO O CICS-UBI NUM TERRITORIO

DO INTERIOR E DE BAIXA DENSIDADE
POPULACIONAL, DE QUE FORMA INTERAGEM
COM AS ENTIDADES LOCAIS E SOCIEDADE
CIVIL, E SE CONSIDERA QUE SENDO UMA
INSTITUICAO DE INVESTIGAGCAO EM CIENCIAS
DA SAUDE AJUDA NA ALAVANCAGEM DESTE
TERRITORIO?

O CICS-UBI tem um claro papel de contribuicdo para a
alavancagem da regido da Beira Interior, que constitui,
de facto, um territério do interior e de baixa densidade
populacional. De facto, para além de sempre ter servido
como estrutura de captacdo e retencdo de investigado-
res de qualidade nesta regido, o CICS-UBI tem varios
anos de experiéncia na interacdo com entidades locais
e a sociedade civil, em diversos dominios e contextos,
que lhe permite contribuir de vérias outras formas, para
além dos recursos humanos. Dessa forma, tem sido um
parceiro muito ativo ndo s6 em acbes de rastreio, de
educacdo para a saude, de formagdo da comunidade.

O CICS-UBI tem varias areas de
investigacao com forte potencial
de transferéncia de conhecimento
e tecnologia, o que se reflete
no registo regular de patentes
e interacdo com a industria
farmacéutica e biotecnoldgica
nacional e internacional.

Globalmente, as atividades de responsabilidade social
tém incluido a¢bes na comunidade, bem como a orga-
nizagdo de iniciativas no CICS-UBI para diferentes seg-
mentos da sociedade. Ao longo de 2025, o CICS-UBI
pretende lancar uma “Academia RISE-Health_UBI” com
diversos cursos e iniciativas sobre ciéncia, adaptados
para a comunidade em geral. Mais ainda, o CICS-UBI
quer promover uma intervencao ativa da comunidade
na investigacdo através de uma estratégica de "Cién-
cia Cidada". Por outro lado, o CICS-UBI ja deu inicio a
uma série de workshops de discussdo tematica sobre
as doencas que o CICS-UBI estuda (Sessdes de Visdo
360°), e que envolvem apresentacdes tematicas e dis-
cussao entre investigadores, clinicos, doentes e cuida-
dores. Neste contexto, a 12 sessao Visao 360° teve como
foco o cancro pulmonar.

Finalmente, o CICS-UBI estabeleceu, em 2023, uma cola-
boracdo com o Jornal do Fundao, para lancar uma coluna
mensal de comunicacdo de ciéncia para a comunidade,
que complementa uma outra que foi estabelecida entre
a UBI como um todo e também o Jornal do Fundao.
Globalmente, o CICS-UBI tem tido impacto na sociedade
civil da regido, mas que se quer aprofundar ainda mais,
em eixos integrados, envolvendo multiplos parceiros,
para um impacto societario ainda maior, nas areas da
salde em que esta UI&D esta focada.

QUAIS OS DESAFIOS QUE O CICS-UBI PRETENDE
DESENVOLVER NUM FUTURO PROXIMO?

O CICS-UBI tem multiplos projetos e desafios pela
frente, num futuro préximo.

Em primeiro lugar, no ambito da investigacdo cien-
tifica de translagcdo, ha multiplos projetos cientificos
em desenvolvimento e esquematizagdo (mas também
outros que necessitam de ser continuados, para poten-
ciar resultados anteriores promissores e impactantes),
envolvendo diversas colaboracdes com Academia,
Governanca, Industria, Institui¢des Clinicas e Sociedade
Civil, em conjunto ou em diferentes combinagdes, tanto
a nivel nacional como internacional. Prevé-se que cada
vez mais esses projetos reflitam esforcos integrados,
no ambito de redes e consdrcios regionais, nacionais e
internacionais que permitam responder, com elevado
grau de rigor, qualidade, eficiéncia e potencial impacto,
a grandes problemas da Saude, no ambito das principais
doencas que sdo foco do interesse do CICS-UBI.

Em segundo lugar, é preciso salientar que o CICS-UBI
também pretende consolidar a sua missdo no ambito
da transferéncia de conhecimento para a industria e a
clinica, uma vez mais através das colaboragées, consér-
cios e redes em que esta inserido, bem como em outras
em que passara a colaborar.

Em terceiro lugar, o CICS-UBI também pretende desen-
volver uma ainda maior colaboracdo com a sociedade
civil, nomeadamente através de iniciativas de Ciéncia
Cidada, de Patient-Driven Research e de acSes mais
eficazes de promogdo da literacia em saude, nos seus
diversos dominios.

Em quarto lugar, para além destes aspetos mais liga-
dos a investigacdo e sua transferéncia, comunicagdo e
disseminacdo, o CICS-UBI continuard empenhado em
otimizar as suas capacidades formativas (mestrados,
doutoramentos, cursos ndo conferentes de grau para
investigadores) e de contribuicdo para a estabilizacao
de carreiras para jovens cientistas.

Neste sentido, o CICS-UBI esta perfeitamente alinhado
com a missao e objetivos da nova UI&D (RISE-Health)
de que, oficialmente a partir de 2025, fara parte.

O CICS-UBI tem um claro
papel de contribuicao para a
alavancagem da regiao da Beira
Interior, que constitui, de facto,
um territorio do interior e de
baixa densidade populacional.

CICSUBI

Centro de Investigaga
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PROJETO IBERO-BIO

PROJETO IBERO-BIO

JOSE ANTONIO TEIXEIRA

PATRIiCIA A. RAMALHO

Professor Catedratico do Centro
de Eng? Biolégica da Universidade
do Minho

O Projeto Ibero-bio surge de uma neces-
sidade detetada em 2015, de melhorar a
competitividade empresarial e a consoli-
dacédo do setor da biotecnologia na Euror-
regido Galiza-Norte de Portugal. Neste
sentido, e desde 2017, tém vindo a ser
desenvolvidas varias a¢des de dinamiza-
¢éo do setor financiadas pelo Programa
INTERREG V-A POCTEP.

O Projeto Ibero-bio procura dar conti-
nuidade e consolidar as iniciativas ante-
riores, alargando o ambito geogréfico
a toda a fronteira hispano-portuguesa,
através da criacdo e desenvolvimento
do "Polo Ibérico de Biotecnologia Trans-
fronteirica”, de forma a promover o cres-
cimento e a expanséao internacional do
ecossistema biotecnolégico a nivel ibé-
rico. Sob o lema de "Uma forma de fazer a
Europa”, este projeto insere-se no objetivo
de uma Europa mais competitiva e mais
inteligente, promovendo uma transforma-
¢do econdmica inovadora e inteligente e
conectividade regional as tecnologias de
informagdo e comunicagédo.

A duracdo do projeto sdo 3 anos (2023-
2025), tem um orcamento de 1.972.839,04
€ e é cofinanciado pelo Fundo Europeu
de Desenvolvimento Regional FEDER no
ambito do programa Interreg VI A Espa-
nha — Portugal (POCTEP) 2021-2027.

Do lado portugués, o consorcio é cons-
tituido pela Universidade do Minho, a
Associacdo Colab4Food - Laboratério
Colaborativo para a Inovacado da Industria
Agroalimentar, a GreenColab - Associagdo
Oceano Verde — Laboratério Colaborativo
para o Desenvolvimento de Tecnologias
e Produtos Verdes do Oceano (Portugal)
e a APBIO, Associacdo Portuguesa de
Bioindustria. Do lado espanhol, intervém
BIOGA - Cluster Tecnoléxico Empresarial
das Ciencias da Vida, Universidade de
Santiago de Compostela, Consorcio de
la Zona Franca de Vigo, Fundacion Fun-
decyt — Parque Cientifico y Tecnolégico
de Extremadura, Consorcio de la Zona
Franca de Cadiz, Promocion Economica
de Salamanca, Ayuntamiento de Santiago
de Compostela e Instituto Gallego de
Promocién Econdmica (IGAPE).
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PhD Investigadora no Centro
de Eng? Biolégica da Universidade
do Minho

O projeto Ibero-Bio representa por isso
uma colaboragdo Unica entre universida-
des, administracdes, indUstria e centros
tecnolégicos, unidos por um futuro de
crescimento e consolidacdo do setor bio-
tecnoldgico ibérico transfronteirico.

Os aspetos-chave que norteiam o desen-
volvimento do projeto Ibero-bio sao:

+ Orientacdo para a internacionalizagdo: o
setor da biotecnologia é um setor estra-
tégico e dinamico, com vocacédo para a
internacionalizagdo desde o seu nasci-
mento (“born global");

 Alavancar as infraestruturas e capaci-
dades existentes para a prestacao de
servigos avangados para PMEs de bio-
tecnologia e/ou setores estratégicos com
potencial de hibridizacéo;

* Foco no espaco ibérico transfronteirico;

 Aproveitar a especializacdo por area de
biotecnologia de cada territério: saude,
marinha, alimentar, farmacéutica e
agroalimentar;

» Complementaridade entre os parceiros:
universidades/centros de investigacéo,
entidades de promoc¢do econdmica/
dinamizacdo e clusters/representantes
empresariais.

Estao planeadas as seguintes atividades:
« POLO IBERICO BIOTECH - Criacio de uma
estrutura colaborativa, com a catalogagao
dos recursos existentes do setor biotec-
noldgico do territdrio transfronteirico a

inikerreg -

Espadia - Portugal

nivel ibérico e analise detalhada das pos-
sibilidades e impacto da biotecnologia na
execucdo das Estratégias de Especializa-
¢do Inteligente.

* IBERO_BIO EXTERIOR — Aceleradora para
a internacionalizacdo com o objetivo de
melhorar o acesso das PMEs aos mer-
cados externos através de a¢des de for-
magcao e aconselhamento nas diferentes
regides representadas no projeto sobre
aspetos chave para o acesso a mercados
estrangeiros e a atracdo de talentos.

+ IBERO_BIO INOVAGAO - Hub de inovacdo
para a internacionalizagdo para fomentar
a inovagao aberta por meio da colabora-
¢do, com agdes de treino/demonstragao
e servigos de assessoria avancados.

» IBERO_BIO FINANCIAMENTO - Fundo
para a identificagdo, avaliagcdo e acon-
selhamento de oportunidades que vai
promover o acesso a diferentes oportu-
nidades de financiamento.

« IBERO_BIO PROMOCAO - Promocso
exterior do ecossistema ibérico biotecno-
I6gico através da divulgagado do Hub Ibé-
rico de Biotecnologia com a participacdo
em feiras internacionais, organizacdo de
missdes comerciais e eventos de difusdo.

No ambito do Projeto IBERO-BIO e para
que seja efetivamente uma plataforma
de dinamizacdo do setor biotecnolégico,
o publico-alvo tera acesso as seguintes
ferramentas:

* Plataforma de capacidades do ecossis-
tema biotecnolégico ibérico transfron-
teirico: catalogacao digital dos recursos
existentes no setor biotecnolégico do
territorio transfronteirico disponivel para
PMEs e empreendedores biotecnologi-
cos ou outros setores com potencial de
hibridizagdo com a biotecnologia.

* Iberian Biotech Campus: uma plataforma
para promover a internacionalizacdo de
PMEs biotecnoldgicas e setores estraté-
gicos com potencial de hibridizacao.

* Plataforma de atracdo de talento para
o Polo Ibérico de Biotecnologia: uma
plataforma que permitira ndo soé reter,
mas também atrair talento especializado
para a regido transfronteirica com uma
componente fundamental de criagdo de
sinergias entre as entidades.

* Plataforma de Desafios e Desafios Ino-
vadores da Biotech: plataforma que pos-
sibilitara o estabelecimento de encontros
de parceria por meio de linhas especifi-
cas de desafios, promovendo a inovagao
colaborativa.

& 'eroBio.
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Rumo a consolidag3o, posicionamento e internacionaliza¢ao do setor
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* Plataforma de captacdo de recursos:
uma ferramenta para monitorar opor-
tunidades de financiamento. como um
mapa de suportes biotecnoldgicos, que
incluira fichas descritivas onde as PMEs
podem obter de uma forma rapida e
intuitiva as principais informacdes que
Ilhes permitira filtrar a adequacéo do
financiamento em questdo, em func¢éo
da sua evolucgdo e capacidade.

» Acdes de formacao/demonstragdo: acoes
de grupo em vérios ramos da biotecnolo-
gia para capacitar empresas e empresarios
de biotecnologia e setores com potencial
de hibridizacdo com a biotecnologia em
aspetos fundamentais para aumentar a
competitividade e o potencial de interna-
cionalizacdo (acesso a mercados externos,
inovacao, financiamento, etc.).

» Servicos de apoio avancados: servi-
cos de aconselhamento estruturados e
individualizados (adaptados as exigén-
cias das PME) nos dominios do apoio a
internacionalizacdo, apoio a inovagdo
colaborativa (a nivel comercial e orga-
nizacional), apoio a melhoria da sua
capacidade de atrair financiamento para
a internacionalizagao.

» Féruns transfronteiricos de acesso ao
financiamento: eventos de financia-
mento transfronteirico, sob a forma de
um férum para potenciais investidores,
onde as PME devem enfrentar situa-
¢Oes reais para atrair financiamento
que lhes permita dar um salto para a
internacionalizagao.

Neste ambito, vai decorrer no Porto um
BioBrunch a 17 de dezembro, com o foco
no acesso ao financiamento, e na Univer-
sidade do Minho em Braga um evento
sobre inovacao a 10 de fevereiro de 2025.

Podem conhecer mais sobre este
projeto em https://iberobio.eu/pt-pt/
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Consuma Lacteos dos Acores!
Valorize a sua saude e apoie os produtores locais!

Leite puro e auténtico

Nutricdo completa para o seu bem-estar
Produzidos com sustentabilidade

Reduz a pegada de Carbono

Apoia a Economia Local

Qualidade, Sabor e Tradicao
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